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Technische Daten

Bezeichnung: » Thermo-Transportbehélter 12 x 1/1 GN
Art.-Nr.: « 300104

Material: e Kunststoff LLDPE

Temperaturbereich: e - 20 bis +120C

Inhalt: e 87 Liter

Abmessungen: e B450xT 645 xH 620 mm

Gewicht: e 153kg

Eigenschaften

* Unbeheizte Frontlader-Box geeignet fur kalte und warme Speisen;
» ideal fur den Einsatz in Grof3kiichen, Catering, Restaurants, etc.;

< robuste, doppelwandige Kunststoff-Ausfiihrung mit 12 Einschiiben, geeignet fur
bis zu 12 x 1/1 GN verschiedener Tiefe;

« stapelbar;
« abnehmbare Turdichtung fur eine einfachere Reinigung;
« eingearbeitete Griffe fur den leichteren Transport.

Bestimmungsgemale Verwendung

Der Thermo-Transportbehélter ist ausschlief3lich zur Aufbewahrung und zum

Transport von geeigneten kalten, warmen und tiefgekiihlten Lebensmitteln bestimmt.
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Baugruppenubersicht

Gehause

Tirverschluss (2)
Einschubflihrungen fir GN-Behalter
Tirdichtung

Tar

Sichtfenster fur Beschriftungskarten
Eingearbeitete Griffe

Entliftungsdeckel
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Vorbereitung des Thermo-Transportbehdlters

Packen Sie den Thermo-Transportbehélter aus und entsorgen Sie samtliches
Verpackungsmaterial.

Priifen Sie den Lieferumfang:
- Thermo-Transportbehalter mit Tur;
- Tlrdichtung

Reinigen Sie den Thermo-Transportbehéalter sowie die Turdichtung mit einem fir
Lebensmittelbereich geeigneten Reinigungsmittel.

Befestigen Sie die mitgelieferte Dichtung wie folgt an der Tur:

- Spannen Sie die Dichtung uber die Aufnahmen.

- Stellen Sie sicher, dass die Dichtung korrekt angebracht ist, um
eine verringerte thermische Leistung zu verhindern.

@HINWEIS!

Der Thermo-Transportbehéalter schlie3t nicht hermeti sch!

Den Entliftungsdeckel an der Tir durch Drehen des Ventils im Inneren schliel3en.

Falls eine Akklimatisierung des Thermo-Transportbehélter s gewiinscht ist, diesen
zum Vorwarmen mit warmem Wasser fiillen oder zum Vorkihlen mit gedffneter Tiir
in einen Kihlschrank stellen.

Temperatur der Lebensmittel

Fir eine Transportdauer von bis zu 3 Stunden werden laut Norm EN 12571:1998
folgende Temperaturen empfohlen:

Lebensmittel

Ausgangstemperatur

warm

Uber +75 C (fur Endtemperatur tber +65 )

kalt

unter +3 T (fur Endtemperatur unter +7 C)

tiefgefroren

unter -22 T (fur Endtemperatur unter -18 <C)

@HINWEIS!

Um die Temperatur der kalten und tiefgefrorenen Leb  ensmitteln in dem Thermo-
Transportbehdlter Ianger zu erhalten, kénnen Kiihl-A  kkus hineingelegt werden.
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Nicht geeignete Lebensmittel

« Folgende Lebensmittel sind nicht geeignet fir Aufbewahrung und Transport in dem
Thermo-Transportbehalter:

> warme Lebensmittel auf Milchbasis;
» nichtin Flaschen abgefiillite kohlensaurehaltige Getréanke.

Befiillen des Thermo-Transportbehélters

* Gewilnschte Lebensmittel (Speisen) vorbereiten, in geeignete GN-Behalter fullen
und diese dann in den Thermo-Transportbehdlter stellen.

A VORSICHT!

Gefalle und Backbleche nicht direkt aus dem Ofen in den Thermo-
Transportbehalter stellen. Heil3e GefalRe konnen die  Oberflache beschadigen.

Die zubereiteten Speisen vorher bis mindestens 120 <C abkuhlen lassen.

« Um eine optimale Temperaturerhaltung zu erzielen, den Thermo-Transportbehalter
vollsténdig fillen.

« Um Temperaturerhaltungszeit nicht zu reduzieren, den Thermo-Transportbehélter zu
mindestens 50% fullen.

« Den Entliftungsdeckel des gefiillten Thermo-Transportbehélters ausschlie3lich zum
Ausgleichen des Innendruckes 6ffnen.

« SchlieBen Sie nach dem Befiillen die TiUr des Thermo-Transportbehalters.

e Um einen Verlust der Temperatur zu vermeiden, den gefillten Thermo-
Transportbehalter nicht langer als notwendig 6ffnen.

Beschriftung des Inhalts der Thermo-Transportbehalt er

« Der Thermo-Transportbehélter ist vorne an der Tur mit
einem Sichtfenster fir Speisen-Beschriftungskarten
ausgestattet. Die beschrifteten Karten kénnen leicht
ausgetauscht werden.

1artscher

MENU
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Transport

* Vor dem Transport des Thermo-Transportbehélters
den Entliftungsdeckel schlieRen.

* Heben Sie den Thermo-Transportbehélter vorsichtig
waagerecht an, um Verschitten der Lebensmittel zu
vermeiden.

« Bei Benutzung mehrerer Thermo-Transportbehalter
kénnen diese beim Transport aufeinander gestapelt
werden.

» Sicherstellen, dass der Thermo-Transportbehélter
auch wéhrend des Transports waagerecht und
stabil steht.

e Den Thermo-Transportbehalter gegen Verrutschen
und Kippen sichern.

Reinigung und Wartung

« Reinigen Sie den Thermo-Transportbehdlter nach jedem Gebrauch innen und auf3en.

* Nehmen Sie die Turdichtung von der Aufnahme der Tir-Innenseite ab. Reinigen Sie
die Turdichtung mit warmem Wasser und einem fir Lebensmittelbereich geeigneten
Reinigungsmittel, spllen Sie diese anschlieRend mit klarem Wasser ab. Lassen Sie
die Turdichtung an der Luft trocknen oder trocknen diese mit einem weichen Tuch ab.

« Reinigen Sie die Tur-Innenseite mit einem weichen feuchten Tuch, warmem Wasser
mit mildem Reinigungsmittel und trocknen Sie die gereinigte Flache griindlich ab.
Befestigen Sie die Tirdichtung an der Aufnahme der Tlr-Innenseite.

e Den Thermo-Transportbehalter nicht in Wasser tauchen.

* Reinigen Sie den Thermo-Transportbehdlter von innen und au3en mit warmem
Wasser und einer weichen Birste oder Schwamm. Wischen Sie mit klarem Wasser
nach und trocknen Sie den Thermo-Transportbehéalter mit einem weichen Tuch ab.

« Keine aggressiven oder scheuernden Reinigungsmittel verwenden, welche die
Oberflache zerkratzen kdnnen.

< Lassen Sie nach der Reinigung die Tur getffnet, bis der Thermo-Transportbehalter
vollstéandig getrocknet ist.

» Die Tirdichtung muss spétestens nach 2 Jahren ersetzt werden.
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Zubehor (nicht im Lieferumfang enthalten)

Transportwagen 12 x 1/1 GN
zum Bartscher Thermo-Transportbehélter 12 x 1/1 GN
Art.-Nr.: 300105

Mégliche Funktionsstérungen

* Wenn die thermische Leistung des Thermo-Transportbehélters nicht ausreichend
sein sollte, prufen Sie:

» ob die Tirdichtung korrekt angebracht ist;

» ob die Tur korrekt schlief3t;

» ob der Thermo-Transportbehalter nicht beschéadigt ist;

» ob der Thermo-Transportbehélter zu mindestens 50 % gefllt ist.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0 Service-Hotline: 01805 971 197
Germany Fax: +49 (0) 5258 971-120 (14ct/Min. aus dem deutschen Festnetz)
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Technical data

Name:

Code-No.:
Material:

Temperature range:

Thermo transport container 12 x 1/1 GN

300104
Polymer LLDPE
-20°C to - 120°C

Capacity: 87 litres

Dimensions: W 450 x D 645 x H 620 mm
Weight: 15.3 kg

Properties

* Unheated front loader box is suited for transportation of cold and warm foods;
< Ideal for canteen kitchens, catering, restaurants etc.;

* Robust, double-walled plastic design with 12 inserts may accommodate
up to 12 x x1/1 GN containers of various depth;

* Stackable;

* Removable door seal for easy cleaning;
« Profiled handles for easy transport.

Intended use

The thermo transport container for food is intended only for storage and transport

of appropriate cold, warm and frozen food products.
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List of components

1
2
3
4
5
6
7
8

Housing

Door latch (2)

GN container guides

Door seal

Door

Slot for a label with description
Profiled hands

Ventilation cap
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Preparation of the thermo transport container

* Unpack the thermo transport container and remove all the packaging material.

e Ensure that all parts are present:

- Thermo transport container with door

- Door seal

« Clean the thermo transport container and door seal with a cleaning agent which can
be used on a food contact surface.

* Mount the door seal included as described below:

- stretch the seal around its bed;

- check that the seal is properly mounted to avoid a
reduction of thermal output properties.

@NOTE!

The thermo transport container does not seal hermet ically!

» Close the ventilation cap at the door by turning an internal valve.

« If the container needs to be acclimatized, fill it with warm water for heating or
place it in the refrigerator with opened door for cooling.

Temperature of food products

For transport time up to 3 hours, the following temperatures are recommended in
accordance with EN 12571:1998:

Food product

Initial temperature

Warm above +75 < (for the final temperature above +65 ° C)
Cold below +3 °C (for the final temperature above +7 C)
Frozen below -22 °C (for the final temperature below -18 )

@NOTE!

To maintain the temperature of cold or frozen food products, frozen inserts
may be placed inside the container.
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Inappropriate food products

* The following products are not appropriate for storage or transport in the thermo
transport container:

» warm dairy products;
» carbonated beverages which are not stored in closed bottles

Filling the thermo transport container

» Prepare the food products (dishes), fill the appropriate GN containers and place
them inside the thermo transport container.

A CAUTION!

Do not place cookware and baking trays directly aft er taking them
out of the oven in the thermo transport container. Hot cookware may
damage the container’s surface.

Leave the prepared food products to cool off to a m inimum
temperature of 120 C.

e To maintain optimum storage temperature, fill up the thermo transport container
completely.

* To maintain the temperature for as long as possible, the thermo transport container
should be filled up to at least 50% of its capacity.

* Open the ventilation cap of the thermo transport container only in order to equalize
the pressure inside the container.

« After filling up, close the door of the thermo transport container.

e To avoid loss of temperature, do not open the filled thermo transport container longer
than necessary.

Specifying the contents of the thermo transport con tainer

* On the front side of the door of the thermo transport
container there is a slot for a label with the description. .
Labels with the description may be easily replaced. H | Sartscher

— |
g  MENU s

-10 -
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Transport

» Before transporting the thermo transport container,
close the ventilation cap.

e Carefully place the thermo transport container in
an upright position in order to avoid spilling of
food products.

« In case of using several thermol transport containers
you can stack them on each other during transport.

» Ensure that the thermo transport container remains in
a stable, upright position during transport.

» Secure the thermo transport container from shifting
and tilting.

Cleaning and maintenance

* Clean the inside and outside of the thermo transport container after each use.

* Remove the door seal from its bed located on the inner side of the door. Clean the seal
with warm water and a cleaning agent which can be used on a food contact surface,
then rinse with fresh water. Leave the seal to dry or wipe dry with a soft cloth.

* Clean the inner side of the door with a soft, wet cloth soaked with warm water
with a mild cleaning agent, and then dry the surfaces thoroughly. Mount the
door seal on its bed located on the inner side of the door.

* Never submerge the thermo transport container in water.

« Wash the inside and outside of the thermo transport container with warm water and
a soft sponge or cloth. Next, rinse with clean water and dry the thermo transport
container using soft cloth.

< Do not use abrasive or harsh cleaning agents that may scratch the device’s surface.

» After washing, leave the door open until the thermo transport container is
thoroughly dry.

* Replace the door seal not less than every 2 years.

-11 -



€artscher

Accessories (not included in the delivery)

Transport cart 12 x 1/1 GN
for thermo transport container 12 x 1/1 GN
Code-No.: 300105

Possible disruptions in operation

» If the thermal output of the thermo transport container decreases, check if:

>

>
>
>

The door seal is properly mounted;

The door is properly closed;

The thermo transport container is not damaged,;

The thermo transport container is fill up to at least 50% of its capacity.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

D-33154 Salzkotten phone: +49 (0) 5258 971-0
Germany fax:  +49 (0) 5258 971-120

-12 -
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Données techniques

Nom « Conteneur isotherme pour le transport
des aliments 12 x 1/1 GN

N° d'article: « 300104

Matériau: e polymeére LLDPE

Plage de température: e de-20a+120°C

Capacité: e 87 litres

Dimensions: e largeur 450 x profondeur 645 x hauteur 620 mm

Poids: e 153kg

Caractéristiques

le conteneur non chauffé avec ouverture frontale est destiné au transport des plats
chauds et froids;

idéal pour les grandes cuisines, traiteurs, restaurants, etc.;

ce conteneur robuste a double paroi, fabriqué en matiére plastique, équipé de
12 étagéres peut contenir jusqu’a 12 bacs x x1/1 GN de profondeurs différentes;

possibilité de superposer les bacs;
joint amovible facilitant le nettoyage;
poignées intégrées facilitant le transport.

Utilisation conforme a l'usage

Le conteneur isotherme pour le transport des alimen ts est destiné uniqguement a

conserver et transporter  des produits alimentaires appropriés froids, chauds ou

surgelés.

-13 -
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Liste des composants

1
2
3
4
5
6

N

Boitier

Fermeture de la porte (2)
Glissieres pour les bacs GN
Joint de porte

Porte

Emplacement pour I'étiquette
de description

Poignées intégrées

Capuchon de ventilation

-14 -
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Préparation du conteneur isotherme

« Déballer le conteneur isotherme et éliminer tout I'emballage.
e Vérifier I'intégralité de la livraison:

- conteneur isotherme avec porte destiné au transport
- joint de porte

« Laver le conteneur isotherme pour le transport des aliments et le joint de porte en
utilisant un produit nettoyant admis au contact des produits alimentaires.

* Fixer le joint de porte en suivant les conseils ci-dessous.

- Etirer le joint sur son emplacement dans la porte.

- S’assurer que le joint est bien fixé afin d'éviter les pertes des
propriétés thermo isolantes.

@INDICATION !

Le conteneur isotherme pour le transport des alimen ts n'est pas fermé
hermétiquement!

« Fermer le capuchon de ventilation sur la porte en tournant la vanne a l'intérieur.

« Sil'acclimatation du conteneur isotherme est nécessaire, le remplir d’eau chaude
pour le chauffer ou le placer, la porte ouverte, dans un réfrigérateur pour le refroidir.

Température des produits alimentaires

Pour le transport en 3 heures, selon la norme EN 12571:1998, les températures
suivantes sont recommandées :

zlriomdeurittsaires: Température de départ

chauds plus de +75 °C (pour une température d'arrivée de plus de +65 C)
froids moins de +3 °C (pour une température d'arrivée de moins de +7 T)
surgelés moins de -22 °C (pour une température d’arrivée de moins de -18 °C)

@INDICATION !

Afin de maintenir plus longtemps une basse températ ure pour les produits
froids ou surgelés dans le conteneur isotherme, il est possible d'y placer des
accumulateurs de froid.

-15-
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Produits alimentaires inappropriés

* Les produits alimentaires suivants ne sont pas destinés a la conservation ni au
transport dans le conteneur isotherme:

» produits alimentaires chauds a base de lait;

» boissons contenant de I'acide carbonique qui ne sont
pas fermées dans des bouteilles

Remplissage du conteneur isotherme

« Préparer les produits alimentaires (les plats), les placer dans les bacs GN qui seront
placés dans le conteneur isotherme pour le transport des aliments.

A ATTENTION!

Ne pas placer les moules ni les plaques a patisseri  es dans le conteneur
isotherme directement apres les avoir sortis du fou r. Les ustensiles
chauds peuvent endommager les surfaces.

Les plats préparés doivent étre d’abord refroidis a une température
d’au moins 120 .

< Afin de maintenir une température optimale, remplir entierement le conteneur pour
le transport.

« Pour que le temps du maintien de la température ne soit pas raccourci, remplir le
conteneur isotherme a 50% au moins.

e Ouvrir le capuchon de ventilation du conteneur isotherme uniquement pour
équilibrer la pression intérieure.

« Apres avoir rempli le conteneur isotherme pour le transport des aliments, fermer
la porte.

« Afin d’éviter la baisse de température, le conteneur isotherme pour le transport des
aliments ne doit pas rester ouvert plus longtemps que nécessaire.

Indication du contenu du conteneur isotherme

e Sur la face avant de la porte du conteneur isotherme
pour le transport des aliments, se trouve un :
emplacement pour I'étiquette de description. E Dartscher
Les étiquettes peuvent étre facilement remplacées. 2

¢ | MENU

-16 -
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Transport

< Avant de transporter le conteneur isotherme, fermer le
capuchon de ventilation.

e Soulever horizontalement avec précaution le
conteneur isotherme pour le transport, afin d’éviter le
déversement/la dispersion des produits alimentaires.

» En cas d'utilisation de plusieurs récipients thermo-
isolés pour le transport de produits alimentaires, il est
possible de les empiler les uns sur les autres.

e S’assurer que le conteneur isotherme est placé
horizontalement lors de son transport.

» Protéger le conteneur isotherme contre le déplacement
et le basculement.

Nettoyage et conservation

» Nettoyer le conteneur isotherme apres chaque utilisation.

* Retirer le joint de porte de son emplacement sur le coté intérieur de la porte. Laver
le joint a I'eau tiede en utilisant un produit nettoyant admis au contact des produits
alimentaires, le rincer ensuite a I'eau claire. Laisser sécher le joint ou le sécher a
I'aide d'un chiffon doux.

* Essuyer le cbté intérieur de la porte a I'aide d’un chiffon doux humide, imbibé d’eau
et d’'un produit nettoyant doux et apres, sécher soigneusement la surface. Fixer le
joint de porte sur son emplacement sur le c6té intérieur de la porte.

* Ne pas plonger le conteneur isotherme pour le transport des aliments dans I'eau.

* Nettoyer l'intérieur et I'extérieur du conteneur isotherme pour le transport des
aliments a l'aide d’eau tiede et d’'une brosse douce ou une éponge. Rincer ensuite
les surfaces a I'eau claire et a I'aide d'un chiffon doux, sécher le conteneur
isotherme.

* Ne jamais utiliser des produits nettoyants agressifs ou rugueux qui pourraient
rayer les surfaces nettoyées.

- Aprées avoir nettoyé le conteneur isotherme, le laisser ouvert jusqu’a ce qu’il seche
entiérement.

* Remplacer le joint de porte aprés 2 ans au plus tard.

-17 -



€artscher

Equipement (qui n’est pas compris dans la livraison )

Chariot de transport 12 x 1/1 GN

pour conteneur isotherme pour le transport
des aliments 12 x 1/1 GN

Code-No.: 300105

Disfonctionnements éventuels

» Sila puissance thermique du conteneur isotherme baisse, vérifier:

>

>
>
>

si le joint de porte est fixé correctement;

si la porte est fermée correctement;

si le conteneur isotherme n'a pas été endommagé;

si le conteneur isotherme est rempli & 50% au moins.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

D-33154 Salzkotten Tél.: +49 (0) 5258 971-0
Allemagne Fax: +49 (0) 5258 971-120

-18 -
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Dati tecnici

Nome: ¢ Contenitore termico per il trasporto di
alimenti 12 x 1/1 GN

N. art.: » 300104

Materiale: e plastica LLDPE

Campo di temperatura: e da-20a+120°C

Volume: e 87 litri

Dimensioni: e L 450x P 645 x A 620 mm

Peso: e 153kg

Proprieta

* |l contenitore non riscaldato, aperto sulla parte anteriore, & destinato al trasporto di
pietanze fredde e calde;

« ideale per le grandi cucine, il catering, i ristoranti ecc.;

* |l contenitore, altamente resistente, con doppia parete in plastica e 12 ripiani, pud
contenere fino a 12 contenitori x x1/1 GN di diversa profondita;

» possibilita di impilare;
e guarnizione rimovibile per facilitare la pulizia;
« le impugnature incorporate facilitano il trasporto

Uso conforme alla destinazione

Il contenitore termico per il trasporto di alimenti e destinato unicamente al

trasporto e alla conservazione di cibi caldi e freddi.

-19 -
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Elenco degli elementi

1
2
3
4
5
6

N

Corpo esterno

Chiusura dello sportello (2)
Guide per i contenitori GN

Guarnizione dello sportello
Sportello

Alloggiamento per scheda
con descrizione

Impugnature incorporate

8 Valvola di sfiato

-20 -
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Preparazione del contenitore termoisolante

Estrarre il contenitore dalla confezione ed eliminare completamente il materiale
di imballaggio.

Verificare la completezza della consegna:
- Contenitore da trasporto con sportelli
- Guarnizione dello sportello

Lavare il contenitore termico per il trasporto di alimenti e la guarnizione con un
detergente adatto al contatto con prodotti alimentari.

Attenendosi alle istruzioni riportate a seguire, fissare la guarnizione sullo sportello.

- Tendere la guarnizione attorno all’alloggiamento.

- Accertarsi che la guarnizione sia correttamente posizionata, in modo
da evitare una riduzione della capacita di isolamento termico.

@INDICAZIONE!

Il contenitore termico per il trasporto di alimenti non si chiude ermeticamente.

Chiudere la valvola di sfiato negli sportelli, ruotandola verso I'interno.

Qualora il contenitore termico debba essere preparato per I'uso, riempirlo di acqua
calda ai fini del suo riscaldamento o lasciarlo in frigorifero con il coperchio aperto per
farlo raffreddare.

Temperatura degli articoli alimentari

Per il trasporto in un lasso di tempo non superiore a 3 ore, in base alla norma EN
12571:1998 si raccomandano le seguenti temperature:

Articoli alimentari Temperatura di partenza

caldi oltre +75 <C (per temp. finale oltre +65 C)

freddi meno di +3 T (per temp. finale oltre +7<C)
surgelati meno di -22 T (per temp. finale inferiore a -18<C)

ng INDICAZIONE!

Per mantenere pil a lungo all'interno del contenito re una temperatura bassa
per gli articoli alimentari freddi o surgelati, sar a possibile installare tavolette
refrigeranti.

-21-
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Articoli alimentari non adatti

* | seguenti articoli alimentari non sono adatti ad essere conservati e trasportati
all'interno del contenitore termico:

> articoli alimentari caldi a base di latte;
» bevande gasate, qualora non siano chiuse all'interno di bottiglie

Riempimento del contenitore termico

e Preparare i cibi, inserirli all'interno dei contenitori GN e collocare il tutto nel
contenitore termico.

A PRUDENZA!

Non inserire stoviglie o contenitori GN subito dopo averli estratti dal forno.
Le stoviglie calde possono danneggiare la superfici e.
Lasciar raffreddare i cibi fino al raggiungimento d i una temperatura pari o

inferiore a 120 €

e Per mantenere al meglio la temperatura, si consiglia di riempire completamente il
contenitore.

e Per non ridurre il periodo di mantenimento della temperatura, il contenitore dovra
essere riempito almeno al 50%.

« Aprire la valvola di sfiato del contenitore termico solo per livellare la pressione interna.
« Ariempimento avvenuto, chiudere lo sportello del contenitore termico da trasporto.

« Per evitare un calo eccessivo della temperatura dei cibi, il periodo di apertura del
coperchio dovra essere il piu breve possibile.

Definizione del contenuto del contenitore termico p er trasporto

e Sulla parete anteriore del contenitore termico per il
trasporto di pietanze & presente un alloggiamento
destinato alla scheda descrittiva. Le schede descrittive
possono essere sostituite con facilita.

1artscher

e MENU

-22 -



Sartscher

Trasporto

» Prima del trasporto del contenitore termico, chiudere la
valvola di sfiato.

« Sollevare con cautela il contenitore, in modo tale da
scongiurare il versamento/lo spargimento dei prodotti
alimentari.

« Qualora vengano utilizzati pit contenitori termico per
il trasporto di alimenti, sara possibile disporli uno
sull'altro.

« Accertarsi che il contenitore, durante il trasporto, sia
in posizione orizzontale.

< Proteggere il contenitore dallo spostamento e dal
rovesciamento.

Pulizia e manutenzione

« |l contenitore termico da trasporto dovra essere pulito dopo ogni utilizzo.

* Rimuovere la guarnizione dello sportello dall'alloggiamento sul lato interno dello
sportello stesso. Lavare la guarnizione con acqua calda e detergente adatto al
contatto con gli alimenti. Fatto cio, sciacquare con acqua pulita. Lasciare asciugare
la guarnizione o asciugarla con un panno morbido.

e Pulire il lato interno dello sportello con un panno morbido e umido, con aggiunta di
detergente. Fatto ci0, asciugare accuratamente la superficie. Fissare la guarnizione
dello sportello nell'alloggiamento situato sul lato interno dello sportello.

* Non immergere il contenitore termico in acqua.

* L’interno e I'esterno del contenitore termico andranno igienizzati con acqua calda e
con una spugna/spazzolino morbido. Al termine delle operazioni, sciacquare con
acqua pulita e asciugare il contenitore da trasporto con un panno morbido.

» Non utilizzare mai detergenti aggressivi o abrasivi, poiché esiste il rischio di graffiare
la superficie.

< Alavaggio terminato, il contenitore termico dovra essere lasciato aperto finché non
sara perfettamente asciutto.

e Sostiuire la guarnizione dello sportello con una cadenza minima di 2 anni.
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Equipaggiamento (non compreso nella fornitura)

Carrello da trasporto 12 x 1/1 GN
per contenitori termici per il trasporto 12 x 1/1 GN
N. art.: 300105

Possibili malfunzionamenti

¢ In caso di calo del rendimento termico del contenitore termico da trasporto,
verificare:

» corretto fissaggio della guarnizione;

» corretta chiusura degli sportelli;

» eventuale danneggiamento del contenitore da trasporto;

» riempimento del contenitore da trasporto pari ad almeno il 50%.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

D-33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Germania Fax: +49 (0) 5258 971-120

-24 -



Sartscher

Especificaciones técnicas

Dennominacion:

Cadigo:

Material:

Rango de temperatura:
Capacidad:

Medidas:

Peso:

Contenedor isotérmico para el transporte
de alimentos 12 x 1/1 GN

300104

Plastico LLDPE

- 20 hasta + 120°C

87 litros

anch.. 450 x prof. 645 x alt. 620 mm
15,3 kg

Propiedades

* El contenedor isotérmico con apertura frontal, sin calentamiento, esta disefiado para
transportar alimentos frios y calientes;

< ideal para grandes cocinas, catering, restaurantes, etc.;

* contenedor resistente de plastico, de doble pared, con 12 insertos puede
contener hasta 12 x 1/1 GN de diferentes profundidades;

« apilable;

e junta extraible para facilitar la limpieza;

e asas integradas facilitan el transporte.

Uso correcto del aparato

El contenedor isotérmico para el transporte de alim entos esta destinado

exclusivamente para almacenar y transportar alimentos frios, claientes y congelados

apropiados.
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Descripcion de los componentes

Carcasa

Cierre de la puerta (2)

Guias para cubetas GN

Junta de la puerta

Puerta

Ventana para la tarjeta con descripcion

Asas incorporadas

1
2
3
4
5
6
7
8

Tapa protectora del purgador de aire
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Preparacién del contenedor isotérmico

Desempaquete el contenedor isotérmico y retire por completo el material de
embalaje.

Asegurese de que no falte ningun elemento:

- contenedor isotérmico de transporte con una puerta
- junta de la puerta

Lave el contenedor isotérmico para el transporte de alimentos y la junta de puerta
con un detergente aprobado para contacto con los alimentos.

Fije la junta en la puerta siguiendo los consejos a continuacion.

- Tense la junta alrededor de su bancada.

- Asegurese de que la junta esté bien colocada, con el fin
de evitar reducir el aislamiento térmico.

n%DnNch:ACK’)N!

iEl contenedor isotérmico para el transporte de ali mentos no cuenta
con un cierre hermético!

Cierre la tapa protectora del purgador de aire en la puerta, girando la valvula en el
interior.

Si se requiere la aclimatacién del contenedor isotérmico, llénelo de agua caliente
para calentarlo o coléquelo con la puerta abierta en la nevera para enfriar.

La temperatura de los alimentos

Para el transporte maximo de 3 horas, segun la norma EN 12571:1998, se
recomiendan las siguientes temperaturas:

Alimentos Temperatura de inicio

calientes superior a los +75 °C (para la temp. final superior a los +65 )
frios inferior a los +3 °C (para la temp. final inferior a los +7 C)
congelados inferior a los -22 <C (para la temp. final inferior a los -18 <C)

@HNDICACION!

Para mantener una temperatura baja para los aliment  os frios o congelados
en el contenedor isotérmico, se pueden colocar bate rias de enfriamiento.
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Alimentos inadecuados

* Los alimentos que se detallan a continuacion no son adecuados para el
almacenamiento y transporte en el contenedor isotérmico:

» alimentos calientes a base de leche;
» bebidas que contienen acido carbonico, no embotelladas.

Llenado del contenedor isotérmico

» Prepare los alimentos (platos), coloquelos en las cubetas GN idéneas y, a
continuacion, coloque las cubetas en el contenedor isotérmico para el transporte.

A {ATENCION!

No coloque recipientes y bandejas calientes recién retirados del hormo en el
contenedor isotérmico. Los recipientes calientes pu eden dafiar las superficies.

Los platos preparados deben primero enfriarse alme  nos hasta los 120 C.

« Para mantener la temperatura éptima, el contenedor para el transporte debe
llenarse por completo.

e Para que el tiempo de mantener la temperatura no se reduzca, el contenedor
isotérmico para el transporte debe llenarse al menos en 50%.

« Debe abrir la tapa protectora del purgador de aire solamente para igualar la presién
interna.

» Después de llenar, cierre la puerta del contenedor isotérmico para el transporte.

« Para evitar la caida de temperatura, el contenedor isotérmico para el transporte no
debe permanecer abierto mas tiempo del necesario.

Determinar el contenido del contenedor isotérmico p ara el transporte

* En la parte frontal de la puerta del contenedor
isotérmico para el transporte de alimentos se

encuentra una ventana para la tarjeta con descripcion. .
Las tarjetas con descripcion se pueden cambiar con B | artscher
facilidad. ;

¢ | MENU
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Transporte

« Antes de transportar el contenedor isotérmico,
cierre la tapa protectora del purgador de aire.

* Levante con cuidado el contenedor isotérmico en
posicion horizontal para evitar el derrame de los
alimentos.

» Cuando se utilicen varios contenedors isotérmicos
transportable, se puede apilar uno encima del otro.

» Asegurese de que el contenedor isotérmico, durante
el transporte, esté en posicién horizontal.

e Asegure el contenedor isotérmico del desplazamiento
y de la caida.

Limpieza y mantenimiento

< Limpie el contenedor isotérmico para el transporte después de cada uso.

* Retire la junta de la puerta de su bancada, que se encuentra en la parte interior de la
puerta. Lave la junta con agua caliente y un detergente aprobado para contacto con
los alimentos. A continuacion, enjuague con agua limpia. Deje que la junta se seque
0 séquela con un pafio suave.

* Limpie la parte interior de la puerta con un pafio suave y hiumedo, con un detergente
suave y, a continuacion, seque la superficie. Instale la junta de puerta en la bancada
situada en la parte interior de la puerta.

* No sumerja el contenedor isotérmico para el transporte en agua.

* Limpie el interior y el exterior del contenedor isotérmico para el transporte con agua
caliente y un cepillo suave o una esponja. A continuacion, enjuague las superficies
con agua limpia y seque el contenedor isotérmico para el transporte con un pafio
suave.

« Nunca utilice detergentes agresivos o abrasivos que pudieran rayar las superficies.

« Después de limpiar el contenedor isotérmico, déjelo abierto para que se seque por
completo.

* Reemplace la junta de puerta, como mucho, después de 2 afios.
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Accesorios (no forman parte de la entrega)

Carrito de transporte 12 x 1/1 GN
de contenedores isotérmico 12 x 1/1 GN
Cddigo: 300105

Posibles fallos de funcionamiento

* En caso de una caida del rendimiento térmico del contenedor isotérmico para el
transporte, se debe comprobar:

» silajunta de la puerta esta bien sujeta;

» sila puerta esta cerrada correctamente;

» sino hay dafios en el contenedor isotérmico para el transporte;
> si el contenedor isotérmico esta lleno al menos en 50%.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

D-33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Alemania Fax: +49 (0) 5258 971-120

-30 -



Sartscher

Especificagdes técnicas

Nome:

N. ° de ref.:

Material:

Gama de temperatura:
Capacidade:
Dimensoes:

Peso:

Recipiente de transporte com
isolamento térmico 12 x 1/1 GN

300104

Plastico LLDPE
-20a+120°C

87 litros

L 450 x P 645 x A 620 mm
15,3 kg

Caracteristicas

* O recipiente ndo aquecido, aberto pela frente serve para transportar produtos

alimentares frios e quentes;

« perfeito para usar em cozinhas grandes, catering, restaurantes, etc.;

* 0 recipiente resistente de plastico, com paredes duplas e 12 prateleiras pode
guardar até 12 x x1/1 GN com diversa profundidade;

* 0s recipientes podem ser empilhados;

e junta amovivel para facilitar a limpeza;

e as asas perfiladas facilitam o transporte.

Utilizac&o de acordo com a finalidade

O recipiente com isolamento térmico

serve apenas para guardar e transportar

produtos alimentares frios, quentes ou congelados.
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Lista de componentes

1
2
3
4
5
6
7
8

Carcaca

Fecho da porta (2)

Guias para os recipientes GN
Junta da porta

Porta

Janela para a folha com descri¢éo
Asas perfiladas

Cobertura de ventilagéo
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Preparacgéo do recipiente com isolamento térmico

Desembalar o recipiente com isolamento térmico e eliminar todo o material de
embalagem.

Comprovar se a entrega esta completa:
- recipiente de transporte com isolamento térmico com
porta
- junta da porta

Limpar o recipiente de transporte com isolamento térmico e a junta da porta com um
detergente adequado para a indUstria gastronémica.

Fixar a junta na porta de acordo com as seguintes indicacdes.

- Fixar a junta a volta do seu leito.

- Comprovar se a junta foi corretamente montada,
para evitar a perda de isolamento térmico.

@NOTA!

O recipiente com isolamento térmico para transporta r alimentos
néo se fecha hermeticamente!

Fechar a cobertura de ventilagao na porta rodando a valvula no interior.

Se for exigida a aclimatacao do recipiente com isolamento térmico, este deve ser
enchido com agua quente para aquecer ou o recipiente deve ser colocado no
frigorifico com a porta aberta, para ser refrigerado.

Temperatura dos produtos alimentares

Para transportar no prazo de 3 horas segundo a norma EN 12571:1998,
recomenda-se as seguintes temperaturas:

Produtos alimentares Temperatura inicial

guentes acima de +75 °C (para a temp. final superior a +65 )
frios abaixo de +3 °C (para a temp. final abaixo de +7 C)
congelados abaixo de -22 T (para a temp. final abaixo de -18 )

@NOTA!

Para manter a baixa temperatura no recipiente comi  solamento térmico durante
mais tempo, no caso de produtos alimentares frios o u congelados, pode colocar
neste acumuladores de frio.
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Produtos alimentares inadequados

* Os seguintes produtos alimentares ndo podem ser guardados nem transportados no
recipiente com isolamento térmico:

» produtos lacteos quentes;
» bebidas com acido carbonico, ndo fechadas em garrafas

Enchimento do recipiente com isolamento térmico

* Preparar os produtos alimentares, colocar em recipientes GN apropriados e colocar
no recipiente de transporte com isolamento térmico.

A CUIDADO!

N&o colocar os recipientes e as chapas para assarn 0 recipiente com
isolamento térmico diretamente apds serem retirados do forno.

A louca quente pode danificar a superficie.
Os produtos prontos primeiro devem ser arrefecidos até pelo menos 120 T.

« Para conseguir uma temperatura 6tima, deve encher completamente o recipiente
de transporte.

» Para néo reduzir o tempo de manutencdo de temperatura, o recipiente de transporte
com isolamento térmico deve ser enchido em pelo menos 50%.

* A cobertura de ventilacdo do recipiente de transporte com isolamento térmico apenas
deve ser aberta para igualar a presséo interior.

e Apés encher, fechar a porta do recipiente de transporte com isolamento térmico.

« Para evitar a reducdo de temperatura, o recipiente de transporte com isolamento
térmico ndo deve permanecer aberto mais do que necessario.

Especificagdo do contetdo do recipiente de transpor te com
isolamento térmico

* Na parte frontal da porta do recipiente de transporte de
alimentos com isolamento térmico encontra-se uma
janela para a folha com a descri¢do. A folha com a Sartscher
descricé@o pode ser facilmente trocada.

MENU
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Transporte

Fechar a cobertura de ventilagio antes de transportar ¢
recipiente com isolamento térmico.

O recipiente de transporte com isolamento térmico
deve ser levantado horizontalmente com cuidado,
para evitar o derrame dos produtos alimentares.

Quando forem usados varios contentores com
isolamento térmico, os mesmos podem ser
colocados uns em cima dos outros.

Comprovar se o recipiente com isolamento térmico
encontra-se numa posi¢éo horizontal durante o
transporte.

Proteger o recipiente com isolamento térmico contra
o deslocamento ou queda.

Limpeza e manutengéo

O recipiente de transporte com isolamento térmico deve ser limpo apds cada
utilizagéo.

Retirar a junta do seu leito que encontra-se na parte interior da porta. Lavar a junta
com agua quente com adicao de detergente adequado para a indistria gastronémica,
seguidamente enxaguar com agua limpa. Deixar a junta para arrefecer ou secar com
um pano macio.

Passar a parte interior da porta com um pano macio e humido ensopado em agua
guente com adigdo de um detergente suave, seguidamente secar bem as superficies.
Montar a junta da porta no leito na parte interior da porta.

N&o imergir o recipiente de transporte com isolamento térmico em agua.

O interior e exterior do recipiente de transporte com isolamento térmico devem ser
limpos com &gua guente e uma escova ou esponja macia. Seguidamente enxaguar
as superficies com agua limpa e secar o recipiente de transporte com isolamento
térmico com um pano macio.

Nunca deve usar produtos de limpeza agressivos ou asperos, que possam riscar as
superficies limpas.

Ap6s a limpeza, o recipiente de transporte com isolamento térmico deve ser deixado
aberto para secar por completo.

A junta da porta deve ser trocada no maximo apds 2 anos.
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Acessorios (ndo incluidos na entrega)

Carrinho de transporte 12 x 1/1 GN

recipientes de transporte com isolamento
térmico 12 x 1/1 GN

N.° de ref.: 300105

Possiveis perturbacdes de funcionamento

« Em caso de reducéo da capacidade térmica do recipiente de transporte com
isolamento térmico, deve verificar:

» se ajunta da porta esta corretamente montada;

» se a porta esta bem fechada;

» se o recipiente de transporte com isolamento térmico nao foi danificado;
>

se o recipiente de transporte com isolamento térmico se encontra cheio em
pelo menos 50%.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

D-33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Alemanha Fax: +49 (0) 5258 971-120
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Technische gegevens

Benaming: * Thermisch transport-container 12 x 1/1 GN
Art.-Nr: « 300104

Materiaal: e Kunststof LLDPE

Temperatuurbereik: e -20tot+120C

Volume: e 87 liter

Afmetingen: e B450xD 645 xH 620 mm

Gewicht: e 153kg

Eigenschappen

* Onverwarmde frontladerbox geschikt voor koude en warme spijzen;
< ideaal voor gebruik in grootkeukens, catering, restaurants enz.;

* robuuste, dubbelwandige kunststofuitvoering met 12 houders,
geschikt voor max. 12 bakken 1/1 GN van verschillende diepte;

« stapelbaar;
« afneembare deurdichting voor gemakkelijker schoonmaken;
« ingewerkte handvatten voor gemakkelijker vervoer.

Beoogd gebruik

De thermisch transport-container s uitsluitend bestemd voor het bewaren en

vervoer van geschikte koude, warme en diepgevroren levensmiddelen.
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Overzicht van modules

1
2
3
4
5
6
7
8

Behuizing

Deurslot (2)

Houdergeleidingen voor GN-bakken
Deurdichting

Deur

Zichtvenster voor tekstkaarten
Ingewerkte handvatten

Ontluchtingsdop
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Voorbereiding van de thermisch transport-container

* Pak de thermisch transport-container uit en verwijder al het verpakkingsmateriaal.
e Controleer de levering:

- Thermisch transport-container met deur;
- Deurdichting

* Maak de thermisch transport-container alsook de deurdichting schoon met een
reinigingsmiddel dat geschikt is voor de levensmiddelenindustrie.

* Maak de meegeleverde dichting als volgt aan de deur vast:

- Span de dichting over het kader.

- Zorg ervoor dat de dichting correct is aangebracht om
verminderde thermische capaciteit te vermijden.

@TIP!

De thermisch transport-container sluit niet hermeti schl!

e Sluit de ontluchtingsdop aan de deur door binnenin aan het ventiel te draaien.

« Als een acclimatisering van de thermisch transport-container gewenst is, vul deze
dan met warm water om hem voor te verwarmen of zet hem met geopende deur in
een koelkast om hem voor te koelen.

Temperatuur van de levensmiddelen

Voor een transportduur tot 3 uur worden volgens norm EN 12571:1998 de volgende
temperaturen aanbevolen:

Levensmiddelen Uitgangstemperatuur

warm boven +75 T (voor eindtemperatuur boven +65 )
koud onder +3 T (voor eindtemperatuur onder +7 C)
diepgevroren onder -22 T (voor eindtemperatuur onder -18 <C)

@TIP!

Om de temperatuur van de koude en diepgevroren leve  nsmiddelen in de
thermisch transport-container langer te behouden, k unnen koelbatterijen
erin worden gelegd.
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Niet geschikte levensmiddelen

De volgende levensmiddelen zijn niet geschikt om bewaard en vervoerd te worden in
de thermische transportcontainer:

» warme levensmiddelen op basis van melk;
» nietin flessen gevulde koolzuurhoudende dranken.

Het vullen van de thermisch transport-container

Maak de gewenste levensmiddelen (voedingswaren) klaar, vul ze in geschikte GN-
bakken en zet deze dan in de thermische transportcontainer.

A VOORZICHTIG!

Zet kommen en bakblikken niet direct uit de oven in de thermische
transportcontainer. Hete kommen kunnen het oppervia k beschadigen.

Laat de klaargemaakte voedingswaren eerst tot minst  ens 120 €T afkoelen.

Vul de thermisch transport-container volledig om een optimaal temperatuurbehoud
te bereiken.

Vul de thermisch transport-container voor minstens 50% om de tijd van het
temperatuurbehoud niet te reduceren.

Open de ontluchtingsdop van de gevulde thermisch transport-container uitsluitend om
de binnendruk in evenwicht te brengen.

Sluit na het vullen de deur van de thermische transportcontainer.

Open de gevulde thermisch transport-container niet langer dan nodig, om een verlies
van de temperatuur te vermijden.

Tekst van de inhoud van de thermische transportcont ainer

De thermisch transport-container is vooraan op de
deur met een zichtvenster voor tekstkaarten van de :
voedingswaren uitgerust. De gelabelde kaarten : Sartscher
kunnen gemakkelijk worden vervangen. 2

¢ | MENU
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Vervoer

e Sluit de ontluchtingsdop voordat de thermisch transport
container wordt vervoerd.

e Til de thermisch transport-container voorzichtig
horizontaal op om morsen van de levensmiddelen te
vermijden.

* Wanneer u meerdere thermisch transport-containers
gebruikt, kunt u ze op elkaar stapelen.

» Zorg ervoor dat de thermisch transport-container ook
tijdens het transport horizontaal en stabiel staat.

e Zorg ervoor dat de thermisch transport-container niet
kan verschuiven of kantelen.

Schoonmaken en onderhoud

* Maak de thermisch transport-container na elk gebruik binnenin en aan de buitenkant
schoon.

* Neem de deurdichting van het kader van de binnenzijde van de deur af. Maak de
deurdichting met warm water en een voor de levensmiddelenindustrie geschikt
reinigingsmiddel schoon, spoel deze vervolgens met helder water af. Laat de
deurdichting door de lucht drogen of droog ze met een zachte doek af.

* Maak de binnenzijde van de deur met een zachte vochtige doek en warm water met
een mild reinigingsmiddel schoon en droog de schoongemaakte oppervliakken grondig
af. Bevestig de deurdichting op het kader van de binnenzijde van de deur.

* Dompel de thermisch transport-container niet onder in water.

* Maak de thermisch transport-container binnenin en van buiten met warm water en
een zachte borstel of spons schoon. Wis met helder water na en droog de thermisch
transport-container met een zachte doek af.

» Gebruik geen agressieve of schurende schoonmaakmiddelen die het opperviak
kunnen bekrassen.

e Laat de deur na het schoonmaken open totdat de thermisch transport-container
volledig gedroogd is.

e De deurdichting moet ten laatste na 2 jaar worden vervangen.
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Accessoire (niet inbegrepen in de levering)

Transportwagen 12 x 1/1 GN
voor Bartscher thermisch transport-container 12 x 1/1 GN
Art.-Nr: 300105

Mogelijke functiestoringen

* Indien de thermische capaciteit van de thermisch transport-container niet
toereikend zou zijn, controleer dan:

» of de deurdichting correct is aangebracht;

» of de deur correct sluit;

» of de thermisch transport-container niet beschadigd is;

» of de thermisch transport-container voor minstens 50% gevuld is.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

D-33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Duitsland Fax: +49 (0) 5258 971-120
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Tekniske data

Navn: * Varmeisolerende beholder 12 x 1/1
Artikelnummer: « 300104

Materiale: e LLDPE Kkunststof

Temperaturomréde: e -20til +120°C

Indhold: e 87 liter

Dimensioner: ¢ bredde 450 x dybde 645 x hgjde 620 mm
Veegt: e 153kg

Egenskaber

ikke-opvarmet beholder med forreste abning er beregnet til transport af kolde og
varme fgdevarer;

ideel til store kakkener, catering, restauranter osv.;

holdbart, dobbeltveegget plastikbeholder med 12 hylder kan rumme
op til 12 xx1/ 1 GN af forskellige dybder;

mulighed for at placere en beholder oven p& en anden;
aftagelig forsegling for nem rengaring
integrerede handtag for nem at beere.

Anvendelse efter hensigten

Denne varmeisolerende beholder er kun beregnet til opbevaring og transport af

egnede kolde, varme og frosne fgdevarer.
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Komponent oversigt

1
2
3
4
5
6
7
8

Kabinet

Dgrlas (2)

Fordybninger til GN beholdere
Darforsegling

Dar

Vindue til kort med produktbeskrivelse
Integrerede handtag

Udluftningshaette

-44 -



Sartscher

Tilberedelse af varmeisolerende beholder

« Pak den varmeisolerende beholder ud og fjern al emballage.
« Kontroller leverancen for fuldsteendighed:

- varmeisolerende beholder til transport med dgren

- darforsegling

» Vask den varmeisolerende beholder til transport af fgdevarer og dgrtaeetningen med
et vaskemiddel, der er godkendt til kontakt med fgdevarer.

e Monter dgrteetningen ved at fglge nedenstaende anvisninger.

- Spaend taetningen i monteringsstedet.

- Sgrg for, at teetningen er korrekt placeret for at
undga en reduktion af varmeisolering

@HENVISNING!

Den varmeisolerende beholder til transport af fadevarer er ikke hermetisk
forseglet!

« Luk udluftningshaetten pa dgren ved at dreje ventilen inde i beholderen.

e Hvis du har brug akklimatisering af den varmeisolerende beholder, skal den fyldes
med varmt vand til at varme op eller bne dare for at placere beholderen i
kgleskabet til afkgling

Temperaturen af fgdevarer

For at transportere fgdevarer til tre timer i henhold til standarden EN 12571: 1998
anbefales det at overholde fglgende temperaturer:

Fadevarer Starttemperatur

varme over + 75 °C (til sluttemperatur over 65 °C)
kolde under +3 °C (til sluttemperatur under +7 C)
frosne under -22 °C (til sluttemperatur under -18 )

@HENVISNING!

For at opretholde en lav temperatur for kolde eller frosne fgdevarer,
kan det seettes kgleenheder
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Forkerte fadevarer

- Disse fadevarer er ikke egnede til opbevaring eller transport i den varmeisolerende
beholder

> varme fgdevarer baseret pa mzelk;
» drikkevarer, der indeholder kulsyre, som ikke er i lukkede i flasker

Pafyldning af den varmeisolerende beholder

» Forbered fgdevarer (madretter), placer dem i passende GN beholdere og seet dem i
den varmeisolerende beholder

A FORSIGTIG!

Tallerkener og bageplader ma ikke placeresidenva rmeisolerende beholder
straks efter de er blevet taget ud af ovnen. Varme  retter kan beskadige
overflader. De tilberedte madretter skal forst afkg  les til mindst 120 °C.

* For at opretholde optimale temperatur transportbeholderen skal fyldes helt op.
« For at holde temperaturen, transportbeholderen skal fyldes med mindst 50%.

« Udluftningsheetten af den varmeisolerende transportbeholder kan &bnes for at udligne
det indre tryk.

 Efter pafyldning, luk darene til transportbeholderen.

» For at undga et fald i temperaturen, den varmeisolerende beholder bar ikke forblive
aben leengere end ngdvendigt.

Bestemmelse af den varmeisolerende transportbeholde r

« Paforsiden af daren af den varmeisolerende beholder
til transport af fadevarer er et vindue til kort for  mmm
beskrivelse af produktet. Kortet kan let udskiftes. & | Bartscher

4 & MENU
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Transport

« Ved transport af den varmeisolerende beholder luk
udluftningsheetten.

e For at transportere den varmeisolerende beholder, Igft
forsigtigt vandret for at undga spild /tab af mad.

« | tilfeelde af anvendelse af flere varmeisoleret
transportbeholderen, er det muligt at lseegge dem
oven pd hinanden.

» Sgrg for, at den varmeisolerende beholder er placeret
vandret under transport.

e Beskyt den varmeisolerende beholder mod flytning
og transport.

Renggring og vedligeholdelse

e Transportbeholderen skal renggares efter hver anvendelse.

* Fjern teetningslisten placeret pa den indvendige side af dagren. Vask taetningslisten
med varmt vand og renggr med vaskemiddel godkendt til kontakt med fadevarer,
derefter skyl med rent vand. Lad teetningslisten lufttarre eller tar den af med en
blgd klud.

« Den indvendige dar tarres af med en blad, fugtig klud dyppet i varmt vand og et mildt
renggringsmiddel, derefter alle overflader skal tarres grundigt. Fastgar teetningslisten
pa den indvendige side af dgren.

* Nedsaenk ikke den varmeisolerende transportbeholder i vand.

< Den udvendige og indvendige overflade i den termiske transportbeholder skal renses
ved hjeelp af varmt vand og en blad bgrste eller svamp. Derefter skylles overfladen
med rent vand og tarres med en blgd klud.

e Brug aldrig aggressive eller slibende renggringsmidler, der kan ridse de rengjorte
overflader.

 Efter vask, bgr den varmeisolerende transportbeholder sta aben til tarring.
» Dgrteetningen bgr udskiftes langt efter 2 ar.
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Udstyr (hgrer ikke med i leverancen)

Transportvogn 12 x 1/1 GN
til varmeisolerende GN transportbeholdere 12 x 1/1 GN
Art.-nr.: 300105

Mulige fejlfunktioner

« | tilfeelde af reducering af den termiske virkningsgrad tjek falgende:

>

>
>
>

darteetningen sidder ordentligt fast;

om daren er lukket;

om ikke er skader pa varmeisolerende beholder;
om beholderen er fyldt op mindst 50%.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

D-33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Tyskland Fax: +49 (0) 5258 971-120

-48 -



[ rus J artscher

TexHu4yeckue gaHHbIe

HasBaHue: » TpaHCNOPTHLIN TePMOKOHTEeMHep 12 x 1/1 GN
ApTUKyn: « 300104

MaTtepuan: ¢ [MnacTtuk LLDPE

[Ownana3oH TemnepaTtyp: e -20 go +120°C

O6bem: e 87 nuTpoB

Pasmepbl: e wmp. 450 x rn. 645 x Bbic. 620 MM

Bec: e 153 «kr

Ocob6eHHOCTH

* Bokc ¢ (hpoHTanbHoM 3arpy3koi 6e3 nogorpesa Anst TPaHCNOPTUPOBKY
XONOAHBIX U ropsymx 6niog;

e OTIMYHO NOAXOOUT ANSA UCMONb30BaHUS Ha BONbLUNX KyXHAX, B peCTopaHax,
npu opraHn3aunmn Bble3gHOro NUTaHna n 1.4.;

* HapgexHasi NNacTUKoBast KOHCTPYKLMS C ABOMHbIMW CTEHKaMU U 12-10 HanpaBnsoWwWuMm
ans 12 x x1/1 GN emkocTel pa3Hon rnyOuHbl;

e MOXHO LITabenvpoBsartb;
* 13BNieKaemas Npokriagka aoBepu ans ob6ner4yeHHom OYnNCTKY;
e MpenycMOTPEeHHbIE B KOpMyce pyyku Ans yaobHoro nepeHoca.

Mcnonb3oBaHue NO Ha3Ha4YeHUIo

TpaHCI’IOpTHbIVI TepMOKOHTeVIHep npegHasdHa4yeH UCKNYUTeNnbHO A4 XpaHeHusa u
TPAHCMNOPTUPOBKN COOTBETCTBYIOLLUNX XONOAHbIX, TENJIbIX 1 MOPOXEHbIX NULLEBbIX

NpOAYKTOB.
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Cnucok nopy3noB

1
2
3
4
5
6
7
8

Kopnyc

3amok aeepeii (2)

Hanpasnstowme ana emkocten GN
Mpoknagka gBepen

[eepu

OKOLLKO ANs KapTOYKW C ONMCaHueMm
MpeaycMoTpeHHbIe B KOpNyce pyyku

BosgyxooTBoasilee oTBepcTHe

-50 -



Sartscher

MNoarotoBka TePMOKOHTENHepa

» PacnakoBaTb TEPMOKOHTEHep 1 NOMHOCTLIO YAanuUTb YNakoBOYHbIA MaTepumarn.
 TpoBepuTb NOCTaBKy Ha NMPEAMET KOMMIIEKTHOCTY.

- TPaHCMOPTHbIN TEPMOKOHTEWHEP C ABEPbMU

- Npoknagka asepe
+ [MOMbITb TEPMOKOHTEMHEP ANl TPAHCMOPTUPOBKU MULLLEBLIX NPOAYKTOB U NPOKNaaKy

Ansi ABeper C MOMOLLbIO MOIOLLErO CPEACTBA, AOMYLLEHHOMO K KOHTAKTY C MULLEBLIMM
npoayKkTamu.

¢ TpuKpenuTb NPOKMaaKy K ABEPSIM COTMAaCHO MHCTPYKLMM HIKE.

- HaTsaHyTb npoknagky Bokpyr ee rHe3aa.

- Y6eguTbces, 4to NpoKnagka pacnosyioXeHa npasuiibHO, T.
K. 3TO BaXXHO OJ14 COXpaHeHUA Tension3onaunn.

QYKA3AHME!

TepMoKOHTeliHep AN TPaHCNOPTUPOBKX NULLEBLIX NPOAYKTOB He MMeeT
repmMeTUM4eCcKoro 3akpbITus!

. SaKprTb BO3ayxooTBOAdLLEee OTBEepPCTNEe B OBEPAX, NoBopaynBas KnanaH BHYTPb.

« Ecnu Tpe6yeT09| akKnumMaTm3auus TePMOKOHTENHepa, ero crneayeT HanonHUTb
TEnmown BOAOW C Lenbio pasorpesa UM ¢ OTKPbITbIMU ABEPbMU BCTaBUTb
TEPMOKOHTENHED B XONTOANSBHUK C LIEeNbo OXNaXKaeHUs!.

TemnepaTypa NpoAoBOSIbCTBEHHLIX MPOAYKTOB

C uernblo TPaHCNOPTMPOBKM ONUTENBHOCTLIO A0 3 YacoB, COrMacHO HOpMe
EN 12571:1998 pekoMeHAYyeTCA COXpaHATb creayoLlime napameTpbl TemnepaTypbl:

NpoaoBonbLCTBEHHbIE

WcxopHas TemnepaTtypa
NpPoAyKTbI
Tennble Bbilwe +75 T (4ns KOHeYHoN Temn. Bbilwe +65 T)
XOnoAHble Hke +3 T (AN KoHeyHon Temn. Huxke +7 C)
3aMOpPOXEHHbIE HWXe -22 T (4Na KoHeYHou Temn. Hmke -18 T)

QYKA3AHME!

Ons Toro 4To6LI B TepMOKOHTeﬁHepe AoJnblUue cCoXpaHAnacb HU3KaA TeMnepaTtypa
AnA XoNnoAHbIX UM 3aMOPOXeHHbIX NPOAOBOJIbCTBEHHbLIX MPOAYKTOB, B HEM
MOXHO pa3sMeCTUTb oXNaauTelibHble aKKyMYnATOPbI.
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HecooTBeTcTBYIOWME NPOAOBONLCTBEHHbIE NPOAYKTHI

¢ Cnepyowme nNpoayKTbl HEMPUIOAHbI A XpaHEHUs U TPAHCMOPTUPOBKU B
TEPMOKOHTENHepe:

» Tennble npoaoBOJSIbCTBEHHbIE NPOAYKTbI HA 6a3e Morloka;
> cogepxatine yronbHyH KUCNOTY HaNUTKU, KOTOPble He 3aKPbITbl B 6yTbIJ'IKaX

HanonHeHne TepMoOKOHTelHepa

 [oaroToBuTb NULLEBLIE NPOAYKTHI (6N0fa), Pa3MEeCTUTb UX B COOTBETCTBYIOLLNX
racTpoeMkocTsix GN v BCTaBUTb B TEPMOKOHTENHED.

BHUMAHUE!

nocyn.y U NPOTUBHU ONA NeYeHUA He crieqyeT BCTaBNATb B TEPMOKOHTEeNHep
HenocpeancTBeHHO Nocrne nx n3bATua N3 AoyxoBoro wkadpa. Mlopsavasn nocyana
MOXeT noBpeAUTb NOBEPXHOCTb.

MpuroToBneHHble 6Moaa cnegyeT CHavana ocTyauTb Kak MMHUMYM go 120 TC.

e C uenblo oNTUManbHOro COXpaHEHNS TEMMNepaTypbl CrieayeT NOMHOCTLIO
HaMoNTHUTb TPAHCTIOPTHBINA TEPMOKOHTENHED.

« [1nga Toro 4ToGbl Bpemsi CoOXxpaHeHWsl TeMrnepaTypbl He Bbino cokpalleHo,
TEPMOKOHTENHep crnefyeT HanoMHUTL Mo MeHbLUen mepe Ha 50%.

. Bo3,qyx00TBo,q5|u.|,ee oTBepcTne TepMOKOHTeIZHepa cnegyet OTKpbIBaTb
NCKMNIOYNTENDBbHO C Uenblo BbipaBHUBaHUA BHYTPEHHEro AaBlieHusA.

¢ [locne HanomHeHMs 3akpbiTb ABEPU TPAHCMOPTHOMO TEPMOKOHTENHEPA.

« Bo usbexaHue notepy TemnepaTypbl NPOAYKTOB, TPAHCMOPTHLIA TEPMOKOHTEHED
He [OJDKEH OCTaBaTbCS OTKPbITLIM JOSbLUE, YeM 3TO He0GXoAMUMO.

OnucaHue coaepXXMMoro TPaHCNOPTHOrO TEPMOKOHTeMHepa
e Ha nepepaHei CTOpoHe TPaHCNOPTHOTO TePMOKOHTEeHepa

HaXoAuUTCA OKOLUKO AJ1A KapTO4YKM C onncaHnem.
KapTOHKI/I C onncaHnem MOXXHO J1erko MeHATb.

b
E

k
¥
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TpaHcnopT

e [lepepn TpaHCNOPTUPOBKON TEPMOKOHTENHEPA
BO34yXOOTBOASLLEE OTBEPCTME CrieayeT 3aKpbiTh.

e TpaHCnopTHLI TEPMOKOHTENHED CNeyeT OCTOPOXHO
NPUNOAHATL BBEPX BO M3bexaHue
pasnunBaHusi/paccbinaHns NULLEBbIX NPOOYKTOB.

- B Cny4ae NUcnosnb3oBaHNA HECKOJTbKUX
TepMOKOHTeIZHepOB NX MOXXHO I.IJTa6eJ'IMpOBaTb.

* YGeauTbcs, YTO BO BpeMsi TPAHCMOPTUPOBKM
TEPMOKOHTENHEP CTOMT rOPU3OHTAIbHO.

» TpenoxpaHnTb TEPMOKOHTENHED OT NEPEABUKEHNS U
nepeBopayMBaHus.

OuucTtKka n TexoobcnyxmBaHume

»  TpaHCMOPTHbIA TEPMOKOHTEHEP CrieayeT ounLaTh Nocre Kaxaoro UCNonb30BaHus.

*  U/3baTtb npoknaaky ABepen U3 ee rHe3fa, KOTopoe HaxoauTCs Ha BHYTPEHHeN CTOPOHe
nBepeit. MNMombITb Npoknaaky Tennon Bogorn ¢ JobaBneHneM MOIOLLENO CPEACTBa,
OOMYLLEHHOrO K KOHTaKTy C NULLEBbLIMY NPOAYKTaMU, NOCIE Yero CrMosioCHYTh ee
yncTon Bogon. MNpoknaaky OCTaBUTb BbICbIXaTb UMW OCYLLINTb €€ C NMOMOLLIbIO MSATKOW
candeTku.

* BHyTpeHHI0I0 CTOPOHY ABeper NpoTepeTb MATKON, BNaXXHOW candeTKon, HaMOYEeHHON
Tennomn Bogou ¢ fobaBneHneM MArkoro MoKoLLEro CpeAcTBa, Nocne Yero TwaTenbHo
OCYLLINTb NOBEPXHOCTb. MpuKkpenuTb Npoknagky Ansg ABepen B rHesae, Kotopoe
HaxoAMTCH Ha BHYTPEHHEN CTOpOoHEe ABepent.

* He norpyxaTtb TPaHCMNOPTHbIN TEPMOKOHTENHED B BOAY.

*  BHyTPEHHIOI0 1 BHELLHIOK NMOBEPXHOCTb TPAHCMOPTHOIO TEPMOKOHTEHEpa cneayeT
OuMLLATh C MOMOLLLIO TEMOW BOAbI U MSTKOW LLETKM unu ryoku. [lanee cnonocHyTb
NOBEPXHOCTb YUCTON BOAOM U C MOMOLLbIO MATKOM candeTku OCyLWNUTb TPaHCNOPTHbIN
TEPMOKOHTENHEP.

» Hukorga He criegyeT NPUMEHSITb arpeCcCUBHBIE U KPYMHO3EPHUCTBIE YNCTSALLME
cpefcTBa, KoTopble MOrnK Gbl NolapanaTb oYM aeMble MOBEPXHOCTY.

 Tlocne o4YMCTKM TPaHCMOPTHBIV TEPMOKOHTENHED CreyeT OCTaBUTb OTKPLITLIM ANs
MOJIHOTO BbICbIXaHUS.

« [poknagky Ans gBepen credyeT MeHsATb He pexe, YeM pas B 2 roaa.
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HdononHutenbHoe ocHalleHue (He BXoAUT B 06beM NocTaBKN)

TpaHcnopTupoBo4Has Tenexka 12 x 1/1 GN
ons Bartscher TepmokoHTenHepoB 12 x 1/1 GN

ApTukyn: 300105

Bo3MoXHble nomexu B AeCTBUU

* B cnyyae cHWxeHusa Tepmmnyeckon adekTMBHOCTM AENCTBUSA TPAHCMOPTHOIO
TEPMOKOHTENHepa creayeT NpoBepuUTh:

> NpaBuUNbHO N yCTaHOBIeHa Npoknaaka Ans ABepeu;

> XOPOLUO N 3aKpbIThl ABEPY;

»  He MMeso N MecTo NOBPEXAEHNE TPAHCMOPTHOTO TEPMOKOHTEHEPa;
»  HarnomnHeH N TPaHCNOPTHLI TEPMOKOHTENHED Kak MUHUMYM Ha 50%.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

D-33154 Salzkotten Ten.: +49 (0) 5258 971-0
FepmaHus dakc: +49 (0) 5258 971-120
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Teknik bilgiler

Uriin adr: « Isi Yalitimh Yemek Ta sima Kabi 12 x 1/1 GN
Uriin No: ¢ 300104

Malzeme: ¢ Plastik LLDPE

Sicaklik arali gi: e -20ila+120°C

Kapasite: e 87 litre

Boyutlar: ¢ G450 mm x D 645 mm x Y 620 mm

Agirhk: e 153kg

Ozellikler

» Onden aglimal kap; soguk ve sicak gidalari tagsimak icin kullanilir.
e Bulyilk mutfaklar, catering, restoranlar vs. i¢in ideal bir ¢6zUmddr.

e DayaniKli, ¢ift duvarh plastik kap 12 raf ile donatilmis ve i¢cine maksimum
12 x x1/1 farkl derinlik GN kaplari sigar.

« Kaplar ust ustte yerlegtirilebilir.
* Temizligi kolaylastirmak i¢in ¢ikartilabilir conta ile donatiimistir.
e Tasimasini kolaylastirmak icin tasima saplari ile donatiimigtir.

Amaca uygun kullanim

Isi yahitimh yemek ta sima kabi sadece soguk, sicak ve dondurulmus gidalari

saklamak ve ta simak i¢in tasarlanmistir.
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Bile senlere genel baki s

1
2
3
4
5
6
7
8

Govde

Kapi kilidi (2)

GN kaplari igin kilavuz raylari
Kap!i contasi

Kapi

Not yerlestirmek igin pencere
Tasima saplari

Havalandirma kapagi
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Is1 yalitimli kab1 hazirlama
e Isiyahtimh kap kutudan c¢ikartilarak paketleme malzemelerinden temizlenmelidir.
e TUm bilegenlerin tam olup olmadidi kontrol edilmeli:

- Kapili 1s1 yalitiml yemek tasima kabi
- Kapi contasi

« Isiyahtimh yemek tasima kabi ve kapi contasi gida temasi icin uygun bir deterjanla
yikanmalidir.

* Asagida belirtilen talimatlara gére conta kapiya monte edilmelidir:

- Conta gerilerek kapiya yerlestiriimelidir.

- Isi yalitiminin verimliligini korumak icin contanin diizglin
bir sekilde yerlestirildiginden emin olunmalidir.

@DIREKTIF!

Isi yalitimh yemek ta gsima kabi hermetik olarak kapanmamaktadir!

« Kapidaki havalandirma kapagi; vanasi disaritya dogru cevrilerek kapatiimaldir.

e Isiyahtimh kabi 1sitmak icin sicak su ile doldurulmali, sogutmak icin kapisi acik
buzdolabina yerlestiriimelidir.

Gidalarin sicakli gi

EN 12571:1998 standartlarina uygun bir sekilde 3 saate kadar gidalari tagimak icin
asagida belirtilen sicakliklar dnerilir:

Gida Baslangic sicakli gi

Sicak +75 °C’'den daha yiksek (+65 T’den daha yuksek nihai sicaklik icin)
Soguk +3 °C’'den daha yiksek (+7 C’'den daha ylksek nihai sica klik i¢in)
Dondurulmus -22 °C’ den daha diisuk (-18 € daha dii stk nihai sicaklik igin)

@DIREKTIF!

Isi yalitiml kaptaki so guk veya dondurulmu s gidalarin so guklu gu daha uzun
sure korumak i¢in icine so  gutma bataryalari yerle stirilebilir.
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Uygun olmayan gidalar

* Asagida belirtilen gidalar i1s1 yalitimh kapta saklamak ve tasimak i¢in uygun degildir:

» Sicak sutli gidalar
» Siselerde olmayan karbonik asitli icecekler

Isi yalitimh kabi doldurma

e Gidalar (yemekler) hazirlandiktan sonra uygun GN kaplarina yerlestirildikten sonra
tasimak icin 1s1 yalitimh kaba yerlestiriimelidir.

A DIKKAT!

Firindan yeni ¢ikartilmi g firin kaplari hemen 1s1 yahitimh kaba
yerle stirilmemelidir. Sicak kaplar ylizeylere zarar verebi lir.

Hazirlanmi g yemekler en az 120 C'ye kadar so  gutulmaldir.

« Sicakhgi en uygun bir sekilde korumak i¢in yemek tasima kabi tamamen
doldurulmahdir.

» Sicaklik koruma siiresini korumak igin 1s1 yalitimli yemek tasima kabi en az %50
oraninda doldurulmalidir.

« Havalandirma kapag sadece i¢ basincini dengelemek icin aciimalidir.
e Isiyahtimh yemek tagima kabi doldurulduktan sonra kapisi kapatiimalidir.

+ gindeki sicakhgr korumak icin isi yalitiml yemek tagima kabinin kapisi gereginden
daha uzun sure agik birakilmamalidir.

Is

yalitimli yemek ta sima kabinin igceri ginin tanimi

e Isiyalitimh yemek tagima kabinin kapisinin én
tarafinda not yerlestirmek igin pencere bulunmaktadir. T
Notlar kolay bir sekilde yerlestirilebilir. B | Bartscher

MENU
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Tasima

e Isiyalitimh kabi tagimadan 6nce havalandirma
kapagi kapatiimahdir.

« Isiyahtimh yemek tagima kabi; icindeki gidalarin
dokulmesini/dagiimasini dnlemek icin dikkatli bir
sekilde yatay bir diizlemde tagimalidir.

¢ Gida maddesini tasimak gerektiginde birkag
konteynirin kullaniimasi halinde konteynirlari st
Uste istif edebilirsiniz.

e Isiyalhitimh kabin tagima sirasinda yatay pozisyonda
oldugundan emin olunmalidir.

e Isiyahtimli kap yerinden oynamamasina ve
devrilmemesine dikkat edilmelidir.

Temizlik ve bakim i glemleri

e Isiyalitimh yemek tagima kabi her kullanimdan sonra temizlenmelidir.

* Conta kapinin i¢ tarafindan cikartilmali ve gidaya uyumlu deterjanli sicak suda
yikandiktan sonra temiz su ile durulmalidir. Conta kurumaya birakilmali veya yumugak
bez ile kurutulmalidir.

* Kapinin ic tarafi hafif deterjanl sicak su ile islatiimis yumusak bez ile silindikten sonra
yuzeyi 6zenle kurutulmalidir. Conta; kapinin i¢ tarafina monte edilmelidir.

e Isiyahtimh yemek tagima kabi suya sokulmamalidir .

e Isiyahtimh yemek tagima kabinin i¢i ve disi sicak su ve yumusak firca ya da siinger
ile temizlenmelidir. Ylizeyler temiz su ile durulmal ve yumusak bezle kurutulmahdir.

« Yiizeylere zarar verebilecek asindirici temizlik malzemeler kesinlikle
kullaniimamalhdir.

« Isiyahtimh yemek tagsima kabi temizlendikten sonra tamamen kuruyana kadar acik
birakiimalidir.

» Kapi contasi en ge¢ 2 yil sonra degistiriimelidir.
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Aksesuarlar (teslimata dahil de  gildir)

Tasima arabasi 12 x 1/1 GN
12 x 1/1 GN Isi yalitimli kaplar igin
Uriin no.: 300105

Olasi arizalar

* Isiyahtimli yemek tagima kabinin verimliligi dustigunde asagida belirtilmig
kontroller yapiimahdir:

» Kapi contasinin diizgin takihp takilmadigi kontrol edilmelidir.

» Kapinin dizgiin kapanip kapanmadigi kontrol edilmelidir.

» Isiyalitiml yemek tagima kabinin hasar goriip gérmedigi kontrol edilmelidir.
>

Is1 yalitiml yemek tagima kabinin %50'ye kadar dolu olup olmadidi kontrol
edilmelidir.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

D-33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Almanya Fax: +49 (0) 5258 971-120
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Dane techniczne

Nazwa: « Pojemnik termoizolacyjny transportowy
12 x 1/1 GN

Nr art.: ¢ 300104

Materiat: e Tworzywo sztuczne LLDPE

Zakres temperaturowy: e -20do+120°C

Pojemno s¢: e 87 litréw

Wymiary: e szer. 450 x gt. 645 x wys. 620 mm

Ciezar: e 153kg

Wiasciwo $ci

Nieogrzewany pojemnik otwierany z przodu jest przeznaczony do transportowania
zimnych i cieptych potraw;

idealny dla duzych kuchni, cateringu, restauracji, itd.;

wytrzymaty, dwuscienny pojemnik z tworzywa sztucznego z 12 pétkami moze
pomiesci¢ do 12 x x1/1 GN o réznej gtebokosci;

mozliwo$¢ umieszczania jednego na drugim;
wyjmowana uszczelka dla utatwienia czyszczenia,;
wkomponowane uchwyty utatwiajg przenoszenie.

Stosowanie zgodnie z przeznaczeniem

Pojemnik termoizolacyjny transportowy  jest przeznaczony wytacznie do

przechowywania i transportu  odpowiednich zimnych, cieptych i mrozonych artykutéw

spozywczych.
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Przegl ad podzespotéw

1
2
3
4
5
6
7
8

Obudowa

Zamknigcie drzwi (2)
Prowadnice dla pojemnikow GN
Uszczelka do drzwi

Drzwi

Okienko na kartke z opisem
Wkomponowane uchwyty

Kapturek odpowietrzajacy
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Przygotowanie pojemnika termoizolacyjnego

* Rozpakowac¢ pojemnik termoizolacyjny i catkowicie usungé materiat opakowaniowy.
e Sprawdzi¢ kompletno$¢ dostawy:

- transportowy pojemnik termoizolacyjny z drzwiami
- uszczelka do drzwi

e Umy¢ pojemnik termoizolacyjny do transportu zywnosci i uszczelke drzwi za pomoca
srodka myjgcego dopuszczonego do kontaktu z zywnoscig.

e Wedtug ponizszych wskazéwek zamocowac¢ uszczelke w drzwiach.
- Naciggna¢ uszczelke wokoét jej toza.

- Upewnic¢ sie, ze uszczelka jest poprawnie utozona,
aby unikng¢ zmniejszenia termoizolacyjnosci.

@WSKAZOWKA!

Pojemnik termoizolacyjny do transportu Zywno $ci nie zamyka si ¢
hermetycznie!

» Zamkng¢ kapturek odpowietrzajgcy w drzwiach przekrecajgc zawér wewnatrz.

< Jesli wymagana jest aklimatyzacja pojemnika termoizolacyjnego, nalezy go napetié
cieptg woda w celu rozgrzania lub z otwartymi drzwiami umiesci¢ pojemnik
w lodéwce w celu schiodzenia.

Temperatura artykutdw spo  zywczych

W celu transportowania w czasie do 3 godzin, wg normy EN 12571:1998 zaleca sie
nastepujace temperatury:

Artykuty spo zywcze | Temperatura wyj $ciowa

ciepte ponad +75 °C (dla temp. koncowej ponad +65 C)
zimne ponizej +3 °C (dla temp. koncowej ponizej +7 C)
zamrozone ponizej -22 °C (dla temp. koncowej ponizej -18 T)

@WSKAZOWKA!

Aby w pojemniku termoizolacyjnym diu  zej utrzyma € nisk g temperatur e dla
zimnych lub zamro zonych artykutéw spo  zywczych, mo zna w nim umie $cié
akumulatory chtodz ace.
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Niewta $ciwe artykuty spo zywcze

* Ponizsze artykuty spozywcze nie nadajg sie do przechowywania i transportowania
w pojemniku termoizolacyjnym:

» ciepte artykuly spozywcze na bazie mleka;
» napoje zawierajgce kwas weglowy, ktore nie sg zamkniete w butelkach

Napetnianie pojemnika termoizolacyjnego

* Przygotowac¢ artykuly spozywcze (potrawy), umiesci¢ je w odpowiednich
pojemnikach GN i te umiesci¢ w pojemniku termoizolacyjnym do transportu.

A OSTROZNIE!

Naczyn i blach do pieczenia nie umieszcza ¢ w pojemniku termoizolacyjnym
bezpo srednio po wyj eciu ich z piekarnika. Gor gce naczynia mog g uszkodzi ¢
powierzchnie.

Przygotowane potrawy nale zy najpierw ostudzi € przynajmniej do 120 <.

« W celu optymalnego zachowania temperatury nalezy catkowicie napetni¢ pojemnik
transportowy.

« Aby czas utrzymywania temperatury nie zostat skrécony, transportowy pojemnik
termoizolacyjny nalezy napetni¢ co najmniej w 50%.

« Kapturek odpowietrzajgcy transportowego pojemnika termoizolacyjnego otwieraé
wytgcznie w celu wyréwnania ci$nienia wewnetrznego.

* Po napetnieniu zamknaé drzwi transportowego pojemnika termoizolacyjnego.

e W celu unikniecia spadku temperatury, transportowy pojemnik termoizolacyjny nie
powinien pozostawac¢ otwarty dtuzej niz jest to konieczne.

* Na przedniej stronie drzwi termoizolacyjnego
pojemnika do transportu zywnosci znajduje sie okienko
na karte z opisem. Karty z opisem mozna fatwo
zamieniac.
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Transport

Przed transportem pojemnika termoizolacyjnego zamkr
kapturek odpowietrzajgcy.

Transportowy pojemnik termoizolacyjny nalezy
ostroznie unies¢ w poziomie tak, aby unikngé
rozlania/rozsypania artykutéw spozywczych.

W przypadku wykorzystywania kilku pojemnikow
termoizolacyjnych do transportu zywnosci, mozna
je uktadac¢ jeden na drugim.

Upewnic sie, ze pojemnik termoizolacyjny stoi
podczas transportu poziomo.

Zabezpieczy¢ pojemnik termoizolacyjny przed
przesuwaniem sie i przewréceniem.

Czyszczenie i konserwacja

Transportowy pojemnik termoizolacyjny nalezy oczysci¢ po kazdym zastosowaniu.

Zdja¢ uszczelke drzwi z jej toza znajdujgcego sie po wewnetrznej stronie drzwi. Umy¢
uszczelke cieptg wodg z dodatkiem srodka myjgcego dopuszczonego do kontaktu

z zywnoscia, nastepnie optukac jg czystg woda. Uszczelke pozostawi¢ do wyschniecia
lub osuszy¢ jg za pomocg migkkiej Sciereczki.

Wewnetrzna strone drzwi przetrze¢ migkka, wilgotng sciereczka nasaczong ciepta
woda z dodatkiem tagodnego $rodka myjgcego, a nastepnie doktadnie osuszy¢
powierzchnie. Zamocowac uszczelke drzwi na tozu znajdujgcym sie po wewnetrznej
stronie drzwi.

Nie zanurza¢ transportowego pojemnika termoizolacyjnego w wodzie.

Whnetrze i zewnetrze transportowego pojemnika termoizolacyjnego oczyszczac
stosujgc cieptg wode oraz miekka szczoteczke lub ggbke. Nastepnie optukaé
powierzchnie czystg wodg i za pomocag miekkiej Sciereczki osuszy¢ transportowy
pojemnik termoizolacyjny.

Nigdy nie nalezy stosowac agresywnych lub szorstkich srodkéw czyszczacych, ktére
mogtyby porysowaé oczyszczane powierzchnie.

Po umyciu transportowy pojemnik termoizolacyjny nalezy pozostawi¢ otwarty do
catkowitego wyschniecia.

Uszczelke drzwi nalezy wymieni¢ najdalej po 2 latach.
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Wyposa zenie (nie nale zy do zakresu dostawy)

Wézek do transportu 12 x 1/1 GN
pojemnikéw termoizolacyjnych 12 x 1/1 GN Bartscher

Nr art.: 300105

Mozliwe zaktdcenia dziatania

e W razie spadku wydajnosci termicznej transportowego pojemnika
termoizolacyjnego sprawdzic:

» czy uszczelka drzwi jest poprawnie zamocowana,;

» czy drzwi sg dobrze zamkniete;

» czy nie nastgpito uszkodzenie transportowego pojemnika termoizolacyjnego;
» czy pojemnik termoizolacyjny jest napetniony co najmniej w 50%.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

D-33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Niemcy Fax: +49 (0) 5258 971-120
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Technické Udaje

Nazev: e Termo transportni box 12 x GN 1/1
C.vyr.: ¢ 300104

Material: ¢ Umeéla hmota LDPE

Teplotni rozsah: e -20Caz+120 °C

Objem: e 87 litrd

Rozméry: e 5450 xh 645 xv 620 mm

Hmotnost: e 153kg

Vlastnosti

Neohfivany termo transportni box s pfednim oteviranim je ur¢en pro pfepravu
studenych a teplych pokrmd;

idealni do velkych kuchyni, restauraci, pro catering atd.;

pevny, dvousténny box z umeélé hmoty se 12 pfepazkami miZe pojmout
az 12 x 1/1 GN nadob s rGznymi hloubkami;

moznost stohovanf;
odnimatelné tésnéni usnadnuje ¢isténi;
zabudované Uchyty usnadnuji pfenaseni.

Pouzivani v souladu s ur ¢éenim

Termo transportni box pro p Fepravu potravin je uréen pouze k uchovavani a

pfeprav & vhodnych studenych, teplych a mrazenych pokrm.
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Prehled ¢asti

1
2
3
4
5
6
7
8

Plast

Uzaveér dvifek (2)

Vodici kolejnice pro GN nadoby
Dveini tésnéni

Dvifek

Prihleditko na karti¢ku s popisem
Zabudované tchyty

Odvzdusnovaci vicko
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Priprava termo transportniho boxu
« Termo transportni box vybalte a odstrarite veSkery obalovy materidl.
e Zkontrolujte rozsah dodavky:
- termo transportni box s dvirky
- dvefni tésnéni
« Termo transportni box pro pfepravu potravin a dvefni tésnéni vycistéte Cisticim
pfipravkem uréenym pro styk s potravinami.
* Podle nize uvedenych pokynu namontujte tésnéni do dvefi.

- Natahnéte t&snéni kolem jeho ramu.

- Ujistéte se, Ze t&snéni je spravné nasazeno,
aby se nezhorsil tepelny vykon.

@POKYN!

Termo transportni box se neuzavira hermeticky!

» Uzaviete odvzduSiovaci vi¢ko ve dvefich oto€enim vnitfniho ventilu.
« Pokud je vyzadovana aklimatizace termo transportniho boxu, naplrite jej teplou

vodou, aby se ohfal, nebo viozte s otevienymi dvefmi do chladnicky, aby se ochladil.
Teplota potravin

Abyste mohli pfepravovat 3 hodiny, podle normy EN 12571:1998 se doporuduji
nasledujici teploty:

Potraviny Vstupni teplota

teplé nad +75 °C (pro kone¢nou teplotu nad +65 C)
studené pod +3 °C (pro kone&nou teplotu pod +7 )
zmrazené pod —22 <C (pro kone €nou teplotu pod -18 )

@POKYN!

Abyste v termo transportnim boxu déle udrzeli nizko u teplotu pro studené
nebo zmrazené potraviny, m Gzete do n éj vloZit chladici €lanky.

-69 -



€artscher

Nevhodné potraviny

* Nasledujici potraviny nejsou vhodné pro uchovavani a pfepravu v termo
transportnim boxu:

» teplé potraviny na bazi mléka;
» stacené napoje s obsahem kyseliny uhlicité.

PInéni termo transportniho boxu

» Pripravte si potraviny (pokrmy), vloZte je do vhodnych GN nadob a umistéte do
termo transportniho boxu.

A OPATRNE!

Do termo transportniho boxu nevkladejte nadoby a pe  éici plechy p fimo z
trouby. Horké nadobi m t0ze poskodit povrch.

Pripravené pokrmy nejd Five nechte ochladit alespo 1 na 120 .

e Abyste udrZeli optimalni teplotu, Gplné napliite termo transportni box.

« Aby se ¢as udrzovani teploty nezkratil, naplfite termo transportni box
alespor na 50 %.

e OdvzduSnovaci vicko termo transportniho boxu otevirejte pouze pro vyrovnani
vnitfniho tlaku.

* Po naplnéni zavfete dvifka termo transportniho boxu.

« Abyste zabranili poklesu teploty, nenechavejte termo transportni box otevieny déle
nez je to nutné.

Popis pole termo transportniho boxu

* Na pfedni strané dvifek termo transportniho boxu
se nachazi prahleditko na karti¢ku s popisem. T
Karti¢ky s popisem miZete jednodusSe ménit. B | Bartscher

bo MENU
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Preprava

» Pfed pfepravou termo transportniho boxu uzavrete
odvzduSnovaci vicko.

« Termo transportni box opatrné nadzvednéte tak,
aby se potraviny nerozlily nebo nevysypaly.

e Pokud pouZivate nékolik termo transportnih box
muzete je pfi prenaseni stohovat.

« Uijistéte se, Ze termo transportni box stoji béhem
prepravy vodorovné.

» Termo transportni box zajistéte proti posunuti a
preklopeni.

Cisténi a udrzba
e Termo transportni box Cistéte po kazdém pouZiti.

* Odeberte dvefni tésnéni z jeho ramu nachazejiciho se na vnitfni strané dvifek.
Tésnéni vycistéte teplou vodou s pfidavkem ¢isticiho pfipravku uréeného pro styk
s potravinami. Pak oplachnéte Cistou vodou. Tésnéni nechte vyschnout nebo jej
osuste mékkym hadfikem.

* Vnitfni stranu dvifek otfete mékkym, vihkym hadfikem namocenym v teplé vodé
s pridavkem jemného &isticiho pfipravku a pak ddkladné osuste povrch. Tésnéni
nasadte na ram nachéazejici se na vnitfni strané dvifek.

e Termo transportni box nepono fujte do vody.

e Termo transportni box vycistéte uvnitf i vné teplou vodou a mékkym kartackem nebo
houbou. Pak povrch oplachnéte €istou vodou a termo transportni box osuste
mékkym hadfikem.

» Nikdy nepouzivejte agresivni nebo abrazivni Cistici pfipravky, které by mohly
poskrabat ¢isténé povrchy.

« Po vycisténi nechte termo transportni box otevieny az do Uplného vyschnuti.
« Dverni tésnéni vyménite nejpozdéji po 2 letech.
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PrisluSenstvi (neni sou ¢€asti dodavky)

Transportni vozik 12 x 1/1 GN
pro termo transportni boxy 12 x 1/1 GN
€. vyr.: 300105

Mozné poruchy funk €nosti

» Pokud tepelny vykon termo transportniho boxu klesne, zkontrolujte:

» zda je dvefni tésnéni spravné nasazeno;

» zda jsou dvifka dobfe zaviené;

» zda se neposkodil termo transportni box;

» zda je termo transportni box naplnén alespoii na 50 %.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

D-33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Némecko Fax: +49 (0) 5258 971-120
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Tehni €ki podaci

Naziv: « Termoizolacijski transportni spremnik
12 x 1/1 GN

Br. art.. ¢ 300104

Materijal: ¢ plastika LLDPE

Raspon temperature: e -20do+120°C

Kapacitet: e 87 litara

Dimenzije: * S.450 xD. 645 x V. 620 mm

TezZina: e 153kg

Karakteristike

* negrijani spremnik, otvaran s prednje strane, namijenjen za transportiranje hladne i
tople hrane;

« idealni za uporabu u velikim kuhinjama, za catering, u restoranima i na sli¢nim
mjestima;

* solidna izvedba od plastike s dvostrukim stjenkama, s 12 polica na koje moZe stati
do 12 x 1/1 GN posuda razli¢ite dubine;

e mogucnost stavljanja jedne posude na drugu;
e odvojivo brtvilo za lako ¢iS¢enje;
< ugradene rucke olakSavaju transportiranje spremnika.

Namjenska uporaba

Termoizolacijski transportni spremnik je namijenjen isklju €ivo za €éuvanje

i transport odgovarajuéih toplih ili smrznutih prehrambenih proizvoda.
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Pregled elemenata

1
2
3
4
5
6
7
8

Kug¢iste

Zatvara¢ za vrata (2)

Vodilice za GN posude

Vratno brtvilo

Vrata

Prozorci¢ za listi¢ s opisom hrane
Ugradene rucke

Ventil za odzracivanje
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Priprema termoizolacijskog spremnika
« Termoizolacijski spremnik otpakirajte i odstranite cijeli pakirni materijal.
« Provijerite je li isporuka kompletna i obuhvaca:

- transportni termoizolacijski spremnik s vratima
- vratno brtvilo

e Termoizolacijski spremnik za hranu i vratno brtvilo operite pomocu sredstva za
¢iS¢enje odobrenog za uporabu u prehrambenoj industriji.

* Isporuceno vratno brtvilo pri¢vrstite na sljedeci nacin:

- brtvilo nategnite na njegovo leZiste,

- provjerite da li je brtvilo pravilno namjeSteno kako
biste sprijecili gubitak termoizolacijskog ucinka.

@NAPOM ENAI

Termoizolacijski transportni spremnik za hranu se n e zatvara hermeti ¢ki!

e Zatvorite ¢ep za odzracivanje na vratima tako da okrenete ventil koji je unutar
uredaja.

« Ako je potrebna aklimatizacija termoizolacijskog spremnika, napunite ga toplom
vodom kako bi se zagrijao, ili stavite u hladnjak s otvorenim vratima - da se ohladi.

Temperatura prehrambenih proizvoda

Za transport hrane kaoiji traje do 3 sata, sukladno normi EN 12571:1998,
preporu¢amo sljedece temperature:

Prehrambeni proizvodi Poéetna temperatura

Topli preko +75 °C (za zavrsnu temp. preko +65 )
Hladni ispod +3 °C (za zavrSnu temp. ispod +7 T)
Smrznuti ispod -22 T (za zavrSnu temp. Ispod -18 C)

@NAPOM ENA!

Kako biste u transportnom spremniku duze odrzali te mperaturu hladnih ili
smrznutih prehrambenih proizvoda, mozZete u njega st aviti hladne akumulatore.
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Neodgovaraju €i prehrambeni proizvodi

* Sljedeci prehrambeni proizvodi nisu prikladni za Cuvanje i transportiranje u
termoizolacijskom spremniku:

» topli mlije¢ni proizvodi;
» napici koji sadrZe ugljenu kiselinu a koji nisu u zatvorenim bocama.

Punjenje termoizolacijskog spremnika

* Pripremite prehrambene proizvode (hranu), stavite ih u odgovaraju¢e GN posude te
hranu u posudama uloZite u termoizolacijski transportni spremnik.

A OPREZNO!

Posude i lim za pe €enje ne stavljajte u termoizolacijski spremnik odma h nakon
Sto ih izvadite iz pe €nice. Vru ée posude mogu oStetiti povrSinu ure  daja.
Pripremljenu hranu ohladite do barem 120 C.

« Kako biste odrzali optimalnu temperaturu, transportni spremnik napunite u
potpunosti.

« Kako biste sprijecili redukciju vremena odrzavanja temperature, transportni
termoizolacijski spremnik napunite s najmanje 50%.

« Ventil za odzradivanje na transportnom spremniku otvarajte isklju¢ivo za izravnavanje

pritiska unutar uredaja.
e Zatvarajte vrata termoizolacijskog transportnog spremnika nakon to ga napunite.

« Kako biste izbjegli gubitak hladnog zraka, transportni termoizolacijski spremnik ne
drzite otvorenim duZe nego $to je to potrebno.

Oznaéavanje sadrZaja termoizolacijskog transportnog spre mnika

* S prednje strane vrata termoizolacijskog transportnog
spremnika za hranu se nalazi prozorcic za listi¢ s B
opisom proizvoda. Listi¢i se lako mogu zamiejniti. b Sartscher

B
MENU wl|
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Transport

Prije transporta na spremniku zatvorite ventil za
odzracivanje.

Transportni termoizolacijski spremnik oprezno
podignite u vodoravnom poloZaju, da ne dode do
izlijevanja/rasipanja prehrambenih proizvoda.

Ako odjednom Koristite viSe transportnih
termoizolacijskih spremnika za transport hrane,
mozete ih staviti jedan na drugi

Provijerite da li tijekom transporta termoizolacijski
spremnik ostaje u vodoravhom poloZaju.

Osigurajte termoizolacijski spremnik da se ne moZe
micati ili prevrnuti.

Ciséenje i odrzavanje

Transportni termoizolacijski spremnik ocistite nakon svake uporabe.

Vratno brtvilo skinite s leZiSta koje se nalazi na unutarnjoj strani vrata. Brtvilo operite
u toploj vodi koristeéi sredstvo za €iS¢enje odobreno za uporabu u prehrambenoj
industriji, a nakon toga isperite ¢istom vodom. Brtvilo ostavite da se osusi ili ga
osusite pomoc¢u mekane krpice.

Unutarnju stranu vrata prebriSite mekanom vlaznom krpicom natopljenom vodom s
dodatkom njeznog deterdZenta, a nakon toga ociSéenu povrsinu pazljivo osusite.
Vratno brtvilo montirajte na leZiSte koje se nalazi na unutarnjoj strani vrata.

Transportni termoizolacijski spremnik ne potapajte u vodu.

Transportni termoizolacijski spremnik o€istite iznutra i izvana koristeéi toplu vodu te
mekanu Cetkicu ili spuzvicu. Nakon toga oprane povrSine isperite ¢istom vodom i
pomoc¢u mekane krpice osuSite uredaj.

Nikada ne koristite agresivna niti abrazivna sredstva za ¢iScenje koja bi mogla
ogrebati ¢iS¢ene povrsine.

Nakon Sto operete transportni termoizolacijski spremnik, ostavite ga otvorenim
sve dok se potpuno ne osusi.

Brtvilo mijenjajte barem jednom u dvije godine.
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Pribor (van opsega isporuke)

Transportna kolica 12 x 1/1 GN
za transportni termoizolacijski spremnik 12 x 1/1 GN
Br. art.: 300105

Mogu ¢ée smetnje u radu

* Ako termicki u€inak transportnog spremnika nije dovoljan, provjerite:

» dali je vratno brtvilo pravilno pri¢vrséeno;

» dali su vrata dobro zatvorena;

» nije li transportni termoizolacijski spremnik oStecen;

» dali je termoizolacijski spremnik popunjen s najmanje w 50%.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

D-33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Njemacka Fax: +49 (0) 5258 971-120
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Miiszaki adatok

Név: » Hészigetelt ételszallito lada 12 x 1/1 GN
Cikkszam: « 300104

Alapanyag: ¢ LLDPE mianyag

Homérséklet tartomany: e -20és +120°C kozott

Kapacitas: e 87 liter

Méret: e szél. 450 x mély. 645 x mag. 620 mm

Saly: e 153kg

Tulajdonsagok

e EI6Irdl nyil6 fltetlen lada meleg és hideg ételek szallitasahoz;
« Tokéletes nagy konyhakhoz, cateringhez, éttermekhez, sth.;

* Massziv kétfall mianyag lada 12 polccal, kapacitas: 12 x x1/1 GN kiilénb6z6
mélységl edény;

« Egymasra rakhato;
« Alevehetd ajtdszigetelés a tisztiths megkonnyitéséhez;
o Szdllitast kénnyitdé beépitett fogantyudk.

Rendeltetésszer G hasznalat

A hoszigetelt ételszallito lada kizarélag  megfeleld hideg, meleg és fagyasztott ételek

tarolasara és szallitdsara szolgal.
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Leiras

1
2
3
4
5
6
7
8

Haz

Ajto zsanérral (2)
GN edény sinek
Ajtészigetelés
Ajto

Kartyatart6é
Beépitett fogantyu

Légmentesitd szelep
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A hoészigetelt lada el 6készitése
« Csomagolja ki a hészigetelt ladat és tavolitsa el teljesen a csomagolast.
« Ellenérizze, hogy a készlet tartalma teljes-e:

- Hészigetelt szallito lada ajtéval

- Ajtoszigetelés

* Mossa meg a hészigetelt ételszallito ladat és a szigetelést olyan mosogatdszerrel,
mely alkalmas élelmiszerrel érintkezé feliilet tisztitasara.

* Szerelje fel az ajtészigetelést az alabbi Utmutaték szerint.

- Huzza fel a szigetelést az ajto belsején l1évé peremre.

- Bizonyosodjon meg arrél, hogy a szigetelés megfeleléen van
felhelyezve, nehogy csékkenjen a lada hészigetelése.

@JO TANACS!

A hészigetelt ételszallité lada nem zar hermetikusan!

» Zarjale az ajtoban lévé légmentesitd nyilast, igy hogy beliilrdl elforditja a szelepet.
« Amennyiben akklimatizalni kell a h6szigetel6 ladat, a felmelegitéséhez toltse fel

meleg vizzel, vagy tegye a hiitébe nyitott ajtéval a leh(itéséhez.
Az élelmiszerek h émérséklete

Az EN 12571:1998 szabvany szerint a 3 dran bellli szallitashoz a kovetkez6
hémérsékletek ajanlottak:

Elelmiszer Eredeti h 6mérséklet

meleg +75 °C felett (+65 T feletti végs 6 hém.-hez)
hideg +3 °C alatt (+7 T alatti végs 6 hém.-hez)
mélyh(tott -22 °C alatt (-18 T alatti végs 6 hém.-hez)

@JO TANACS!

A hideg vagy mélyfagyasztott ételek tarolasahoz szi  kséges hideg h 6mérsékletet
tovabb fenntarthatja a ladaban, ha jégakkukat helye  z el benne.
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”w s

Nem megfelel 6 élelmiszerek

* Az alabbi élelmiszereket nem szabad se tarolni se szallitani a hészigetelt ladaban:

» Tej tartalmd meleg ételek;
» Olyan szénsavas Uditéket, melyek nincsenek ivegbe zarva.

A hészigetelt lada feltdltése

» Készitse el6 az élelmiszereket (ételeket) és helyezze ket a megfeleld GN
edényekbe, majd azokat helyezze a hészigetelt szallitd ladaba.

A FIGYELMEZTETES!!

Ne helyezzen a h 6szigetelt ladaba kdzvetlenill a siit  6bél kihizott edényeket és
tepsiket. A forré edények felsérthetik a lada felil  etét. A kész ételeket el 6bb
legalabb 120 C-ig le kell h  (iteni.

« Az optimalis hdmérséklet megtartasahoz toltse fel teljesen a hészigetelt ételszallité
ladat.

* A hészigetelt szallité lada akkor tartja meg az el8irt ideig a h6mérsékletet ha
legalabb 50%-ig meg van toltve.

* A hészigetelt szallito lada légmentesité szelepét kizarélag nyomas kiegyenlités
céljabol szabad kinyitni.

« Feltdltés utan csukja be a hészigetelt szallit6 lada ajtajat.

* A hdémérséklet elvesztésének megel6zése céljabol a hészigetelt szallito lada ajtaja
ne legyen a szikségesnél hosszabb ideig nyitva.

A hészigetelt szallitd lada tartalmanak megallapitasa

* A hészigetelt ételszallité lada ajtajanak elején talalhato
kartyatarto segit az ételek azonositasaban. B
A lefrasokat tartalmazo kartyakat konnyd cserélni. B Dartscher

e MENU
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Szallitas

« A hészigetelt ételszallité lada szallitasa el6tt
zarja el a légmentesitd szelepet.

« Emelje fel 6vatosan a hdszigetelt ételszallité
ladat tigyelve, hogy a benne 1évé étel ne
szo6rodjon/6moljon ki.

* Ha egyszerre tobb tartalyt hasznal, szallitas
kbzben egymasra teheti 6ket.

» Bizonyosodjon meg rdla, hogy a hészigetelt lada
vizszintesen all szallitas kdzben.

« Biztositsa ki a h6szigetelt ladat szallitas kozben,
nehogy elmozduljon vagy felboruljon.

Tisztitds és karbantartas

« A hészigetelt ételszallité ladat minden egyes haszndlat utan ki kell tisztitani.

* Vegye le az ajté belsd részén talalhato szigetelést. Mossa meg meleg vizben olyan
mosogatdszer hozzdadasaval, mely alkalmas élelmiszerrel érintkezd felulet
tisztitasara, majd 6blitse le tiszta vizzel. Hagyja a szigetelést megszaradni vagy
szaritsa meg egy puha torlékendé segitségével.

* Torolje at az ajté belsé oldalat puha, meleg vizbe és élelmiszerrel érintkezé fellilet
tisztithsara alkalmas mosogatdszerbe aztatott nedves tdrl6kendével, majd széritsa
meg. Helyezze vissza a szigetelést az ajto belsé részén talalhatoé peremre.

* Ne meritse a hészigetelt ételszallito ladat vizbe

* A hészigetelt ételszallitd lada belsejét és kilsejet meleg vizzel és puha kefevel vagy
szivaccsal tisztitsa. Oblitse ki tiszta vizzel és szaritsa meg puha toriékendével.

* Soha ne haszndljon agressziv tisztitd vagy surolé szereket a hészigetelt ételszallitd
lada tisztitasahoz, mert megkarcolhatjak a tisztitott feltletét.

* A hészigetelt ételszallité lada kimosasa utan hagyja nyitva, amig teliesen meg nem
szarad.

« Az ajtoszigetelést legkésébb két év utan ki kell cserélni.
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Kiegészit 6k (nem képezik az alapfelszerelés részét)

Szallito kocsi 12 x 1/1 GN
hészigetel6 ladahoz 12 x 1/1 GN
Cikkszam: 300105

Lehetséges hibak

* Amennyiben a hészigetelt ételszallito lada hészigetelése csokken, ellenérizze le a
kovetkezbket:

» Az ajtészigetelés megfeleléen van felhelyezve;

» Az ajték be vannak zéarva;

» A hészigetelt ételszallitd lada nem sériilt-e meg;

» A hészigetelt ételszallito 1ada legalabb 50%-ig meg van téltve.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

D-33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Németorszag Fax: +49 (0) 5258 971-120
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TeEXVIKA XOPAKTNPICTIKA

Ovopaaia: » Kourti Bepl6g peTapopds @ayntou o€
doyxeia 12 x 1/1 GN

Kw3d. eidoug: ¢ 300104

YAIko: e Texvntd UAIkO LLDPE

ddopua Beppokpaciag: e -20¢wg+120°C

XwpnTIKOTNTA! e 87 Aitpa

Alaordosig: e TTAdTOG 450 X BdB0g 645 X Uwog 620 mm

Bapog: e 153kg

XapaKTNPIoTIKA

Mnv CeoTaivopevo KouTi To oTroia avoiyel atrd euTTpag, KaT@AANAo yia peTapopd
KpUWV Kal (ETWV QaynTwV.

15aviko yia peydAeg kKoudiveg, catering, €0TIATOPIA KATT.

AVOEKTIKO, e OUO TOIXWHATA aTTO TTAACTIKO, JE 12 pd@ia PuTTopEi va XwpEoel Ewg
12 x x1/1 doxeia GN pe d1addopeTIKO BAOOC.

Auvaral va TotrofeTouvTal éva TTavw o€ AAAo.
A@aipoUuevn aTEYavoTroinan yia €UKoAo KabBapiouo.
Evowpatwuéveg AaBEg TTou SIEUKOAUVOUV UETAPOPA.

XpAon cUp@wva JE TTPOOPICHO

Kourti Beppdg peTa@opdg @aynTou TTPoopifeTal ATTOKAEICTIKA yia @UAAN Kai

HeTa@opd KATAAANAWY KpUWV, CEOTWYV KAl KATAWUYHEVWY GAYNTWV.
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KatdAoyog cuoTNUATWY Kal eSAPTNHATWY

MepiBAnua

KAeidapid mopTag (2)
Odnyoi yia Ta doxeia GN
Z1eyavotroinon TépTag
Mépta

OnKnN yIa €TIKETA

Evowpatwpéveg Aafég

1
2
3
4
5
6
7
8

E¢apTnua egagpiopol
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MposToipyacia KouTioU-8gpuoU

e ATTOOUCKEUAOTE TO KOUTI BEpUO Kal aQaipEaTE ATTOAUTWY TO UAIKO OUOKEUATiag.
o EAéyEre TNV Tapddoon yia TTAnpdTNTA:
- KOUTi B£puOG yia HETOPOPA e TTOPTA,
- OTeyavoTroinon TopTaG.
¢ Na TAUveTE TO KOUTI BEpUbOG HETOPOPAG GaynToU Kal TN OTEYAVOTTOiNoN YE
KaBapPIOTIKO ETTITPETTOUEVO YIa ETTAPN UE QaynTd.

*  JUVOPUOAOYAOTE TN GTEYAVOTIOINGN TNG TTOPTAG TTAPAKOAOUBWVTAG TIG TTAPAKATW
oonyieg.
- BdAte Tn oTeyavoTroinon yupw atré Tnv 00X TNG.

- EmBeBaiwBeite 611 N oTeyavotroinan gival KATGAANAa guvapuoAoynuévn
JE OKOTTO av aTTOQUYETE PEIWON TNG BEPUIKN OTEYAVOTNTAG.

@OAHI’IA!

Kourti Bepdg peTapopds @aynTou dev KAgivel epunTIKA!

* KAcioTe 10 €€dpTNUO OTEYAVOTTOINONG TTAVW OTNV TTOPTA TTEPIOTPEPOVTAG TNV
€0WTEPIKN BaABida.

e Av ammaitn®si Trpocappoyr oTo TEPIBAAAOV TOU BEPUIKOU KOUTIOU TTPETTEI VA TO
yepioeTe pe (eoTO vePS PE OKOTTO vVa TO JEOTAVETE ) va TO BAAETE PE QVOIXTH TTOPTA
uéoa o€ éva Yuyeio.

OepuoKpacia PpaynTwv

Ma TN yetapopd evidg 3 wpwyv, Katd 1o TpdTutro EN 12571:1998, mrpoteivovTal ol
€€NG Bepuokpaaieg:

daynrtd Apxikn Bepuokpacia

CeoTa mTavw Twv +75 °C (yia TeAIKA Bepuokpacia TTavw Twv +65 T)
Kpua KATw Twv +3 °C (yia TeEANIKA Bepuokpacia KATw Twv +7 C)
KATAWUYUEV KATW TWV -22 T (yia TeAiKA Bepuokpacia KaTtw Twv -18 T)

@OAH rA!

Me oko1ré va diatTnpRoeTe péoa oTo doxeio T XaunAn Oepuokpacia yia
KPUd 1 KATOWUYHEVO @OYyNTA UTTOPEI VA TOTTOOETAOETE HECT TOU TOUG
OUCOWPEUTEG YOENG.
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AKaTdAAnAa @ayntd

Ta mapakdTw @aynta dev gival KaTAAANAA yia @UAAENG Kal ETaPopd péca OTO
Beppikd KouTi:

» CeoTd @aynTd pe Bdaon 10 yAAa.
» TIOTd TTOU TTEPIEXOUV avOPOKIKO 0gU Kal Ogv gival KAEIOTE OTA YTTOUKAAIQL.

Fépion Tou BgpUIKOU KOuTIOU

Etoipdote Ta @ayntd (mara), BaATe a1 yéoa o€ katdAAnAa doxeia GN kal BaATe auTd
péoa oTo BeppIkd KOUTi HETAPOPAG.

A MPOZEKTIKA!

Mnv BdaAeTe oKeUEG KAl TAWIA HECO OTO BEPUIKO KOUTI AUECA HETA Vo T BYAAETE
a1rd PoUpVvo. ZeOTEG OKEUEG UTTOPET VA BAGWOUV TSI EMIPAVEIEG TOU KOUTIOU.

To TTPOETOINATHEVO QAYNTA TTPETTEI va YUSoUV PEXPI TN OEpHOKpaTia
TouAdyxioTov 120 C.

Mée okoT1Té va dIaTnPRoETE TNV IBAVIKN BEpUOKPOTia TTPETTEI VA YENIOETE TTARPWG TO
Beppikd KOuTi.

Me oko1é va n peiwdei xpovog diatripnong 16n Bepuokpaaciag, To BEpUIKO KouTi
peTapopdg TpéTTel va yepioTel TOuNdyioTov 50%.

AvoiyeTte TO £€ApTNHA £EOEPICUOU TOU BEPUIKOU KOUTIOU JOVO PE OKOTTO Va
ICOPPOTTAOETE TNV ECWTEPIKN TTIEDT.

Ot1av yepioete T0 BepUIKO KOUTI HETAPOPAG KAEIOTE TNV TTOPTA.

Mpokelpgévou va aTToQUYETE TITWON TNG BEPUOKPATIAg, unv aQrvete To BepUIKO KOUTi
METAPOPAG YIa XPOVIKO SIACTNUA HEYOAUTEPO aTTO TO ATTOPAITNTO.

Emonuavon TARpwong BepuIKoU KOUTIOU JETAPOPAG

Méavw oTtnv euTpdoBia emmiQAvEIa TNG TTOPTAG
Bpioketal Brkn yia eTikéTa. MTTopeite va
AVTAAAGEETE TIG ETIKETEG EUKOAQ.
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MeTagopa

e [piv atmd peTagopd Tou BEPUIKOU KOUTIOU KAEIOTE TO
eCdptnua egaepiopou.

e AvuywaTe opIfOvTIa Kal TIPOCEKTIKA TO BEPUIKO KOUTI
UETAPOPAG £T01 WATE VA ATTOPUYETE va XUOOUV Td
@aynté péoa Tou.

e Xg TTEPITITWON TTOU XPNOIUOTIOIEITE TTOAAG KOUTIG-
Beppoi peTagopdg eaynTou PTTOPEITE va Ta
TOTTOBETEITE £Vva TTAVW OTOV GAAO.

o  EmpBeBaiwBeite 6TI TO BEPUIKO KOUTI OTEKETAI
0opICOVTIa KATA TN JETAPOPA TOU.

e Aloo@alioTe TO BEPUIKO KOUTI va unv PJETAKIVNOED Kal
va Pnv TréoEl.

Ka@apiou6g Kal ouvtipnon

* [pétel va kaBapileTe To OEPUIKO KOUTI JETAPOPAG PETA aTTO KABE Xpron.

e BydATe Tn OTEYAVOTTOINOT TNG TTOPTAG ATTO TNV £€00XNA TNG TTOU BpioKeTal atrd
€0WTEPIKN TTAEUPE TNG TTOPTAG. [AUVETE TN OTEyavOoTTOIiNON PE CEOTO VEPO WE TO
KOBaAPIOTIKG ETTITPETTOUEVO YIA ETTAPR UE @AYNTO KAI ETTOPEVWG VA TNV EETTAUVETE PE
KaBapo vepd. APROTE TN OTEYAVOTTOINGN WEXP! VA OTEYVWCOEI ] OTEYVWOTE TN
XPNOIUOTTOIWVTAG HaAaKS UQaaa.

*  NAOUCTPAPETE TNV ECWTEPIKN ETPAVEIA TNG TTOPTAG PE HAAAKS UQaoua Bpayuévo pe
(0T vePO pPE TTPOCOETO NTTIO OTTOPPUTTAVTIKG KOl ETTOUEVWG OTEYVWOTE KAAA TNV
ETIPAVEIA. ZUVOPHOAOYATTE TN OTEYAVOTTOINOTN TNG TTOPTAG HECT OTN E00XH TNG N
oTroia BpiokeTal atrd EOCWTEPIKY TTAEUPE TNG TTOPTAG.

* Mnv BuBioete TO BePUIKO KOUTI HETAPOPAG HECT OTO VEPO.

*  KaBopileTe TO ECWTEPIKO PEPOG TOU BEPUIKOU KOUTIOU UETAPOPAG PE CETTO vePOS Kal
HoAakd U@acpa i} o@ouyydpl. ETTopévwg EETTAUVETE TIG ETTIPAVEIEG PE KABApd veEPO
KQlI XPNOIMOTIOIWVTAG HAAAKO UPACHUA OTEYVWOTE TO BEPUIKO BOXEIO HETAPOPAG.

e [loT€ PNV XPNOIKOTTOINCETE ETTIOETIKA ] AVWUAAQ KOBAPIGTIKA TTOU PTTOopEl va EUgouv
TIG KOBAPICOPEVEG ETTIQAVEIEG.

e Metd amod TTAUCIYO agroTe TO BEPUIKO KOUTI HETOPOPAS AVOIXTO VIO VO OTEYVWOEI
TTARPWG.

o [pémel va avtaAAddeTe Tn OTEYavoTTOinON TNG TTOPTAG TO APYOTEPO KABE 2 £€TN.
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ESomAIoog (Bev TrepIAAUBAVETAI OTO CET TTAPASOONG)

Kapotodki petagopdg 12 x 1/1 GN
Beppikwyv KouTiwy 12 x 1/1 GN
Kwd. €idoug: 300105

MOavég diatapaxég AsiToupyiag
e e TEPITTITWON BEPUIKAG TITWONG TOU BEPUIKOU KOUTIOU PETOPOPAG EAEYETE TA €EAG:

» av gteyavoTroinon gival kKatdAAnAa cuvapuoAoynuévn,
» av n ToépTa gival KOAd KAEIOTH,

» Qv un XaAaoe 1o BEPUIKO KOUTI JETAPOPAG,

> Qv 10 KOUTi METaQopdg eival yepdTo TouldyxioTov 50%.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

D-33154 Salzkotten TnA..: +49 (0) 5258 971-0
[eppavia dok: +49 (0) 5258 971-120
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