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RACCOMANDAZIONI PER IL LETTORE

Prima di mettere in esercizio I'apparecchiatura, & necessario leggere e
comprendere tutto il contenuto del manuale di istruzioni.
Si raccomanda di leggere le disposizioni di sicurezza e di rispettarle

rigorosamente.

La prudenza & comunque insostituibile. La sicurezza & anche nelle mani
di tutti coloro che interagiscono con I'apparecchiatura nell'arco della vita

prevista.

Conservare questo manuale in un luogo noto per averlo sempre a
disposizione qualora sia necessario consultarlo.

RECOMMENDATIONS FOR THE READER

Before running the appliance, carefully read the entire
instruction manual.

Please read the safety instructions and strictly follow
them.

However, discretion is invaluable. Safety is also in the
hands of all those who use the appliance during its
expected working life.

Keep this manual in a known place so its is always
available for consultation when needed.

EMPFEHLUNGEN FUR DEN LESER

Vor der Inbetriebnahme des Geréts ist der gesamte Inhalt
der Bedienungsanleitung zu lesen und zu verstehen.

Es wird empfohlen, die Sicherheitsvorgaben zu lesen und
diese strikt zu befolgen.

Umsichtiges Arbeiten ist in jedem Fall unverzichtbar. Die
Sicherheit liegt auch in den Handen derjenigen, die mit
dem Gerat wahrend der vorgesehenen Lebensdauer
interagieren.

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung an einem
bekannten Ort auf, um sie bei Bedarf stets greifbar zu
haben.

RECOMENDAGOES PARA O LEITOR

Antes de p6r a maquina a funcionar, é necessario ler e
compreender o conteddo do manual de instrugdes.
Recomenda-se a leitura das disposicdes de seguranga
e 0 rigoroso respeito das mesmas.

De qualquer modo, a prudéncia é insubstituivel. A
seguranga também esta nas maos de todas as pessoas
que interagem com a maquina no arco da sua vida
prevista.

Conserve este manual num lugar conhecido para o ter
sempre a disposi¢édo quando for necessario consulta-lo.

RECOMMANDATIONS POUR LE LECTEUR

Avant de mettre I'appareil en service, il est nécessaire
de lire et comprendre I'ensemble du contenu du mode
d'emploi.

Il est recommandé de lire les dispositions de sécurité et
de les respecter rigoureusement.

La prudence est de toute fagon irremplacable. La
sécurité se trouve entre les mains de chaque personne
qui interagit avec l'appareil au cours de sa vie prévue.
Conserver ce mode d'emploi en un lieu connu pour
I'avoir toujours a portée de main s'il est nécessaire de le
consulter.

RECOMENDACIONES PARA EL LECTOR

Antes de poner en funcionamiento la maquina, es
necesario leer y comprender todo el contenido del
manual de instrucciones.

Se recomienda leer las disposiciones de seguridad y
respetarlas taxativamente.

La prudencia no puede sustituirse. La seguridad esta
también en manos de quienes utilizan la maquina
durante la vida util prevista.

Conservar este manual en un lugar conocido para
disponer del mismo en caso de ser necesaria su
consulta.

PEKOMEHOALUU YUTATENIO

Mepen BBOAOM B akcnnyaTauuo o6opyaoBaHus
Heo6X0AMMO NpounTaTh U YCBOUTL BCE COAEPXXUMOe
HacTOSILLEro PYKOBOACTBA.

MpounTaTh 1 cTporo cobnogaTb MHCTPYKLMK NO
TexHuke 6e3onacHocTu.

OCTOpOXHOCTbL He3aMeHUMa. besonacHocTb
HaxoAMTCs B pyKax BCEX TeX, KTO B3aMMOAENCTBYET C
obopyaoBaHMeM Ha NPOTSXKEHUN BCEro cpoka ero
aKCnnyaTaumu.

XpaHuTb JaHHOE PYKOBOACTBO B XOPOLLO U3BECTHOM U
[OCTYNHOM MecTe, 4To6bl obpallaTbest K HeMy no
Mepe HeobXoaVMMOCTU.
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INFORMAZIONI GENERALI
E SICUREZZA

SCOPO DEL MANUALE

—II manuale d'uso e manutenzione, che & parte integrante dell'apparecchiatura, & stato
realizzato dal costruttore nella propria lingua originale per fornire le informazioni neces-
sarie a coloro che sono autorizzati ad interagire con I'apparecchiatura nell'arco della sua
vita prevista.

—Un po' di tempo dedicato alla lettura delle informazioni permettera di evitare rischi alla
salute e alla sicurezza delle persone e danni economici.

— I costruttore si riserva il diritto di apportare modifiche alle informazioni riportate nel ma-
nuale senza I'obbligo di comunicarlo preventivamente, purché esse non influiscano sulla
sicurezza.

—Alcune parti di testo sono state evidenziate in modo da sottolineare l'importanza del
messaggio.

| & Importante

Indica informazioni tecniche di particolare importanza da non trascurare.

/® Cautela - Avvertenza

Indica che &€ necessario adottare comportamenti adeguati per non mettere a rischio
la salute e la sicurezza delle persone e non provocare danni economici.

! Pericolo - Attenzione

Indica situazioni di grave pericolo che, se trascurate, possono mettere seriamente
a rischio la salute e la sicurezza delle persone.

IDENTIFICAZIONE COSTRUTTORE E APPARECCHIATURA

La targhetta di identificazione raffigurata & applicata direttamente sull'apparecchiatura.
In essa sono riportati i riferimenti e tutte le indicazioni indispensabili alla sicurezza di
esercizio.

Identificaziongz costruttore Marcatura CE di conformita

’ C €
Modello apparecchiatura--}:-« T IR LR ---Anno di costruzione

Numero matricola --} ==& .
. el
Dati tecnici !
iy
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INFORMAZIONI GENERALI
E SICUREZZA

MODALITA DI RICHIESTA ASSISTENZA
Per ogni richiesta di assistenza tecnica, indicare la versione dell'apparecchiatura ed |l
tipo di difetto riscontrato.

DISPOSIZIONI DI SICUREZZA

-l costruttore, in fase di progettazione e costruzione, ha posto particolare attenzione agli
aspetti che possono provocare rischi alla sicurezza e alla salute delle persone.

-1l costruttore ha adottato tutte le "regole della buona tecnica di costruzione" e ha realiz-
zato I'apparecchiatura con materiali appositamente selezionati per garantire l'igiene ali-
mentare e la funzionalita d'esercizio.

— Scopo di queste informazioni &€ quello di sensibilizzare gli utilizzatori affinché prestino at-
tenzione per prevenire qualsiasi rischio di tipo operativo e alimentare. La prudenza & co-
mungque insostituibile. La sicurezza & anche nelle mani di tutti coloro che interagiscono
con l'apparecchiatura (installatori e utilizzatori).

—Leggere attentamente le istruzioni riportate nel manuale in dotazione e quelle applica-
te direttamente sull'apparecchiatura, in particolare rispettare quelle riguardanti la sicu-
rezza.

— Effettuare la movimentazione dell'apparecchiatura nel rispetto delle informazioni ripor-
tate direttamente sull'imballo, sull'apparecchiatura e nelle istruzioni per l'uso.

—Durante le fasi di trasporto, movimentazione e installazione, non urtare o far cadere I'ap-
parecchiatura per evitare di danneggiare i suoi componenti.

— Il personale autorizzato ad effettuare I'allacciamento elettrico deve verificare che le ca-
ratteristiche della linea di alimentazione corrispondano a quanto riportato nella targhet-
ta, che essa sia equipaggiata con interruttore differenziale e con componenti conformi
alle leggi e alle norme vigenti.

—Non manomettere, non eliminare o bypassare, in nessun caso, i dispositivi di sicurezza
installati sull'apparecchiatura.

— Si raccomanda all'utilizzatore di leggere attentamente tutto il manuale e di accertarsi di
averlo compreso in ogni sua parte e in particolare di aver capito tutte le informazioni che
riguardano la sicurezza.

— Al primo uso dell'apparecchiatura, se necessario, effettuare alcune simulazioni per indi-
viduare i comandi, in particolare quelli relativi all'accensione e allo spegnimento.

Utilizzare I'apparecchiatura solo per gli usi previsti. L'impiego dell'apparecchiatura
per usi impropri e diversi da quelli consentiti pu6é causare rischi per la sicurezza e
la salute delle persone e danni economici.
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INFORMAZIONI GENERALI
E SICUREZZA

Il costruttore declina ogni responsabilita per eventuali danni causati dall'uso im-
proprio dell'apparecchiatura, dal mancato rispetto delle indicazioni contenute nel
manuale d'uso e da manomissioni o modifiche apportate senza la sua formale au-
torizzazione.

—Tutti gli interventi che richiedono una precisa competenza tecnica o particolari capacita
(installazione, collegamento alimentazioni, ecc.) devono essere effettuati esclusivamen-
te da personale autorizzato e con esperienza riconosciuta e acquisita nel settore speci-
fico di intervento.

—Non utilizzare I'apparecchiatura con i cavi di alimentazione elettrica non integri ed effi-
cienti. Appena si riscontra una difettosita, arrestare immediatamente I'apparecchiatura
in condizioni di sicurezza e far sostituire i cavi da parte di personale autorizzato e qua-
lificato.

Prima di effettuare qualsiasi intervento di pulizia, manutenzione, ecc., DISINSERIRE
L'ALIMENTAZIONE ELETTRICA GENERALE (oppure scollegare la presa elettrica) e
assicurarsi che la zona di trattamento sia completamente raffreddata.

—Pulire I'apparecchiatura alla fine di ogni utilizzo o quando si riscontra una ragionevole
necessita, anche in funzione del tipo di prodotto alimentare trattato.

—Pulire accuratamente tutte le parti dell'apparecchiatura (comprese le zone limitrofe), che
possono venire in contatto diretto o indiretto con i prodotti alimentari, per preservarli dal
rischio di contaminazione e mantenere l'igiene.

—Pulire I'apparecchiatura esclusivamente con prodotti detergenti per uso alimentare. Non
usare mai prodotti di pulizia corrosivi e infiammabili o prodotti che possono contenere e/
o rilasciare sostanze nocive.

—Pulire ed igienizzare I'apparecchiatura con I'uso di dispositivi di protezione individuali, in
particolare quando si usano prodotti detergenti.

—Non effettuare la pulizia dell'apparecchiatura con getti d'acqua per non danneggiare i
componenti, in particolare quelli elettrici ed elettronici.

—In caso di inattivita prolungata dell'apparecchiatura, pulire ed asciugare accuratamente
tutte le sue parti (interne ed esterne).
Scollegare il cavo di alimentazione e assicurarsi che le condizioni ambientali siano ido-
nee per preservare l'apparecchiatura nel tempo.

L'elenco riporta le condizioni necessarie per il corretto funzionamento dell'equipaggia-
mento elettrico in funzione dell'ambiente circostante.

—Temperatura ambiente non inferiore a 5°C.
—Umidita relativa tra il 50% (rilevata a 40 °C) e il 90% (rilevata a 20 °C).

—L'ambiente deve essere privo di zone con concentrazione di gas e polveri potenzialmen-
te esplosivi e/o a rischio di incendio.
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INFORMAZIONI GENERALI
E SICUREZZA

—L'attivita puo influire sull'ambiente, e a tale scopo bisogna tener conto delle emissioni
nell'atmosfera, degli scarichi dei liquidi e della contaminazione del suolo, dell'uso di ma-
terie prime e di risorse naturali e della gestione dei rifiuti.

—Durante il trasporto e l'immagazzinamento, la temperatura ambientale deve essere
compresa fra -25 °C e 55 °C con un massimo di 70 °C, purché il tempo di esposizione
non sia superiore a 24 ore

—1 componenti dell'imballo vanno smaltiti secondo le leggi in vigore nel paese di utilizzo.

—Durante le fasi di dismissione e rottamazione dell'apparecchiatura, selezionare tutti i
componenti in funzione delle loro caratteristiche e provvedere allo smaltimento differen-
ziato. In particolare, i componenti elettrici ed elettronici, contrassegnati con un apposito
simbolo, vanno smaltiti negli appositi centri di raccolta autorizzati oppure riconsegnati al
venditore all'atto di un nuovo acquisto.

Le Apparecchiature Elettriche ed Elettroniche contengono sostanze pericolose con
effetti potenzialmente nocivi sulla salute delle persone e sull'ambiente. Si racco-
manda di effettuare il loro smaltimento in modo corretto.

SEGNALI DI SICUREZZA E INFORMAZIONE
Sull'apparecchiatura, in corrispondenza della zone in cui esistono dei RISCHI RESI-
DUI, sono applicati dei segnali di sicurezza che informano sul rischio corrispondente.
Le illustrazioni raffigurano i segnali di sicurezza e informazione applicati sull'apparec-
chiatura.
Pericolo di shock elettrico: segnala che & necessario disinserire I'ali-
mentazione elettrica generale (oppure scollegare la presa elettrica)
prima di intervenire sui collegamenti elettrici.

DISPOSIZIONI PER DISIMBALLO, MOVIMENTAZIONE E INSTALLAZIONE

—L'apparecchiatura viene consegnata imballata in un apposito contenitore e, se necessa-
rio, viene opportunamente stabilizzata con materiale antiurto per assicurare la sua inte-
grita.

In funzione delle caratteristiche dell'apparecchiatura, del luogo di destinazione e del
mezzo di trasporto da utilizzare, per facilitare la movimentazione I'imballo pud essere
pallettizzato.

Tutte le informazioni necessarie per effettuare la movimentazione (carico e scarico) in
condizioni di sicurezza sono riportate direttamente sull'imballo.

—La movimentazione dell'imballo deve essere effettuata in funzione delle sue caratteristi-
che (peso, dimensioni, ecc.). Se le dimensioni e il peso sono contenuti, la movimenta-
zione puo essere effettuata manualmente, in caso contrario & necessario utilizzare un
dispositivo di sollevamento di portata adeguata.
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INFORMAZIONI GENERALI
E SICUREZZA

Al ricevimento dell'apparecchiatura, verificare l'integrita di tutti i componenti. In caso
di danni o mancanza di alcune parti, contattare il rivenditore di zona per concordare le
procedure da adottare.

—L'installazione va effettuata da personale esperto ed autorizzato, che deve accertarsi
preventivamente che la linea di alimentazione elettrica sia rispondente alle leggi vigenti
in materia, alle norme e alle specifiche in vigore del paese di utilizzo.

—Prima di installare I'apparecchiatura, verificare che la zona scelta sia idonea, sufficien-
temente arieggiata ed illuminata, stabile e che abbia uno spazio circostante sufficiente
per effettuare agevolmente la pulizia e la manutenzione. Verificare, inoltre, che il piano
di appoggio sia stabile, livellato e che la sua superficie sia facilmente pulibile dai residui
per evitare il rischio di accumulo di sporco e di contaminazione dei prodotti alimentari.

Il personale autorizzato ad effettuare I'allacciamento elettrico deve assicurarsi della
perfetta efficienza della messa a terra dell'impianto elettrico e deve verificare che la
tensione di linea e la frequenza corrispondano ai dati riportati nella targhetta di
identificazione.

Per le apparecchiature con caratteristiche morfologiche particolari (forma, peso,
dimensioni, ecc.), le informazioni riportate in questo paragrafo potrebbero non essere
esaustive. Eventuali informazioni supplementari sono riportate nel paragrafo "Modalita
di sollevamento” di ogni singola apparecchiatura.
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PRESSAMBURGER
F/10

DESCRIZIONE GENERALE APPARECCHIATURA

— Il pressamburger F/10 € un'apparecchiatura ad azionamento manuale, progettata e co-
struita per realizzare polpette di carne (hamburger, svizzere, ecc.), destinate all'alimen-
tazione delle persone.

—Le polpette di carne possono essere confezionate con materiale appropriato, specifico
per prodotti alimentari, di forma circolare (dischetti).

—L'apparecchiatura € particolarmente indicata per I'uso professionale e, data la sua sem-
plicita di utilizzo, non richiede un particolare addestramento. E comunque necessario
che gli utilizzatori, durante I'uso, rispettino le norme igieniche previste nell'ambito del
trattamento di prodotti destinati all'alimentazione.

Qualsiasi utilizzo diverso da quello indicato dal costruttore & da considerarsi USO
- IMPROPRIO.

—L'apparecchiatura pud essere fornita in piu modelli, realizzati con materiali selezionati e
tecniche di costruzione appropriate per garantire la massima igiene, la resistenza all'os-
sidazione e la sicurezza di esercizio.

IDM-34601300500.if
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PRESSAMBURGER
F/10

L'illustrazione raffigura i componenti principali dell'apparecchiatura e I'elenco riporta la
loro descrizione e funzione.
A) Struttura: é realizzata in alluminio anodizzato.

B) Bacinella: serve per contenere il prodotto alimentare da pressare. E equipaggiata con
un disco estrattore (B1) che, tramite il pulsante (B2), facilita il prelievo del prodotto
pressato

C) Pressore: serve per pressare il prodotto alimentare tramite la leva (C1).
Il pressore & equipaggiato con un vano (C2) predisposto per contenere i dischetti di
confezionamento.

CARATTERISTICHE TECNICHE

Tabella 1: Dati tecnici dell'apparecchiatura

Descrizione Unita di misura F/10
Diametro prodotto alimentare mm 100
Dimensioni apparecchiatura mm 300x190x285
Dimensioni imballo mm 280x210x340
Peso netto kg 5

Tipo di installazione Installazione a banco

CONSIGLI PER L'USO

1-Alzare il pressore.

2-Premere il pulsante (B2) e contemporaneamente premere sul disco estrattore B1 per
portarlo nella parte inferiore della bacinella.

3-Inserire un dischetto nella bacinella (B2), riempirla con una quantita sufficiente di pro-
dotto alimentare macinato (non eccedente la capacita della bacinella) e ricoprirlo con
un altro dischetto.

4-Abbassare il pressore e premere leggermente per pressare il prodotto alimentare ma-
cinato.

5-Alzare il pressore, premere il pulsante (B2) e prelevare il prodotto alimentare pres-
sato.

Se l'apparecchiatura & al primo uso, prima di attivare il funzionamento togliere
I'eventuale pellicola protettiva di rivestimento ed effettuare una pulizia accurata in
modo da eliminare gli eventuali residui del materiale di costruzione.
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PRESSAMBURGER

F/10

PULIZIA APPARECCHIATURA
1-Pulire accuratamente con un panno umido o con una spugna tutte le parti dell'appa-
recchiatura (comprese le zone limitrofe), che possono venire in contatto diretto o in-
diretto con i prodotti alimentari, per preservarli dal rischio di contaminazione e
mantenere l'igiene.

/® Cautela - Avvertenza

Effettuare le operazioni di pulizia esclusivamente con prodotti detergenti per uso
alimentare. Non usare nel modo piu assoluto prodotti di pulizia corrosivi, inflamma-
bili o che contengono sostanze nocive alla salute delle persone.

Se si prevede di non utilizzare I'apparecchiatura per un lungo periodo, dopo aver effet-
tuato la pulizia proteggerla in modo adeguato per mantenerla pulita.
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GENERAL AND SAFETY
INFORMATION

PURPOSE OF THE MANUAL

—The use and maintenance manual, which is an integral part of the appliance, was written
by the manufacturer in his mother tongue to provide the information needed by those
authorised to use the appliance during its expected working life.

—Time dedicated to reading this information will prevent personal health and safety risks
and economic damages.

—The manufacturer reserves the right to modify the information in the manual without prior
notice provided these changes do not affect safety.

—Some parts of the text are highlighted to emphasise their importance.

A

This indicates particularly important technical information that should not be igno-
red.

@ Caution - Precaution G

This indicates that adequate actions must be taken to avoid harm to personal safety
and health and economic damages.

A\ i
This indicates potentially hazardous situations which, if ignored, could cause se-

rious harm to personal health and safety.

MACHINE AND MANUFACTURER IDENTIFICATION
The illustrated identification plate is applied directly on the equipment. It includes refe-
rences and all indications required for working safety.

Manufacturer identification CE markings

. Ce

Equipment model --{-- s --Manufacturing year

Serial number --{--¢ 3
H ) . ld
Technical specifications ;
e

IDM-34600900100.if
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GENERAL AND SAFETY
INFORMATION

CONTACTING CUSTOMER SERVICE
Indicate the appliance version and type of defect found when contacting customer
service.

SAFETY DEVICES

—During design and construction the Manufacturer has carefully considered all aspects
that could cause possible hazards and personal risks.

—The manufacturer has adopted all the "rules of good construction practice" and con-
structed the machine with specifically selected materials to guarantee food hygiene and
working operability.

—The purpose of this information is to inform the user to pay attention to prevent any type
of operating and food risk. However, discretion is invaluable. Safety is also in the hands
of all those who use the appliance (installation technicians and users).

— Carefully read the instructions in this manual and those applied directly on the equip-
ment; in particular, observe those that pertain to safety.

—Handle the appliance following the information on the packaging, on the appliance and
in the instructions for use.

—During transport, handling and installation, do not hit or drop the appliance to avoid dam-
aging its parts.

—Personnel authorised to perform power connections must make sure the mains specifi-
cations match those on the plate, that the mains has a circuit breaker and components
in accordance with current laws and regulations.

—Do not tamper with, remove or bypass the safety devices installed on the appliance for
any reason.

—The user should carefully read the entire manual and make sure all parts are under-
stood, especially all the information concerning safety.

—Upon first appliance use, if necessary, simulate use to identify controls especially power
on and off controls.

Only use the appliance as intended. Improper appliance use or use other than that
admitted may cause personally safety risks and injuries and economical damages.
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GENERAL AND SAFETY
INFORMATION

The manufacturer is not liable for any damages due to improper appliance use, fail-
ure to follow the instructions in the user manual and appliance tampering or chang-
es without official authorisation.

— All work that requires specific technical skills or abilities (installation, power connections,
etc.) must only be performed by authorised personnel with recognised experience in the
specific field.

—Do not use the appliance with broken or inefficient power wires. When a defect is found,
immediately stop the appliance in safety conditions and have authorised and qualified
personnel replace wires.

Before cleaning, maintenance, etc., TURN OFF THE POWER (or unplug the power
cord) and make sure the processing area is fully cooled.

—Clean the appliance after every use or when reasonably needed, also according to the
type of food product processed.

—Accurately clean all appliance parts (including surrounding areas) that can come into di-
rect or indirect contact with food products to avoid the risk of contamination and maintain
hygiene.

—Only clean the appliance with food safe detergents. Never use corrosive and flammable
cleaning products or products that may contain and/or emit harmful substances.

—Clean and disinfect the appliance wearing personal safety devices especially when de-
tergents are used.

—Do not clean the appliance under running water to avoid damaging parts, especially
electric and electronic parts.

—In the event of prolonged appliance disuse, clean and thoroughly dry all its parts (internal
and external). Unplug the power cord and make sure the room conditions are suited to
preserve the appliance in time.

Conditions necessary for correct electrical equipment operations are listed according to
the surrounding environment.

—Room temperature not under 5°C.
—Relative humidity between 50% (at 40°C) and 90% (at 20°C).

—The room must be free of areas with gas concentrations and potentially explosive pow-
ders and/or fire hazards.
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GENERAL AND SAFETY
INFORMATION

—The activity may affect the environment and, for this reason, take air emissions, liquid
discharges and ground contamination, the use of raw materials, natural resources and
waste disposal into account.

—During transport and storage, environmental temperature must be between -25°C and
55°C with a maximum of 70°C as long as exposure is no longer than 24 hours.

—Packaging components must be disposed according to current laws in the country of
use.

—When decommissioning and scrapping the appliance, divide all parts according to their
features and dispose accordingly. Specifically, electrical and electronic components
marked by a specific symbol must be taken to authorised recycling centres or returned
to the dealer when purchasing a new appliance.

Electrical and Electronic equipment contain hazardous substances, potentially
harmful to health and the environment. Please dispose of them correctly.

SAFETY AND INFORMATION SIGNS

Safety signals are affixed to the appliance areas with RESIDUAL RISKS to inform the
user of their existence.

The illustrations depict the safety and information signs affixed on the equipment.

—Electrical shock hazard: this indicates the need to turn power off (or
unplug the power cord) before working on electrical connections.

UNPACKING, HANDLING AND INSTALLATION INSTRUCTIONS

—The appliance is delivered packaged in a specific container and, if necessary, suitably
stabilised with shockproof material to ensure its integrity.
Packaging may be on a pallet according to appliance features, destination and transport
means to facilitate handling.
All information required for handling (loading and unloading) in safe conditions is indi-
cated directly on the packaging.

—The package must be handled according to its specifications (weight, dimensions, etc.).
For limited dimensions and weights, the package may be handled manually. Otherwise,
use a lifting device with suitable capacity.

Upon receiving the appliance, make sure all components are integral. In the event of
damages or missing parts, contact your local dealer to arrange for future procedures.

—Installation must be performed by expert and authorised personnel who must previously
ensure that the electrical mains meet specific current laws, regulations and standards in
effect in the country of use.
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GENERAL AND SAFETY
INFORMATION

—Before installing the appliance, make sure the selected site is suitable, sufficiently ven-
tilated and lit, stable and with surrounding areas sufficient for easy cleaning and main-
tenance. Also make sure the support surface is stable, level and easy to clean to avoid
the risk of dirt accumulations and food product contamination.

Personnel authorised to perform electrical connections must make sure the mains

grounding system is efficient and that the mains voltage and frequency match the

data listed on the appliance identification plate.

For appliances with special features (shape, weight, dimensions, etc.) the information

included in this paragraph may not be thorough. Any additional information is listed in

the paragraph on "Lifting Procedures" for each single appliance.
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F/10 HAMBURGER
PRESS

GENERAL APPLIANCE DESCRIPTION

—The hamburger press F/10 is a manually driven appliance designed and constructed to
produce hamburgers for human consumption.

—Hamburgers can be packaged with suitable circular shaped material (disks), specific for
food products.

—The appliance is especially indicated for professional use and, since easy to use, does
not require special training. However, users must observe the hygienic regulations on
food product processing during use.

Any use other than that indicated by the manufacturer is considered IMPROPER.

—The appliance may be supplied in different models, constructed with selected materials
and appropriate techniques to guarantee maximum hygiene, rust resistance and oper-
ating safety.

IDM-34601300500.if

-18 - English language



F/10 HAMBURGER
PRESS

The illustration depicts main appliance parts and the list includes their descriptions and
functions.
A) Structure: it is made of anodised aluminium.

B) Basin: used to contain food product to be pressed. It is equipped with an extractor disk
(B1) which, using the button (B2), facilitates pressed product removal.

C) Press: used to press food product using the lever (C1).
The press is equipped with a compartment (C2) used to contain packaging disks.

TECHNICAL SPECIFICATIONS

Table 1: Technical appliance specifications

Description Unit of measure F/10

Food product diameter mm 100

Appliance dimensions mm 300x190x285 G
Packaging dimensions mm 280x210x340

Net weight kg 5

Installation type Counter installation

RECOMMENDATIONS FOR USE

1-Lift the press.

2-Press the button (B2) and simultaneously press the extractor disk (B1) to move it to
the lower part of the basin.

3-Insert a disk in the basin (B2), fill it with enough ground food product (do not exceed
basin capacity) and cover it with another disk.

4-Lower the press and slightly press ground food product with the press.

5-Lift the press , press the button (B2) and remove pressed food product.

If it is the first time the appliance is used, remove any protective linings and accu-
rately clean to remove any construction material residue before starting it.
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F/10 HAMBURGER
PRESS

APPLIANCE CLEANING
1-Use a damp cloth or sponge to accurately clean all appliance parts (including sur-
rounding areas) that can come into direct or indirect contact with food products to
avoid the risk of contamination and maintain hygiene.

@ Caution - Precaution

Only clean with food safe detergents. Never use corrosive or flammable cleaning
products or products that contain substances harmful to human health.

In the event of prolonged appliance disuse, after cleaning, adequately protect it to keep
it clean.
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BUT DU MODE D'EMPLOI

INFORMATIONS

GENERALES ET SECURITE

—Ce mode d'emploi, qui est partie intégrante de la machine, a été réalisé par le fabricant
dans sa langue pour fournir les informations nécessaires a tous ceux qui sont autorisés
a interagir avec l'appareil pendant la durée de sa vie.

—Le peu de temps consacré a la lecture de ces informations permettra d'éviter des risques
pour la santé et la sécurité du personnel ainsi que des dommages économiques.

—Le fabricant se réserve le droit d'apporter des modifications aux informations du mode
d'emploi sans obligation de le communiquer préalablement, pour autant qu'elles n'in-
fluencent pas la sécurité.

— Certaines parties du texte ont été mises en évidence afin de souligner I'importance du
message.

/i\

Signale des informations techniques particulierement importantes a ne pas négliger.

/® Précaution - Avertissement

Signale qu'il est nécessaire d'adopter un comportement approprié afin d'éviter tout
risque pour la sécurité et la santé du personnel et ne pas causer de dommages éco-
nomiques.

! Danger — attention

Signale des situations de grave danger qui risqueraient de mettre sérieusement a
risque la santé et la sécurité du personnel.

IDENTIFICATION DU FABRICANT ET DE LA MACHINE
La plaque signalétique représentée est appliquée directement sur I'appareil. Elle
contient les références et toutes les indications indispensables a la sécurité d'exploita-

tion.

Identification giu fabricant

*

Marqua]ge CE de conformité

q

Modéle d'appareil - - {-=#

Numéro de série --{--+

Données techniques ;

--Année de construction

IDM-34600900100.if
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INFORMATIONS
GENERALES ET SECURITE

PROCEDURE DE DEMANDE D'ASSISTANCE
Pour toute demande d'assistance technique, communiquer la version de la machine et
le type de probléme constaté.

MESURES DE SECURITE

—Lors de la conception et de la fabrication, le fabricant a porté une attention particuliere
aux aspects comportant des risques pour la sécurité et la santé du personnel.

—Le fabricant a suivi toutes les « régles de bonne technique de construction » et a fabri-
qué l'appareil avec des matériaux spécialement sélectionnés pour garantir I'nygiéne ali-
mentaire et le fonctionnement.

—Ces informations visent a sensibiliser les utilisateurs afin qu'ils veillent a prévenir tout ris-
que de type opérationnel et alimentaire. La prudence est quoi qu'il en soit irremplagable.
La sécurité se trouve entre les mains de chaque personne qui interagit avec l'appareil
(installateurs et utilisateurs).

—Lire attentivement les instructions du mode d'emploi en dotation et celles qui sont ap-
pliquées directement sur Il'appareil ; respecter tout spécialement les instructions
concernant la sécurité.

— Effectuer la manutention de I'appareil dans le respect des informations spécifiées direc-
tement sur I'emballage, sur I'appareil et dans le mode d'emploi.

—Durant les phases de transport, manutention et installation, ne pas heurter ou faire tom-
ber I'appareil pour éviter d'endommager ses piéces.

—Le personnel agréé au branchement électrique doit vérifier que les caractéristiques de
la ligne d'alimentation correspondent a ce qui figure sur la plaquette, qu'elle soit équipée
d'interrupteur différentiel et avec des piéces conformes aux lois et régles en vigueur.

—Ne pas manipuler frauduleusement ou fausser en aucun cas les dispositifs de sécurité
installés sur l'appareil.

— Il est recommandé a I'utilisateur de lire attentivement tout le mode d'emploi et de vérifier
de I'avoir compris entierement, notamment les informations portant sur la sécurité.

—Au premier emploi de l'appareil, si cela s'avére nécessaire, effectuer des simulations
pour repérer les commandes, notamment celles de la mise en marche et de 'arrét.

Utiliser I'appareillage uniquement pour les emplois prévus par le fabricant. L'utili-
sation impropre de I'appareil peut entrainer des risques pour la sécurité et la santé
des personnes ainsi que des dommages économiques.
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INFORMATIONS
GENERALES ET SECURITE

Le fabricant décline toute responsabilité en cas de dommages dus a l'usage impro-
pre de I'appareil, au non respect des indications de ce mode d'emploi et a des ma-
nipulations frauduleuses ou des modifications sans autorisation formelle.

—Toutes les opérations exigeant une compétence technique précise ou des aptitudes
spéciales (installation, branchement aux alimentations, etc.) doivent étre effectuées ex-
clusivement par du personnel qualifié ayant une expérience acquise et attestée dans le
secteur d'intervention spécifique.

—Ne pas utiliser I'appareil avec des cables d'alimentation électrique qui ne sont pas en
parfait état et efficaces. Dés que I'on constate un probléme, arréter immédiatement I'ap-
pareil en condition de sécurité et faire remplacer les cables par du personnel agréé et
qualifié.

Avant tout nettoyage, entretien, etc., DEBRANCHER L'ALIMENTATION ELECTRI-

QUE GENERALE (ou débrancher la prise électrique) et vérifier que la zone de trai-

tement soit totalement refroidie.

—Nettoyer I'appareil a la fin de chaque utilisation ou quand on constate une nécessité rai-
sonnable, en fonction du type de denrée alimentaire traitée.

—Nettoyer minutieusement toutes les parties de I'appareil (y compris les zones limitro-
phes) qui peuvent entrer en contact direct ou indirect avec les aliments, pour les préser-
ver du risque de contamination et maintenir le niveau d'hygiéne approprié.

—Nettoyer I'appareil uniquement avec des produits détergents a usage alimentaire. Ne ja-
mais utiliser de produits de nettoyage corrosifs et inflammables ou de produits suscep-
tibles de contenir et/ou libérer des substances toxiques.

—Nettoyer et désinfecter I'appareil a I'aide d'équipements de protection individuelle, no-
tamment quand on emploie des produits détergents.

—Ne pas nettoyer I'appareil avec des jets d'eau pour ne pas abimer ses pieces, notam-
ment les pieces électriques et électroniques.

—En cas d'inactivité prolongée de I'appareil, nettoyer et sécher soigneusement toutes ses
piéces (intérieures et extérieures). Débrancher le cable d'alimentation et s'assurer que
les conditions ambiantes soient adaptées a la conservation de I'appareil a travers le
temps.

La liste indique les conditions nécessaires pour le fonctionnement correct de I'équipe-
ment électrique en fonction du milieu environnant.

—Température ambiante non inférieure a 5°C.

—L'humidité relative doit étre comprise entre 50% (relevée a 40°C) et 90% (relevée a
20°C).

—Le milieu ne doit pas présenter de zones a concentration de gaz et poussiéres potentiel-
lement explosives et/ou a risque d'incendie.
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INFORMATIONS
GENERALES ET SECURITE

—L'activité peut influencer le milieu. Il faut donc tenir compte des émissions dans |'atmos-
pheére, des effluents liquides et de la pollution du sol, de I'emploi de matiéres premiéres
et de ressources naturelles et de la gestion des déchets.

—Durant le transport et le stockage, la température ambiante doit se situer entre -25°C et
55°C avec un maximum de 70°C, pour autant que le temps d'exposition ne dépasse pas
24 heures.

—Les déchets d'emballage doivent étre éliminés conformément aux lois en vigueur dans
le pays d'utilisation.

—Durant les phases de mise a la ferraille de I'appareil, sélectionner toutes les pieces en
fonction de leurs caractéristiques et procéder a une élimination différenciée. Les com-
posants électriques et électroniques, marqués du symbole spécial, doivent notamment
étre éliminés dans les centres de collecte agréés ou remis au vendeur lors d'un nouvel
achat.

Les appareils électriques et électroniques peuvent contenir des substances dange-
reuses aux effets potentiellement nocifs pour I'environnement et la santé. Il est re-
commandé de les éliminer de fagon adaptée.

SIGNAUX DE SECURITE ET D'INFORMATION

Sur l'appareil, a hauteur des zones ou existent des RISQUES RESIDUELS, on a appli-
qué des signaux de sécurité qui informent sur le risque correspondant.

Les illustrations représentent les signaux de sécurité et d'information appliqués sur
I'appareil.

—Danger de choc électrique: Signale qu'il faut couper I'alimentation
électriqgue générale (ou débrancher la prise électrique) avant de tou-
cher aux branchements électriques.

DISPOSITIONS POUR LE DEBALLAGE, LA MANUTENTION ET L'INSTALLATION

—L'appareil est livré emballé dans une boite spéciale et, le cas échéant, est stabilisé avec
du matériel anti-choc pour garantir son parfait état.
En fonction des caractéristiques de I'appareil, du lieu de destination et du moyen de
transport a utiliser, I'emballage peut étre palettisé pour faciliter sa manutention.
Toutes les informations nécessaires pour effectuer la manutention (chargement et dé-
chargement) en conditions de sécurité figurent directement sur I'emballage.

—La manutention de I'emballage doit se faire en fonction de ses caractéristiques (poids,
dimensions, etc.). Si les dimensions et le poids sont limités, la manutention peut se faire
manuellement. Dans le cas contraire, il faut utiliser un dispositif de levage de portée
adaptée.
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INFORMATIONS
GENERALES ET SECURITE

A la réception de I'appareil, vérifier le parfait état de toutes ses piéces. En cas de dom-
mages ou d'absence de piéces, contacter le fabricant de votre région pour décider des
procédures suivre.

—L'installation doit étre confiée a un personnel expérimenté et agréé, qui doit s'assurer
préalablement que la ligne d'alimentation électrique réponde aux lois en vigueur en la
matiére, aux normes et spécifications en vigueur dans le pays d'utilisation.

—Avant d'installer I'appareil, vérifier que la zone choisie soit adaptée, bien aérée et éclai-
rée, stable et qu'elle ait un espace environnant suffisant pour permettre un nettoyage et
un entretien aisés. Vérifier également que le plan d'appui soit stable, nivelé et que sa
superficie soit facile a débarrasser des résidus pour éviter le risque d'accumulation de
saleté et de contamination des denrées alimentaires.

Le personnel agréé au branchement électrique doit s'assurer de la parfaite efficaci-
té de la mise a la terre de l'installation électrique et doit vérifier que la tension de
ligne et la fréquence correspondent aux données spécifiées sur la plaquette signa-
létique.

Pour les appareils de caractéristiques morphologiques particuliéres (forme, poids,
dimensions, etc.), les informations de ce paragraphe pourraient ne pas étre exhausti-
ves. Les informations supplémentaires éventuelles figurent dans le paragraphe « Mode
de levage » de chaque appareil.
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PRESSE A STEAK
HACHE F/10

DESCRIPTION GENERALE DE L'APPAREIL

—La presse a steak haché F/10 est un ustensile a actionnement manuel, congue et fabri-
quée pour préparer des boulettes de viande (steak haché, etc.) destinées a I'alimenta-
tion humaine.

—Les boulettes de viande peuvent étre emballées dans une matiére appropriée, spéciale
pour denrées alimentaires, de forme circulaire (disques).

—L'ustensile est particulierement indiqué pour l'usage professionnel et ne demande aucun
entrainement particulier en raison de sa simplicité d'emploi. Durant I'emploi, il est toute-
fois nécessaire de respecter les regles d'hygiene prévues dans le cadre du traitement
de produits destinés a I'alimentation.

Tout autre emploi que celui indiqué par le constructeur est réputé INADAPTE.

—L'ustensile peut étre fourni en plusieurs modéles et est fabriqué avec des matériaux sé-
lectionnés et selon des techniques de construction appropriées pour garantir une hygie-
ne excellente, la résistance a l'oxydation et la sécurité d'exploitation.

IDM-34601300500.if
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PRESSE A STEAK
HACHE F/10

L'image illustre les piéces principales de I'appareil et la liste contient leur description et
leur fonction.
A) Structure: Elle est fabriquée en aluminium anodisé.

B) Bac: Sert a contenir 'aliment & comprimer. Il est équipé d'un disque extracteur (B1)
qui facilite I'extraction de I'aliment comprimé grace au bouton (B2).

C) Presseur: |l sert a comprimer I'aliment a I'aide du levier (C1).
Le presseur est équipé d'un compartiment (C2) prévu pour accueillir les disques
d'emballage.

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Tableau 1: Données techniques de I'appareil

Description Unité de mesure F/10

Diamétre de I'aliment. mm 100

Dimensions de I'appareil mm 300x190x285

Dimensions emballage mm 280x210x340

Poids net kg 5 «
Type d'installation Installation au comptoir

CONSEILS D'UTILISATION

1-Soulever le presseur .

2-Appuyer sur le bouton (B2) et simultanément sur le disque d'extraction (B1) pour
I'amener dans la partie inférieure du bac.

3-Introduire un disque dans le bac, le remplir d'une quantité suffisante de viande ha-
chée (ne pas dépasser la contenance du bac) et le recouvrir d'un autre disque.

4-Abaisser le presseur et appuyer légerement pour comprimer la viande hachée.

5-Soulever le presseur , appuyer sur le bouton (B2) et retirer le steak comprimé.

Si I'appareil en est a sa premiére utilisation, avant de le mettre en marche, retirer la
pellicule de protection de revétement et le nettoyer soigneusement pour éliminer
toute trace de matériau de fabrication.
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PRESSE A STEAK

HACHE F/10

NETTOYAGE DE L'APPAREIL
1-Nettoyer soigneusement avec un linge humide ou une éponge toutes les parties de
I'appareil (y compris les zones limitrophes) qui peuvent entrer en contact direct ou in-
direct avec les aliments, pour les protéger du risque de contamination et maintenir le

niveau d'hygiéne approprié.

/® Précaution - Avertissement

A ne nettoyer qu'avec des détergents a usage alimentaire. N'utiliser en aucun cas
des produits de nettoyage corrosifs, inflammables ou qui contiennent des substan-
ces nocives pour la santé.

Si on prévoit de ne pas employer l'ustensile durant longtemps, aprés I'avoir nettoyé,
bien le protéger pour le garder propre.

-20- Langue frangaise



ALLGEMEINE INFORMATIONEN UND
SICHERHEIT

Zweck der Bedienungsanleitung............. 3
Identifikation des Herstellers und des

GErats .....eeveiiieee 3
Kundendienstanforderung ...................... 4
Sicherheitsvorrichtungen ........................ 4

Sicherheits- und Informationszeichen.....6
Vorgaben fir Auspacken, Beférderung
und Installation..............oooovviieeeeennnnnnnn, 6

HAMBURGERPRESSE F/10
Allgemeine Beschreibung des Gerats...18

Technische Eigenschaften.................... 19
Bedienungshinweise..............ccccceeeeennne 19
Geratereinigung ........cocecveeeeeeeciieeeeeenns 20

INDEX

Deutsche Sprache




Deutsche Sprache



ALLGEMEINE INFORMATIONEN
UND SICHERHEIT

ZWECK DER BEDIENUNGSANLEITUNG

—Die Bedienungs- und Wartungsanleitung ist ein Bestandteil des Gerats und wurde vom
Hersteller in seiner Originalsprache verfasst, um denjenigen alle notwendigen Informa-
tionen zu liefern, die befugt sind, mit dem Gerat im Laufe ihrer vorgesehenen Lebens-
dauer zu interagieren.

— Etwas Zeitinvestition in die Lektiire der Informationen trat zur Vermeidung von Gesund-
heits- und Sicherheitsrisiken fiir Personen und von wirtschaftlichen Schaden bei.

—Der Hersteller behalt sich das Recht vor, an den in der Bedienungsleitung gelieferten In-
formationen Anderungen vorzunehmen, ohne zuvor irgendeine Mitteilung dazu zu ma-
chen, wenn diese nicht die Sicherheit betreffen.

—Einige Textteile sind gekennzeichnet worden, um die Wichtigkeit der Mitteilung zu unter-
streichen.

) & Informationen
Weist auf technische Informationen von besonderer Wichtigkeit hin, die nicht ver-
nachlassigt werden diirfen.

/® Achtung - Vorsicht

Zeigt an, dass geeignete Vorkehrungen zu treffen sind, um die Gesundheit und die
Sicherheit von Personen keinem Risiko auszusetzen und wirtschaftliche Schaden
zu vermeiden.

A\
3 Gefahr - Achtung

Weist auf schwere Gefdhrdungssituationen hin, die bei Nichtbeachtung ein ernst-
haftes Risiko fiir die Gesundheit und Sicherheit von Personen darstellen konnen.

IDENTIFIKATION DES HERSTELLERS UND DES GERATS
Das abgebildete Typenschild wird direkt auf dem Gerat angebracht. Auf dem Schild fin-
den sich alle Verweise und Angaben, die fiir die Betriebssicherheit unverzichtbar sind.

Identifikation des Herstellers EG Kor]formitétszeichen

e

Geratemodell--4-=¢ = seeeeeeeeaaa- I --Baujahr
Seriennummer --{--+ .
rel-=e
Technische Daten ;
S
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ALLGEMEINE INFORMATIONEN
UND SICHERHEIT

KUNDENDIENSTANFORDERUNG
Geben Sie bei jeder Anforderung des Technischen Kundendiensts die Gerateversion
und die Art der aufgetretenen Stérung an.

SICHERHEITSVORRICHTUNGEN

—Der Hersteller hat in der Entwicklungs- und Konstruktionsphase ein besonderes Augen-
merk auf die Aspekte gerichtet, die Risiken hinsichtlich der Sicherheit und Gesundheit
Personen verursachen kdnnten.

—Der Hersteller hat alle ,Regeln der guten Konstruktionstechnik" befolgt und das Gerat
mit speziell ausgewahlten Materialien ausgefiihrt, um Lebensmittelhygiene und Be-
triebsfunktionstlichtigkeit zu garantieren.

—Diese Informationen haben zum Zweck, die Bediener fir die Vorbeugung jedes Be-
triebs- oder Lebensmittelrisikos zu sensibilisieren. Umsichtiges Arbeiten ist in jedem Fall
unverzichtbar. Die Sicherheit liegt auch in den Handen derjenigen, die mit dem Gerat
interagieren (Installateure und Bediener).

—Lesen Sie sorgfaltig die in der mitgelieferten Bedienungsanleitung stehenden und die
unmittelbar am Gerat angebrachten Anweisungen und befolgen Sie insbesondere die
Sicherheitshinweise.

—Fihren Sie die innerbetriebliche Beforderung des Gerats unter Berlicksichtigung der di-
rekt auf der Verpackung, auf dem Gerat und in der Bedienungsanleitung angegebenen

Informationen durch.

E —Wahren der Transport-, Beférderungs- und Installationsphasen stof3en Sie nicht mit dem
Gerat an oder lassen Sie dieses nicht fallen, um die Beschadigung seiner Komponenten
zu vermeiden.

—Das mit dem elektrischen Anschluss beauftragte Personal muss die Ubereinstimmung
der Eigenschaften der Versorgungsleitung mit den Angaben auf dem Schild tiberpriifen
und sicherstellen, dass die Leitung mit einem Differenzialschalter und mit zu den gelten-
den Gesetzen und Vorschriften konformen Komponenten ausgestattet ist.

—Manipulieren, entfernen oder umgehen Sie auf keinen Fall die auf dem Gerat installier-
ten Sicherheitsvorrichtungen.

—Dem Bediener wird empfohlen, die gesamte Bedienungsanleitung aufmerksam zu lesen
und sicherzustellen, diese in allen ihren Teilen, insbesondere alle Informationen bezig-
lich der Sicherheit, verstanden zu haben.

—Bei der Erstbenutzung des Geréats fihren Sie, falls notwendig, einige Simulationen
durch, um sich mit den Bedienelementen, insbesondere mit denjenigen zur Ein- und
Ausschaltung, vertraut zu machen.

Benutzen Sie das Gerét nur fiir die vorgesehenen Einsatzbereiche. Der unsachge-

maRe Gebrauch und der Einsatz des Gerits fiir nicht vorgesehene Zwecke kann Ri-

siken fiir die Sicherheit und Gesundheit von Personen sowie wirtschaftliche

Schaden herbeifiihren.
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ALLGEMEINE INFORMATIONEN
UND SICHERHEIT

Der Hersteller lehnt jede Haftung fiir Schaden ab, die durch unsachgeméBen Ge-
brauch des Gerits, durch Nichteinhaltung der Angaben in dieser Bedienungsanlei-
tung und durch Manipulierung oder Anderungen am Gerit ohne seine formale
Genehmigung verursacht worden sind.

—Alle Eingriffe, die eine prazise technische Kompetenz oder besondere Fahigkeiten (In-
stallation, Anschluss der Versorgungsleitungen, usw.) erfordern, sind ausschlieBlich
von autorisiertem Fachpersonal durchzufiihren, das im spezifischen Tatigkeitsbereich
erworbene und anerkannte Erfahrung vorweisen kann.

—Benutzen Sie das Gerat nicht mit beschadigten oder unwirksamen Stromversorgungs-
kabeln. Sobald Sie einen Stérung feststellen, stoppen Sie unmittelbar das Gerat unter
Sicherheitsbedingungen und lassen Sie die Kabel durch autorisiertes und qualifiziertes
Fachpersonal auswechseln.

Vor der Durchfitlhrung jedweder Art von Reinigungs-, Wartungsarbeiten, usw.,

SCHALTEN SIE DIE HAUPTSTROMVERSORGUNG AB (oder ziehen Sie den Netzste-

cker heraus) und stellen Sie sicher, dass der zu behandelnde Bereich komplett ab-

gekiihlt ist.

—Reinigen Sie das Gerat am Ende jedes Gebrauchs oder wenn Sie es fiir notwendig hal-
ten, je nach verarbeitetem Lebensmitteltyp.

—Reinigen Sie sorgfaltig alle Gerateteile (angrenzende Bereiche inbegriffen), die in di-
rekten oder indirekten Kontakt mit Lebensmitteln kommen kdénnen, um diese vor Konta-
minationsrisiko zu schitzen und die Hygiene zu erhalten.

—Reinigen Sie das Gerat ausschlieRlich mit fiir Lebensmittel geeigneten Reinigungspro-
dukten. Verwenden Sie niemals korrosive oder entflammbare Reinigungsprodukte oder
Produkte, die schadliche Substanzen enthalten und/oder abgeben.

—Reinigen und ,hygienisieren" Sie das Gerat unter Verwendung von individuellen Schutz-
vorrichtungen, insbesondere bei der Verwendung von Reinigungsprodukten.

—Reinigen Sie das Gerat nicht mit Wasserstrahl, um seine Komponenten, insbesondere
die elektrischen und elektronischen, nicht zu beschadigen.

—In Fall von langerer Nichtbenutzung des Gerats, reinigen Sie alle Geréateteile (Innen- und
Auflenteile) und trocknen Sie diese sorgféltig ab. Ziehen Sie das Stromkabel heraus und
stellen Sie sicher, dass die Umgebungsbedingungen flr die langere Aufbewahrung des
Gerats geeignet sind.

Die Liste enthalt die notwendigen Bedingungen fiir die korrekte Funktionsweise der

Elektroausstattung, je nach Umgebungsbedingungen.

—Umgebungstemperatur nicht unter 5°C.

—Relative Luftfeuchtigkeit zwischen 50% (bei 40°C gemessen) und 90% (bei 20°C ge-
messen).

—Die Umgebung darf keine Bereiche mit potentiell explosionsgefahrdeten und / oder
brandgefahrdeten Gas- oder Pulverkonzentrationen aufweisen.
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ALLGEMEINE INFORMATIONEN
UND SICHERHEIT

—Die Aktivitdt kann Auswirkungen auf die Umgebung haben, daher missen die Emissi-
onen in die Atmosphére, die Abwasserabflisse und die Kontamination des Bodens, der
Einsatz von Rohstoffen und natirlichen Hilfsquellen und die Abfallbeseitigung bertick-
sichtigt werden.

—Wahrend des Transports und der Einlagerung muss die Umgebungstemperatur zwi-
schen -25°C und 55°C mit einem Maximalwert von 70°C (vorausgesetzt, dass die Aus-
setzungszeit 24 Stunden nicht Uberschreitet) liegen.

—Die Verpackungskomponenten sind gemaR der im Anwenderland geltenden Gesetze zu
entsorgen.

—Wahrend der Phasen der Gerateabriistung- und -verschrottung sind alle Komponenten
je nach ihren Eigenschaften einzuordnen und getrennt zu entsorgen. Insbesondere die
mit einem speziellen Symbol gekennzeichneten elektrischen und elektronischen Kom-
ponenten sind in speziellen autorisierten Sammelstellen zu entsorgen oder dem Ver-
kaufer bei einem Neukauf zurtickzubringen.

Die Elektrischen und Elektronischen Apparaturen enthalten gefahrliche Substanzen
mit potentiell schidlichen Auswirkungen auf die Gesundheit von Personen und die
Umgebung. Es wird empfohlen, ihre Entsorgung auf korrekte Weise auszufiihren.

SICHERHEITS- UND INFORMATIONSZEICHEN

Auf dem Gerat befinden sich Sicherheitszeichen in Ubereinstimmung mit den Bereichen,
in denen RESTRISIKEN bestehen, die Uiber das entsprechende Risiko informieren.

Die Abbildungen zeigen die auf dem Gerat angebrachten Sicherheitszeichen und Infor-
mationen.

— Elektroschockgefahr: zeigt an, dass die Hauptstromversorgung ab-
geschaltet werden muss (oder der Netzstecker herausgezogen werden
muss), bevor Arbeiten an den Elektroanschliissen verrichtet werden.

VORGABEN FUR AUSPACKEN, BEFORDERUNG UND INSTALLATION

—Das Gerat wird in einem speziellen Behalter geliefert und, falls notwendig, sachgemaf mit
sto3sicherem Material stabilisiert, um seine Unversehrtheit zu gewahrleisten.
Je nach den Gerateeigenschaften, dem Bestimmungsort und dem zu verwendenden
Transportmittel kann die Verpackung pallettisiert sein, um die Beférderung zu erleichtern.
Alle Informationen fir die Beférderung (Be- und Entladen) unter Sicherheitsbedin-
gungen sind direkt auf der Verpackung angegeben.

—Die Beférderung der Verpackung muss je nach ihren Eigenschaften (Gewicht, Abmes-
sungen, usw.) erfolgen. Falls Gewicht und Inhalt gering sind, kann die Beférderung ma-
nuell erfolgen, andernfalls ist ein Hebemittel von angemessener Nutzlast zu verwenden.
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ALLGEMEINE INFORMATIONEN
UND SICHERHEIT

Beim Erhalt des Gerats ist die Unversehrtheit aller Komponenten zu Gberprifen. Im Fall
von Beschadigung oder Fehlen einiger Teile, nehmen Sie Kontakt mit dem Bereichsver-
kaufer auf, um die Vorgangsweise zu vereinbaren.

—Die Installation ist von autorisiertem Fachpersonal auszufiihren, das vorab sicherstellen
muss, dass die Stromversorgungsleitung den diesbezlglich geltenden Gesetzesvor-
schriften sowie den im Anwenderland geltenden Normen und spezifischen Vorgaben
entspricht.

—Vor der Installation des Gerats ist sicherzustellen, dass der Aufstellbereich geeignet,
ausreichend beliftet und beleuchtet, stabil ist und dass dieser Uber einen ausrei-
chenden Umgebungsraum verfligt, um die Reinigungs- und Wartungsarbeiten mihelos
ausfihren zu kénnen. Stellen Sie dariiber hinaus sicher, dass die Aufstellflache stabil,
nivelliert ist und dass seine Oberflache leicht von Riickstanden zu reinigen ist, um das
Risiko von Schmutzansammlung und Kontamination der Lebensmittel zu vermeiden.

Das fiir die Elektroanschlussarbeiten autorisierte Personal muss die perfekte Wirk-
samkeit der Erdung der Elektroanlage iiberpriifen und sicherstellen, dass die Lini-
enspannung und die Frequenz den auf dem Typenschild angegebenen Daten
entsprechen.

Fir die Gerate mit besonderen morphologischen Eigenschaften (Form, Gewicht,
Abmessungen, usw.) konnten die in diesem Abschnitt enthaltenen Informationen nicht
ausreichen. Zusatzliche Informationen sind gegebenenfalls im Abschnitt ,Hebemodali-
taten" jedes einzelnen Gerats zu finden.
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HAMBURGERPRESSE
F/10

ALLGEMEINE BESCHREIBUNG DES GERATS

—Die Hamburgerpresser F/10 ist ein manuell zu bedienendes Gerat, das entwickelt und
konstruiert wurde zur Herstellung von FleischkléfRen (Hamburgern, Frikadellen usw.) fir
den Verzehr durch Personen.

—Die Fleischklofke kdbnnen mit geeignetem Spezialmaterial in runder Form (Scheiben) fiir
Lebensmittel verpackt werden.

—Das Gerét ist insbesondere geeignet fur die professionelle Verwendung und erfordert
aufgrund seiner einfachen Bedienung keine besondere Einweisung. Es ist jedoch not-
wendig, dass die Anwender wahrend der Bedienung die im Bereich der Lebensmittelbe-
handlung vorgesehenen Hygienevorschriften einhalten.

Jeder nicht vom Hersteller vorgesehene Gebrauch ist als ,,UNSACHGEMAR" zu be-
trachten.

—Das Geréat kann in mehreren Modellen geliefert werden, die mit ausgewahlten Materi-
alien und geeigneten Konstruktionstechniken realisiert wurden, um maximale Hygiene,
Oxidationsbesténdigkeit und Betriebssicherheit zu garantieren.

IDM-34601300500.if
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HAMBURGERPRESSE
F/10

Die Abbildung zeigt die Hauptkomponenten des Gerats und die Liste enthalt Angaben
zu ihrer Beschreibung und Funktionsweise.
A) Tragkonstruktion: hergestellt aus eloxiertem Aluminium

B) Schale: dient zur Aufnahme des zu pressenden Produkts Ausgestattet mit einer Aus-
ziehscheibe (B1), die mit Hilfe des Tasters (B2) die Entnahme des gepressten Pro-
dukts unterstitzt

C) Presser: dient dem Pressen des Lebensmittels mit Hilfe des Hebels (C1).
Der Presser ist ausgestattet mit einem Schacht (C2) zur Aufnahme der Verpackungs-
scheiben.

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN

Tabelle 1: Technische Daten des Gerats

Beschreibung Messeinheit F/10
Durchmesser des Lebensmittels mm 100
Geratabmessungen mm 300x190x285
Verpackungsabmessungen mm 280x210x340
Nettogewicht kg 5
Installationstyp Treseninstallation

BEDIENUNGSHINWEISE

1-Hochstellen des Pressers.

2-Druicken Sie den Taster (B2) und gleichzeitig auf die Ausziehscheibe (B1), um sie in
den unteren Teil der Schale zu bringen.

3-Legen Sie eine Scheibe in die Schale (B2), fiillen sie mit einer ausreichenden Menge
gehacktem Lebensmittelprodukt (nicht mehr, als das Fassungsvermégen der Schale
zulasst) und decken mit einer weiteren Scheibe ab.

4-Senken Sie den Presser und driicken Sie leicht, um das gehackte Lebensmittelpro-
dukt zu pressen.

5-Stellen Sie den Presser hoch, driicken Sie den Taster (B2) und entnehmen Sie das
gepresste Lebensmittelprodukt.

Falls das Gerat zum ersten Mal benutzt wird, ist vor der Betriebsaktivierung gege-
benenfalls die Schutzfolienbeschichtung zu entfernen und eine sorgféltige Reini-
gung durchzufilhren, sodass eventuelle Konstruktionsmaterialriickstande
beseitigt werden.

-19- Deutsche Sprache




HAMBURGERPRESSE
F/10

GERATEREINIGUNG
1-Reinigen Sie sorgfaltig mit einem weichen Tuch oder mit einem Schwamm alle Teile
des Gerates (einschlie3lich der umgebenden Bereiche), die in direkten oder indi-
rekten Kontakt mit den Lebensmitteln kommen kénnten, um der Gefahr der Verunrei-
nigung vorzubeugen und die Hygiene zu gewahrleisten.

/® Achtung - Vorsicht

Fiihren Sie die Reinigungsarbeitsschritte ausschlieBlich mit fiir Lebensmittel ge-
eigneten Reinigungsprodukten aus. Verwenden Sie auf keinen Fall korrosive, ent-
flammbare Reinigungsprodukte oder solche, die gesundheitsschadliche
Substanzen enthalten.

Sollte die Nichtverwendung des Gerates fur eine langere Zeit vorgesehen sein, schut-
zen Sie dieses nach der Reinigung auf geeignete Weise, um es sauberzuhalten.
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INFORMACION GENERAL Y
SOBRE SEGURIDAD

OBJETIVO DEL MANUAL

—El manual de uso y mantenimiento, que forma parte integrante del aparato, ha sido rea-
lizado por el fabricante en su idioma original para suministrar informaciéon necesaria
para quienes estén autorizados para el uso de la maquina durante su vida Util prevista.

—Algo de tiempo dedicado a la lectura de la informacién permitira evitar riesgos para la
salud y la seguridad de las personas ademas de dafios econémicos.

—El fabricante se reserva el derecho de aportar modificaciones a la informacion indicada
en el manual sin la obligacidon de comunicarla previamente siempre que no afecte las
condiciones de seguridad.

—Algunas partes del texto se han subrayo dada la importancia de su contenido.

| & Importante
Indica informacion técnica de particular importancia que no se debe descuidar.

@ Cuidado - Advertencia

Indica que es necesario adoptar comportamientos adecuados para no poner en
riesgo la salud y la seguridad de las personas y no provocar dafios econémicos.
/\— .
B Peligro — Atencion
Indica situaciones de grave peligro, que si no se tienen en cuenta, pueden signifi-
car un grave riesgo para la salud y la seguridad de las personas.

IDENTIFICACION DEL FABRICANTE Y DEL APARATO.

La placa de identificacion reproducida se aplica directamente a la maquina. En ella se
mencionan las referencias y todas las indicaciones indispensables para la seguridad
de uso.

Identificacion qel fabricante Marca QE de conformidad

| Ce

Modelo de maquina---}:e pemmmmeeniea --Afio de fabricacion

Numero de matricula---|-5e .
. . -l
Datos técnicos !

IDM-34600900100.tif
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INFORMACION GENERAL
Y SOBRE SEGURIDAD

MODALIDAD DE PEDIDO DE ASISTENCIA
Ante cualquier solicitud de asistencia técnica, indicar la version de la maquina y el tipo
de defecto encontrado.

DISPOSITIVOS DE SEGURIDAD

—Durante la fase de proyecto y de fabricacion, el fabricante ha dado especial importancia
a los aspectos que pudiesen ocasionar riesgos para la seguridad y la salud de las per-
sonas.

— El fabricante ha adoptado todas las "reglas de buena técnica de fabricacion" y ha fabri-
cado la maquina con materiales especialmente seleccionados para garantizar la higie-
ne alimenticia y el funcionamiento.

—La finalidad de esta informacién es la de sensibilizar a los usuarios para que tengan
sumo cuidado a fin de evitar cualquier riesgo de tipo operativo y alimentario. La pruden-
cia no puede sustituirse. La seguridad esta también en manos de quienes utilizan la ma-
quina (instaladores y usuarios).

—Leer atentamente las instrucciones que se encuentran en el manual de la maquina,
las aplicadas directamente en el aparato y en particular las referidas a la seguridad.

—Mover la maquina respetando la informacién indicada directamente en el embalaje, en
la maquina y en las instrucciones para el uso.

—Durante las fases de transporte, desplazamiento e instalacidn, no golpear o dejar caer
la maquina para evitar averiar sus componentes.

—El personal autorizado para realizar las conexiones eléctricas debe comprobar que las
caracteristicas de la linea de alimentacion estén en correspondencia con las indicadas
en la placa, que esté equipada con interruptor diferencial y con componentes en con-
formidad con las leyes y las normas vigentes.

—En ningun caso forzar, eliminar o ignorar los dispositivos de seguridad instalados en la
maquina.

—Se recomienda al usuario leer con atencion todo el manual y asegurarse que se ha com-
prendido en su totalidad y en especial toda la informacion referida a la seguridad.

—Cuando se utiliza por primera vez, es necesario realizar algunas simulaciones para fa-
miliarizarse los mandos, en especial aquellos relativos al encendido y al apagado.

Utilizar la maquina solamente para aquellos usos previstos. El empleo de la maqui-
na para usos impropios y diferentes de aquellos permitidos puede ocasionar ries-
gos para la seguridad y para la salud de las personas, ademas de provocar daios
econémicos.
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INFORMACION GENERAL
Y SOBRE SEGURIDAD

El fabricante declina cualquier responsabilidad por dafios eventuales causados
por el uso impropio de la maquina, por el no respeto de las indicaciones contenidas
en el manual de uso y por forzamientos o modificaciones aportadas sin la autoriza-
cién formal.

—Todas las intervenciones de mantenimiento que requieran una competencia técnica
precisa o una especial capacidad (instalacion, conexion a las alimentaciones, etc.), de-
ben ser realizadas exclusivamente por personal cualificado y con experiencia reconoci-
da y adquirida en el sector especifico de la intervencion.

—No utilizar el aparato con los cables de alimentacién eléctrica en mal estado o no efi-
cientes. Una vez detectado el defecto, detener inmediatamente la maquina en condicio-
nes de seguridad y hacer que personal autorizado y especializado cambie los cables.

Antes de realizar cualquier intervencion de limpieza, mantenimiento, etc., DESCO-
NECTAR LA ALIMENTACION ELECTRICA GENERAL (o bien desconectar la toma
eléctrica) y asegurarse que la zona de tratamiento esté totalmente fria.

—Limpiar la maquina cuando se deja de utilizar o cuando se advierte una razonable ne-
cesidad, incluso debido al tipo de producto alimentario tratado.

— Limpiar cuidadosamente todas las partes de la maquina (comprendidas las zonas de al-
rededor), que pueden estar en contacto directo o indirecto con los productos alimenta-
rios, para preservarlos del riesgo de contaminacién y mantener asi la higiene.

—Limpiar la maquina exclusivamente con productos detergentes para uso alimentario. No
utilizar productos de limpieza corrosivos e inflamables o productos que puedan conte-
ner y/o liberar sustancias nocivas.

—Limpiar y desinfectar la maquina utilizando dispositivos de proteccion individuales, en
especial cuando se utilizan productos detergentes.

—No realizar la limpieza de la maquina con chorros de agua para no dafar los componen-
tes, en especial aquellos eléctricos y electrénicos.

—En caso de inactividad prolongada de la maquina limpiar y secar con cuidado todas sus
partes (internas y externas). Desconectar el cable de alimentacién y asegurarse que las
condiciones ambientales sean idoneas para conseguir una prolongada vida util de la
maquina.

El listado indica las condiciones necesarias para el funcionamiento correcto la instala-

cion eléctrica en relacion con el ambiente circundante.

—Temperatura ambiente no inferior a 5°C.
—Humedad relativa entre el 50% (medida a 40 °C) y el 90% (medida a 20 °C).

—El ambiente no debe poseer zonas con concentracion de gases y polvos potencialmente
explosivos y/o riesgos de incendio.
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INFORMACION GENERAL
Y SOBRE SEGURIDAD

—La actividad puede influenciar el ambiente y con dicho objetivo es necesario tener en
cuenta las emisiones a la atmoésfera de las descargas de liquidos y de la contaminacion
del terreno, del uso de materias primas y de recursos naturales y de la gestion de los
desechos.

—Durante el transporte y el almacenamiento, la temperatura ambiental debe estar com-
prendida entre -25 °C y 55 °C con un maximo de 70 °C, siempre que el tiempo de ex-
posicién no supere las 24 horas.

—Los elementos del embalaje deben eliminarse cumpliendo con las leyes en vigor en el
pais de uso.

—Durante las fases de eliminacion y desguace del aparato, seleccionar todos los compo-
nentes en funcién de sus caracteristicas y realizar su eliminacion diferenciada. En es-
pecial, los componentes eléctricos y electronicos marcados con un simbolo especifico,
deben llevarse a los centros de recoleccion autorizados o bien se deben entregar al
vendedor en el momento de una nueva compra.

Los Aparatos Eléctricos y Electronicos contienen sustancias peligrosas con efec-
tos potencialmente nocivos sobre la salud de las personas y del ambiente. Se re-
comienda efectuar su eliminacién de modo correcto.

SENALES DE SEGURIDAD E INFORMACION

En el aparato, en correspondencia de las zonas en las cuales existen RIESGOS RESI-
DUALES, se aplican sefiales de seguridad que informan sobre el riesgo correspondiente.
Las ilustraciones representan las sefiales de seguridad e informacion aplicadas al aparato.

E —Peligro de shock eléctrico: indica que es necesario desconectar la
alimentacion eléctrica general (o bien desconectar la toma eléctrica)
antes de intervenir en las conexiones eléctricas.

DISPOSICIONES PARA EL DESEMBALAJE, DESPLAZAMIENTO E INSTALACION.

—El aparato se entrega embalado en un contenedor especial y, de ser necesario, se debe
estabilizar con material antigolpes para asegurar que no sea dafiado.
En funcién de las caracteristicas del aparato, del lugar de colocacién y del medio de
transporte a utilizar, para facilitar el desplazamiento el embalaje puede colocarse sobre
pallet.
Toda la informacion necesaria para realizar el desplazamiento (carga y descarga) en
condiciones de seguridad se indica directamente en el embalaje.

—El desplazamiento del embalaje debe realizarse en funcién de sus caracteristicas (peso,
dimensiones, etc.). Si las dimensiones y el peso son escasos, el desplazamiento puede
realizarse manualmente, en caso contrario, es necesario utilizar un dispositivo de ele-
vacion con la capacidad adecuada.
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Al recibir el aparato, comprobar el buen estado de los componentes. En caso de dafios
o falta de algunas partes, contactar con el revendedor de zona para acordar el procedi-
miento a seguir.

—La instalacion es realizada por personal experto y autorizado, que debe asegurarse pre-
viamente que la linea de alimentacion eléctrica esté en correspondencia con las leyes
vigentes en el pais de uso.

—Antes de instalar el aparato, comprobar que la zona elegida sea idénea, debidamente
aireada e iluminada, estable y que tenga el suficiente espacio alrededor para realizar
con facilidad la limpieza y el mantenimiento. Comprobar también que el plano de apoyo
sea estable, que esté nivelado y que la superficie sea facil de limpiar para evitar el ries-
go de acumulacioén de suciedad y de contaminacion de los productos alimentarios.

El personal autorizado para realizar la conexién eléctrica debe asegurarse la efi-
ciencia perfecta de la conexidn a tierra de la instalacion eléctrica y debe comprobar
que la tension de la Inea y la frecuencia se corresponden con los datos indicados
en la placa de identificacion.

Para las maquinas con caracteristicas morfolégicas particulares (forma, peso, dimen-
siones, etc.) la informacién indicada en este parrafo podria no ser suficiente. Eventual
informacién suplementaria se indica en el parrafo "Modalidad de levantamiento" para
cada maquina.
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PRENSA PARA
HAMBURGUESAS F/10

DESCRIPCION GENERAL EQUIPO

—La prensa para hamburguesas F/10 es un aparato de accionamiento manual y ha sido
proyectado y fabricado para preparar hamburguesas de carne destinadas a la alimen-
tacion humana.

—Las hamburguesas de carne pueden prepararse con material especifico para productos
alimenticios, de forma circular (discos).

—El aparato esta especialmente indicado para el uso profesional y gracias a su simplici-
dad de uso no requiere una instruccién especial. En cualquier caso, es necesario que
durante el uso los usuarios respeten las normas de higiene previstas en el ambito del
tratamiento de productos destinados a la alimentacion.

Cualquier uso diferente del indicado por el fabricante debe considerarse como USO
IMPROPIO.
—La maquina posee diferentes modelos fabricados con materiales seleccionados y con

técnicas de fabricacion apropiadas para garantizar la maxima higiene, la resistencia a
la oxidacién y la seguridad durante el funcionamiento.

IDM-34601300500.if
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PRENSA PARA
HAMBURGUESAS F/10

La ilustracion representa los componentes principales de la maquina y el listado repro-
duce su descripcion y funciones.
A) Estructura: realizada con aluminio anodizado.

B) Recipiente: contiene el producto alimenticio que debe prensarse. Esta equipada con
un disco extractor (B1) que mediante el pulsador (B2), facilita la recoleccion del pro-
ducto prensado.

C) Prensador: prensa el producto alimenticio utilizando una palanca (C1).
El prensador esta equipado con un compartimiento (C2) para contener los discos de
elaboracion.

CARACTERISTICAS TECNICAS

Tabla 1: Datos técnicos de la maquina

Descripciéon Unidad de medida F/10
Diametro del producto alimenticio. mm 100
Dimensiones de la maquina mm 300x190x285
Dimensiones embalaje mm 280x210x340
Peso neto kg 5
Tipo de instalacion Instalaciéon sobre mostrador
CONSEJOS PARA EL USO a
1-Levantar el prensador.

2-Presionar el pulsador (B2) y al mismo tiempo presionar el disco extractor (B1) para
situarlo en la parte inferior del recipiente.

3-Introducir un disco en el recipiente (B2), llenarlo con una cantidad adecuada de pro-
ducto picado (no superar la capacidad del recipiente) y recubrirlo con otro disco.

4-Bajar el prensador y presionar levemente para prensar el producto picado.

5-Levantar el prensador , presionar el pulsador (B2) y extraer el producto prensado.

Si la maquina se utiliza por primera vez, antes de ponerla en funcionamiento quitar
la pelicula de revestimiento, si esta presente, y realizar una limpieza cuidadosa
para eliminar posibles residuos de material de fabricacion.
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PRENSA PARA
HAMBURGUESAS F/10

LIMPIEZA DE LA MAQUINA
1-Limpiar cuidadosamente con un pafio hiumedo o con una esponja todas las partes de
la maquina (comprendidas las zonas de alrededor), que pudiesen estar en contacto
directo o indirecto con los productos alimentarios, para evitar el riesgo de contamina-
cién y mantener asi la higiene.

/® Cuidado - Advertencia

Realizar las operaciones de limpieza exclusivamente con productos detergentes es-
peciales para el sector alimentario. Nunca emplear productos de limpieza corrosivos,
inflamables o que contengan sustancias nocivas para la salud de las personas.

Si no se utiliza el aparato por un periodo de tiempo prolongado, después de realizar la
limpieza protegerlo de forma adecuada para mantenerlo limpio
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INFORMAGOES GERAIS E
SOBRE A SEGURANCA

FINALIDADE DO MANUAL

—0O manual de uso e de manutengdo que é parte integrante da maquina foi realizado pelo
construtor na prépria lingua original para fornecer as informagées necessérias a todas
as pessoas autorizadas a interagir com a maquina no arco da sua vida prevista.

—Um pouco de tempo dedicado a leitura destas informagdes permitira evitar riscos a sau-
de e a seguranca das pessoas e danos econémicos.

— O construtor reserva-se o direito de modificar as informagdes contidas no manual sem
obrigagéo de as comunicar preventivamente, desde que ndo prejudiquem a segurancga.

—Algumas partes do texto foram evidenciadas de modo a realgar a importancia da men-
sagem.

| & Importante

Indica informacgodes técnicas de particular importancia que nao devem ser ignoradas.

@ Cautela — Adverténcia

Indica a necessidade de adoptar um comportamento adequado para nao pér em ris-
co a saude e a seguranca das pessoas e para ndo provocar danos econémicos.

7 \— -

Indica situagdes de perigo grave que, se ignoradas, podem por seriamente em ris-
co a saude e a segurancga das pessoas.

IDENTIFICAGAO DO CONSTRUTOR E DA MAQUINA
A placa de identificagdo indicada é aplicada directamente na maquina. Contém todas

as referéncias e as indicagdes indispensaveis para a seguranga durante o uso.
Identificag&o do construtor Marca CE de conformidade
| c €
Modelo da maquina-----e EEEEEE R --Ano de construgdo

Numero de matricula--4--e .
. . o[
Dados técnicos |
e

IDM-34600900100.if
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INFORMAGOES GERAIS E
SOBRE A SEGURANCA

MODALIDADE DE PEDIDO DE ASSISTENCIA
Para qualquer pedido de assisténcia técnica, indique a versdo da maquina e o tipo de
defeito encontrado.

DISPOSIGOES DE SEGURANGA

— O construtor, em fase de projecto e construgéo, focalizou a propria atengdo nas situa-
¢Oes que possam ser fonte de risco para a seguranga e para a saude das pessoas.

— O construtor adoptou todas as "regras de boa técnica de construgéo" e realizou a ma-
quina com materiais adequadamente seleccionados para assegurar a higiene alimentar
e a funcionalidade da maquina.

—Objectivo destas informagdes é o de sensibilizar os utilizadores para que prestem a ma-
xima atengao para prevenirem qualquer risco de tipo operativo e alimentar. De qualquer
modo, a prudéncia é insubstituivel. A seguranga também esta nas maos de todas as
pessoas que interagem com a maquina (instaladores e utilizadores).

—Leia com atengéo as instrugdes indicadas no manual que acompanha a maquina e as
que se encontram na prépria maquina e, sobretudo, respeite as que se referem a se-
guranga.

—Movimente a maquina respeitando as informages indicadas directamente na embala-
gem, na maquina e nas instrugbes de uso.

—Durante as fases de transporte, movimentagéo e instalagdo, ndo bata ou deixe cair a
maquina para evitar danos aos seus componentes.

— As pessoas autorizadas a efectuarem a ligagao eléctrica devem verificar que as carac-
teristicas da linha de alimentagao correspondem a quanto indicado na placa, que a
mesma possua o interruptor diferencial e com componentes em conformidade com as

leis e as normas em vigor.

—Né&o altere, ndo elimine nem bypass em nenhum caso, os dispositivos de seguranga ins-
talados na maquina.

—Recomendamos a leitura atenta de todo o manual e que se certifique de o ter compre-
endido, em particular, de ter entendido todas as informacdes relativas a segurancga.

—Ao utilizar pela primeira vez a maquina, se necessario, efectue algumas simulagbes
para identificar os comandos, em particular os que permitem ligar e desligar a maquina.

Utilize a maquina s6 para os usos previstos. O emprego da maquina para usos im-
proprios e diferentes dos permitidos pode comportar riscos para a seguranca e a
saude das pessoas e provocar danos econémicos.
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INFORMAGOES GERAIS E
SOBRE A SEGURANCA

O construtor declina qualquer responsabilidade por eventuais danos provocados
pelo uso improéprio da maquina, pelo desrespeito das indicagées contidas no ma-
nual de utilizagao e por alteragées ou modificagdes efectuadas sem a sua formal
autorizagao.

—Todas as intervengdes que requeiram uma especifica competéncia técnica ou particu-
lares capacidades (instalagdo, ligagédo alimentacéo, etc.) devem ser efectuadas exclu-
sivamente por pessoal qualificado e com experiéncia reconhecida e adquirida no sector
especifico de intervengao.

—Nunca utilize a maquina com os cabos de alimentagao eléctrica danificados e ineficien-
tes. Mal note algum defeito, pare imediatamente a maquina em condi¢des de seguranca
e mande substituir os cabos por pessoal autorizado e qualificado.

Antes de efectuar qualquer intervengao de limpeza, manutencao, etc., DESLIGUE A
ALIMENTAGAO ELECTRICA GERAL (ou desligue a tomada) e certifique-se que a
zona de tratamento esteja totalmente arrefecida.

—Limpe a maquina no fim de cada utilizagdo ou quando achar oportuno, também em fun-
¢ao do tipo de produto alimentar tratado.

—Limpe cuidadosamente todas as partes da maquina (incluidas as zonas limitrofes) que
possam entrar em contacto directo ou indirecto com os produtos alimentares, para os
preservar do risco de contaminag&o e mantenha a higiene.

—Limpe a maquina exclusivamente com produtos detergentes para uso alimentar. Nunca
utilize produtos de limpeza corrosivos e inflamaveis ou produtos que possam conter e/
ou libertar substancias nocivas.

—Limpe e higienize a maquina utilizando produtos de protecgao individuais, em particular,
quando se utilizam produtos detergentes.

—Na&o limpe a maquina com jactos de agua para ndo danificar os componentes, em par-
ticular, os eléctricos e electrénicos.

—No caso de prolongada inactividade da maquina, limpe e enxugue cuidadosamente to-
das as suas partes (internas e externas). Desligue o cabo de alimentagéo e certifique-
se que as condi¢cdes ambientais sejam adequadas para conservar a maquina no tempo.

A lista indica as condi¢cdes necessarias para o correcto funcionamento do equipa-
mento eléctrico em fungdo do ambiente circunstante.

—Temperatura ambiente nao inferior a 5°C.
—Humidade relativa entre 50% (relevada a 40 °C) e 90% (relevada a 20 °C).

— O ambiente ndo deve apresentar zonas com concentragdo de gas e de poeiras poten-
cialmente explosivos e/ou a risco de incéndio.
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INFORMAGOES GERAIS E
SOBRE A SEGURANCA

— A actividade pode influenciar o ambiente e, por isso, &€ necessario prestar atencao as
emissdes atmosféricas, as descargas de liquidos e a contaminagao do solo, ao uso de
matérias primas e de recursos naturais e a gestéo dos lixos.

—Durante o transporte e a armazenagem, a temperatura ambiental deve estar compreen-
dida entre os -25 °C e os 55 °C com um maximo de 70 °C, desde que o tempo de ex-
posigado ndo seja superior as 24 horas.

—Os componentes da embalagem devem ser eliminados conforme as leis em vigor no pa-
is de utilizagao.

—Durante as fases de desactivacédo e destruicdo da maquina, seleccione todos os com-
ponentes em fungdo das suas caracteristicas e providencie a sua eliminacédo diferen-
ciada. Em particular, os componentes eléctricos e electronicos, marcados com um
especifico simbolo, devem ser eliminados nos apropriados centros de recolha autoriza-
dos ou entregues ao vendedor no momento de uma nova compra.

Os Aparelhos Eléctricos e Electronicos contém substancias perigosas com efeitos
potencialmente nocivos para a saude das pessoas e sobre o ambiente. Recomen-
damos a sua correcta eliminagao.

SINAIS DE SEGURANGA E INFORMAGAO

Na maquina, em correspondéncia das zonas onde existem OUTROS RISCOS, séo
aplicados sinais de seguranga que informam sobre o respectivo risco.

As figuras mostram os sinais de seguranga e informagao que sao aplicados na maqui-
na.

—Perigo de choque eléctrico: assinala que é necessario desligar a
alimentacao eléctrica geral (ou a tomada) antes de intervir nas ligagcdes

eléctricas.

DISPOSIGOES PARA A DESEMBALAGEM, MOVIMENTAGAO E INSTALAGAO

—A maquina é entregue embalada numa caixa apropriada e, se necessario, &€ oportuna-
mente estabilizada com material anti-choque para assegurar a sua integridade.
Conforme as caracteristicas da maquina, do local de destino e do meio de transporte a
utilizar, para facilitar a movimentagéo, a embalagem pode ser paletizada.

Todas as informagdes necessarias para efectuar a movimentagéo (carga e descarga)
em condi¢des de seguranga estéo indicadas directamente na embalagem.

— A movimentagédo da embalagem deve ser efectuada em fungéo das suas caracteristicas
(peso, dimensdes, etc.). Se as dimensdes e o peso forem contidos, a movimentagao
pode ser efectuada manualmente, caso contrario, € necessario utilizar um dispositivo
de levantamento de capacidade apropriada.
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INFORMAGOES GERAIS E
SOBRE A SEGURANCA

Ao receber a maquina, verifique a integridade de todos os componentes. No caso de
danos ou de falta de algumas partes, contacte o revendedor de zona para concordar os
passos a seguir.

—A instalagdo deve ser feita por pessoal qualificado e autorizado que se deve certificar
preventivamente que a linha de alimentagao eléctrica responda as leis em vigor em ma-
téria, as normas e as especificagdes em vigor no pais de utilizagao.

—Antes de instalar a maquina, verifique que o local escolhido seja apropriado, suficiente-
mente arejado e iluminado, estavel e que tenha um espago a volta suficiente para efec-
tuar facilmente a limpeza e a manutengao. Além disso, verifique que o plano de apoio
seja estavel, nivelado e que a sua superficie possa ser limpa com facilidade de modo a
evitar o risco de acumulagao de sujidade e de contaminagéo dos produtos alimentares.

O pessoal autorizado a efectuar a ligacao eléctrica deve verificar a perfeita eficién-
cia da ligagao de terra da instalagao eléctrica e que a tenséao de linha e a frequéncia
correspondam aos dados indicados na placa de identificagao.

Para as maquinas com caracteristicas morfoldgicas particulares (forma, peso, dimen-
sdes, etc.), as informagdes contidas neste paragrafo podem nao ser exaustivas. Even-
tuais informagbes suplementares estdo indicadas no paragrafo "Modalidade de
levantamento" de cada maquina.
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MAQUINA PARA FAZER
HAMBURGUERES F/10

DESCRIGCAO GERAL APARELHAGEM

—A maquina para fazer hamburgueres F/10 € uma maquina de accionamento manual,
projectada e construida para fazer alméndegas de carne (hamburguer, almoéndegas,
etc.), destinadas a alimentagcado humana.

—As almbéndegas de carne podem ser preparadas com material apropriado, especifico
para produtos alimentares, de forma circular (discos).

—A maquina é particularmente indicada para uso profissional e, dada a sua simplicidade
de utilizagdo, ndo requer um particular treino. De qualquer modo, é necessario que os
utilizadores, durante o seu uso, respeitem as normas higiénicas previstas no ambito do
tratamento de produtos destinados a alimentagéo.

Qualquer utilizagao diferente da indicada pelo construtor deve ser considerada
como USO IMPROPRIO.

—A maquina pode ser fornecida em varios modelos realizados com materiais selecciona-
dos e técnicas de construgcao apropriadas para assegurar a maxima higiene, a resistén-
cia a oxidagao e a segurancga de funcionamento.

IDM-34601300500.if
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MAQUINA PARA FAZER
HAMBURGUERES F/10

A figura apresenta os principais componentes da maquina e a lista contém a respec-
tiva descrigao e fungao.
A) Estrutura: é realizada em aluminio anodizado.

B) Tina: serve para conter o alimento que devera ser prensado. Esta equipada com um
disco extractor (B1) que, por meio do botéo (B2), facilita a expulsdo do produto pren-
sado

C) Prensador: serve para prensar o alimento por meio da alavanca (C1).
O prensador esta equipado com um vao (C2) preparado para conter os discos.

CARACTERISTICAS TECNICAS

Tabela 1: Dados técnicos da maquina

Descricdo Unidade de F/10
Diametro alimento mm 100
Dimensdes da maquina mm 300x190x285
Dimensbes da embalagem mm 280x210x340
Peso liquido kg 5

Tipo de instalagéo Instalagéo na banca

CONSELHOS PARA O USO
1-Levante o prensador.
2-Prema o botéo (B2) e contemporaneamente prema o disco extractor (B1) para colo-

céa-lo na parte inferior da tina.

3-Introduza um disco na tina (B2), encha-a com uma quantidade suficiente de alimento
moido (ndo exceda a capacidade da tina) e cubra-o com um outro disco.

4-Abaixe o prensador e prema ligeiramente para prensar o alimento moido.

5-Levante o prensador , prema o botédo (B2) e levante o alimento prensado.

Se estiver a utilizar a maquina pela primeira vez, antes de a pér a funcionar, retire
a eventual pelicula de revestimento de proteccao e limpe-a cuidadosamente, de
modo a eliminar os eventuais residuos do material de construgao.
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MAQUINA PARA FAZER

HAMBURGUERES F/10

LIMPEZA DA MAQUINA
1-Limpe cuidadosamente com um pano humido ou com uma esponja todas as partes
da maquina (incluidas as zonas limitrofes), que possam entrar em contacto direito ou
indirecto com os alimentos, para preserva-los do risco de contaminagéo e manter a
higiene.

/® Cautela — Adverténcia

Faca as operacdes de limpeza utilizando exclusivamente produtos detergentes
para uso alimentar. E taxativamente proibido utilizar produtos de limpeza corrosi-
vos, inflamaveis ou que contém substancias nocivas para a salide das pessoas.

Se se prevé nao utilizar a maquina durante um longo periodo de tempo, depois de a
ter limpo, protege-a adequadamente para nédo se sujar.
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OBLLAA NHOOPMALIUA N NPABUNA
TEXHUKWN BE3OMNACHOCTHU

LIESIb PYKOBOICTBA

—[laHHO€e pyKOBOACTBO MO 3KCMyaTaumm n TeXo0CnyXnMBaHuto, ABMsiHOLLEECs
HEOTBbEMIIEMOW YacTbio 060pyAoBaHMs, ObINO OCTaBNEHO NPOU3BOAUTENEM HA €ro
POAHOM SA3bIKE B LieNsx NpegocTaBneHns Bcen HeobxoammMon nHdopmMaumm nepcoxay,
Jonyckaemomy k pabote ¢ obopyaoBaHMeM Ha NPOTAXEHUN BCEro CPOKa ero crnyxobi.

—HemHoro BpeMeHun, yaeneHHoro YTeHMo AaHHON nHdopmaumm, No3BoNnUT n3bexartb
onacHbIX Ansi 300poBbs U 6€30NacHOCTM NoAen cuTyaunii, a Takke HaHeCceHnst
MaTepuanbHoro yuiepba.

—lpounsBoanTenb ocTaBnsieT 3a COO0ON NPaBO BHOCUTbL M3MEHEHUSI B COAEPXKMMOE
HacTosLLero pykosoacTea 6e3 npeaBapuTenbHOrO YBEAOMIIEHUS, ECNIN Takue
M3MEHEHUS He BNUSIKOT Ha obecneyeHne 6e3onacHoCcTu.

—HekoTopble YacTu TekcTa BblAeNeHbl B LEENAX NPUBEYEeHNs] BHUMaHUS K BaXKHOCTU
coobLeHus.

/a\
Yka3sbiBaeT Ha TEXHU4YECKY MH(POpMaLM0 0COGEHHOM BaXXHOCTU, KOTOPOMW Henb3si
npeHebperarb.

@ OcTopoxkHo - NMpeaynpexxaeHue

YKasblBaeT, YTO He06X0AUMO NMPUHATL COOTBETCTBYHOLIUE Mepbl
NpPeaoCTOPOXHOCTU, YTOGLI He MOBEPrHyTh yrpose 3gopBbe U 6e30MnacHoOCTb
nepcoHarna, a Takke He MPUUYMHUTBL MaTepuanbHoro ywepba.

A\
3 OnacHocTb - BHUmaHue

YKa3biBaeT Ha 0c060 onacHble CUTyaLun, KoTopble, B criyvae
npeHe6peXXMTeNbLHOro OTHOLIEHUS!, MOTYT MOABEPrHYTh Cebe3HON yrpose
3aopoBbe U 6e30nNacHOCTbL NepcoHana.

OAHHbIE NPOU3BOAUTENA U OBOPYOOBAHUA
MN3o6paxeHHas 3aeck nacnopTHas Tabnuyka nomelleHa Ha obopyaoBaHum. Ha Hewn
npvBeaeHbl BCE OCHOBHbIE AaHHbIE U ya3aHusl, Heobxoammble ans 6e3onacHon paboTbl.

[aHHble npounssoauTens Mapkumposka CE cooTBeTCTBUSI
‘ C €
Mogenb ob6opynoBaHus --4-=e QooEEC000000C --l'og BbInycka
3aB0o/ICKON HOMEp --{-=¢ .
r-f-e
TexHuyeckne AaHHbIe |
i S
IDM-34600900100.if
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OBLLAA NHOOPMALIUA U MPABUNA
TEXHUKN BE3OMNACHOCTHU

NoPAAOK OPOPMITEHUA 3AABKU HA TEXOBCINY>XKUBAHUE
B kaxxpgon 3asske Ha TexobcnyxusaHne Heobxoanmo ykasaTb mogenb obopyaoBaHus
W TUN HENCMPAaBHOCTM.

MHCTPYKUWUU NO TEXHUKE BE3OMNMACHOCTU

—lpu npoekTnpoBaHMN 1 N3roToBrEeHNN 060pyaOBaHUSA NPON3BOAUTENb yaenNun
0CcobeHHOe BHMMaHWe TeM acrnekTaMm, KoTopble MOryT NPeACTaBNATb PUCK ANs
©e3onacHOCTU 1 340POBbA MOAEN.

—lpwn n3rotoBneHmn ob6opyaoBaHMs NPOM3BOAMTESNb NPUMEHMIT BCE COOTBETCTBYHOLLME
NPOM3BOACTBEHHbIE CTAaHOAPTHI, @ aKkke MaTtepuarnsl, BbiopaHHble Takum obpasom,
4TOObI rapaHTUPOBaTh MULLEBYH MMIMEHY U 3 EKTUBHOCTL paboThl.

—Llenb gaHHoOM MHpopmaLmmn — Nnpu3BaTtb Nonb3oBaTenemn yaeniTbs BHUIMaHme
npeaoTBpaLleHMIo NoObIX PUCKOB, CBSI3aHHbLIX C paboTom 1 NULLEeBO 6e30MNacHOCTLIO.
OCTOpPOXHOCTb He3aMeHNMa. be3onacHoOCTb HaxXoaUTCH B pyKax BCEX TEX, KTO
BaMMOAENCTBYET C 060pya0BaHMEM (MOHTaXHMKUN N NONb30BATENMN).

—BHuMmaTenbHoO npo4ynTaTb u COGJ‘IIO,EI,aTb MHCTPYKUUKN, NpnBeOeHHbIe B nNpuiaraemMom
PYKOBOACTBE U HaHECEHHbIE HEMOCPEACTBEHHO Ha 060pyAOBaHMM, B YACTHOCTU Te,
KoTopble KacakTca obecneyeHna 6e30nacHOCTU.

—lpu nepemeLlLeHnm obopyaoBaHusa cobnogaTe UHCTPYKLUMK, NPUBEAEHHbIE Ha
ynakoBke, Ha o6opyp,oaava| N B MHCTPYKUKUAX NO 3KcnnyaTauunun.

—Ha aTanax TpaHCnopTUPOBKX, MOrPY304HO-Pa3rpy304HbIX paboT 1 YCTaHOBKM 3aLUTUTb
o6opyaoBaHMe OT yaapoB M NageHust Bo n3bexxaHve NoBpeXaeHNs ero YacTen.

—PaboTHMKM, B 06513aHHOCTM KOTOPbIX BXOAUT BbINOSIHEHWNE 3NEKTPUHECKOrO MOHTaXa,
OOIMKHbI y6eauTbesl, YTO XapakTEePUCTUKN CETU ANEeKTPONUTaHUA COOTBETCTBYIOT
OaHHbIM, NPMBEAEHHBIM Ha NACNOPTHOM Tabnunyke; NMMHUSA 3NEKTPONUTaHMS AOMKHa
ObITb OCHaLLeHa AnddepeHUmnanbHbIM BbiKNIOYaTeENEM 1 KOMNOHEHTaMU,
oTBevaLwmmMmn TpeboBaHMAM OENCTBYOLLM 3aKOHOB Y HOPMAaTKBOB.

—3anpeLuaeTcs MOANMULMPOBAaTbL, CHUMATb UMW OTKIMHOYaTb 3alUMTHbIE YCTPOWCTBA,

yCTaHOBMEHHbIe Ha 06OpPYyA0BaHUM.

—TMonb3oBaTenb AOMKEH BHUMATENbHO NPpOYUTaTh PYKOBOACTBO U YOeauTbCs, YTO OH
NpaBWIbHO MOHSAM COAEPXUMOE KaXoW ero Yacten n, B 0coO6eHHOCTH, MHOPMaLuto No
TexHuke 6e3onacHocTL.

— Ecnu notpebyeTtcs, npu nepBoM Mcnonb3oBaHuM 060pya0BaHNS UMUTUPOBATb
BbIMONIHEHNE HEKOTOPbIX ONepaLmin AN pacno3HaBaHNs OCHOBHbLIX OPraHoB U OYHKLNIA
ynpasneHus, B 0CO6EHHOCTU TeX, KOTOPbIE YNPaBstoT NyCKOM 1 OCTAHOBO.

Ucnonb3oBaTtb 060pyaoBaHMe TONLKO B NPEAYCMOTPEHHbIX LiensX.

Ucnonb3oBaHue 060pyAoBaHUs B HeHaANeXalmx U Hepa3peLlleHHbIX Liensax

MOXeT NOCTaBUTb NoA yrpo3sy 6e30nacHOCTb 1 3A40poBbe noaen n npuBecTU K
9KOHOMMYECKMM NoTepsaMm.
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OBLUAA UHOOPMALIUA U MPABUNA
TEXHUKN BE3OMNACHOCTHU

Mpoun3soguTens He HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a yLWep6, NPUYMHEHHbIN B
pe3ynbTaTe UCNONb30OBaHUA 060pPYyAOBaHUS B HHaANeXawmx uensx,
HecoGnOAEeHUA MHCTPYKLMIA, NPMBeAEHHbIX B HACTOSAILLIEM PYKOBOACTBE,
HEeCaHKUMOHMPOBAHHOIO PEOHTA UNU BHECEHUS U3MEHEHUMN, He COrflacoBaHHbIX C
HUM odpMLManbLHO.

—Bce pabotbl, Tpebyowmne Hanmums TOYHOM TEXHUYECKOW KOMMNETEHUUN Un
cneumanbHbIX HaBbIKOB (YCTAHOBKA, 3MEKTPOMOHTaX U T.M.), AOIMKHbI BbINMONHATLCS
UCKMIOYUTENBHO YNONTHOMOYEHHBLIM NepcoHanoM, obnagarLym onbITOM U
KBanvdmkauuen B gaHHoOM obnacTu.

—He ncnonb3oBatb 060pyA0BaHNS NPU HANUYUK NOBPEXAEHHbBIX MU HENCTIPABHBLIX
anekTpuyeckmx kabenen. MNpu BbigBNeHUN AedeKTOB HEMEANEHHO BbIKIIOYUTb
obopyaoBaHue B 6e3onacHbIX ycroBusx 1 obecneuntb 3ameHy kabenen
YMONHOMOYEHHBLIMU U KBanunumMpoBaHHbLIMY cneumanuctTamm.

Mepen BbINONHeHMEM NMOGbLIX onepauuii Mo YNCTKe, TEXOOCYXMBaAHUIO 1 T.N.

OTKNIO4YUTb SNNIEKTPOMNMUTAHUE CETU (Mnn oTCOAMHUTL OT 3NEKTpMYecKon

pO3eTKn) M y6eauTbLCA, YTO 30HA, B KOTOPOM NPOBOAUTCS onepauus, NONIHOCTLIO

ocTbina.

—Ynctute 06opynoBaHve Kaxabi pas no 3aBepLUEHMIO MCMONb30BaHNS U No Mepe
HeobXoANMOCTH, a TakkKe B 3aBUCUMOTM OT TMMa obpabaTbiBaeMblX NULLEBbLIX MPOAYKTOB.

—TuwaTtenbHO YMCTUTL BCe YacTh obopyaoBaHna (BKIOYas npunerawLme y4acTkm),
KOTOpble MOrYT NPSIMbIM UN KOCBEHHbI 06Pa30oM KOHTaKTMPOBATh C MULLEBLIMU
npogykramu, B Liensax cobniogeHns 6e3onacHoCTM U TMrneHbl.

—[Ina Y1cTn Mcnonb3oBaTh TOMbKO PaspeLleHHble AN MPUMEHEHWS B NULLLEBON
NPOMBILLIEHHOCTU YACTALLME CPEeACcTBa. 3aneLlaeTcs UCNonb3oBaTh arpeCccuBHbIE Unu
BOCMN/IaMEHsiEMbIE YUCTSLLME CPEACTBa UMW CPEACTBA, codepKaliue unm cnocbHble
BblAeNsTb BpeAHble BeLlecTsa.

—lpwn unctke n gesmHgekunn obopyaoBaHUS, B HaCTHOCTU, MPU NCMOMb30BaHUM
YUCTALLMX CPEACTB, UCMOMb30BaTb CPeATBa MHANBUAYANbHON 3aLLUUTHI.

—He ynctntb 060pyaoBaHne CTpysiMn Bogbl BO n3bexaHne noBpexaeHus ero
KOMMOHEHTOB, B YAaCTHOCTU, 3MEKTPUYECKNX U ANEKTPOHHbIX.

—B cnyyae gnutenbHoro 6e3aencTanst 060pyaoBaHNS NOYNCTUTL U TLATENBHO
BbICYLUMTb BCE €ro Yactu (BHyTPeHHME 1 apyxHble). OTcoeanHuTb kabenb
3NeKTponuMTaHua n ybeamTbes, YTO YCNOoBUS OKpY>KatoLLen cpefbl NO3BONSIoT
obecneymb COXpaHHOCTb 060PYAOBAHNS B TEHEHME ONTUTENBHOIO BPEMEHU.

B nepeyHe npuBeneHsbl ycnosus, Heobxoanmble ANA KOPPEKTHON paboThl

3anekTpoobopynoBaHNS B 3aBUCUMOCTM OT XapaTepUCTMK OKpYKaloLwen cpeabl.

—Temnepatypa okpyxatLlen cpefbl He Hxe 5°C.

— OTHocuTenbHasa BnaxHocTb B Npegdenax ot 50% (npu 40 °C) go 90% (npwm 20 °C).

— B nomeLyeHnn He JOSMKHO ObITh 30H C COAEPKaHNEM B3PbIBOOMACHbLIX U/MIu
BOCMNaMEeHSIIOLNXCS ra3oB UMK NbInu.
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OBLLAA NHOOPMALIUA U MPABUNA
TEXHUKN BE3OMNACHOCTHU

—Pabouvas pgeATenbHOCTL MOXET HaHECTM yLlepb okpyxatoLlen cpege. B Buay atoro
Heo6x0aMMO KOHTPONMPOBaTL BO3MOXbIE BbIGPOCHI B aTMOCHEPY, CINB XNAKOCTEN UK
3arpsA3HeHve NoYBbl, NoTpebneHne Chipbsa 1 NPUPOAHBLIX PECYPCOB, a Taxe cbop OTXOAO0B.

—Bo BpeMs TpaHCNOpPTMPOBKN N XpaHeHNst TemnepaTypa OKpyKatoLen cpeabl 4OIMKHa
HaxoauTbcA B npegernax oT -25 °C go 55 °C, npy 3ToM MakcMmMarnbHasa TeMmnepartypa
moxeT gocturatb 70 °C, ecniv BpeMsi BO3OeNCTBUS He NpeBbIaeT 24 4yacos.

—YnakoBOYHble MaTepuarbl nognexar yTunm3auum cornacHo 3akoHoaaTtenbCcTBy,
/J,eVICTByPOLIJ,EMy B CTpaHe UCMNOoJ1Ib30BaHUA.

—Ha aTanax BbiBegeHUs 060pya0BaHUA U3 SKCMyaTaLumm 1 CrioMa OTCOPTMPOBaTh BCE
KOMIMOHEHTbI B 3aBUCMMOCTM OT UX CBOWCTB M 06ecneynTb NpoBeaeHNe pasaeribHoi
yTunmusaumm. B 4yactHocTu, 0603HaueHHbIe crieumarnbHbIM CUMBOIOM 3IIEKTPUYECKME 1
3INEKTPOHHBIE KOMMOHEHTbI AOIHKHBI YTUI3MPOBATLCA B CrieLManbHbIX YONHOMOYEHHbIX
LieHTpax cbopa TXOA0B UM CAaBaThLCA NPOOABLY B MOMEHT NProGPETEHNs HOBOTO ToBapa.

AnekTpuyeckre U aNeKTPoHHbIe NPUGOopPLI coaepKaT onacHble BewecTBa,
BpeAHble Ansi 300POBbA NoAe U oKpyXKarowen cpegbl. UX yTunusauusa gomkHa
OCYLLEeCTBNATLCS Haasnexawmm oGpasom.

3HAKU NPEAYNPEXOEHUA U BE3OMNACHOCTU

B 3oHax o6opyaoBanus, rae cywectsytoT OCTATOYHBLIE PUCKW, nomeLeHbl 3Haku

6e3onacHocTu, NpeaynpexaanLlme 0 COOBETCTBYIOLLMX PUCKAX.

Ha pucyHke nokasaHbl 3Hakm 6e30nacHOCTU M MHDOPMALIMOHHBIE 3HaKW,

pasmMeLleHHble Ha obopyaoBaHuu.
—OnacHOCTb NOpaXeHWsl ANIEKTPOTOKOM: YKa3biBaeT, YTO
HeobxoAMMO OTKIOYNTL IMEKTPONUTaHne ceTu (MnNn oTCoOeanHNb OT
3MEKTPUYECKOW PO3ETKN) Nepes BbINMONHEHWEM onepaLmn ¢
3MEKTPUYECKUMU COEANHEHNAMMU.

MHCTPYKLMM NO PACNAKOBKE, MEPEMELUEHUIO N YCTAHOBKE

—O6GopyaoBaHue NocTaBnseTcs ynakoBaHHbIM B CrieLuansHOM KOHTeHepe v No Mepe
HeoBXxoaMMOoCTH, B Liensx obecneyenst ero LenocTHOCTU, hUkeupyeTcs
amMopTU3aLMOHHBIMK MaTepuanamu.

B 3aBMCMMOCTM OT XapakTepucTUK 060pya0BaHUs, MeCTa HasHauYeHus u
TPaHCMNOPTHOro CpeacTsa, B Liensx obneryeHust NpoBeAeHUs NOrpy304HoO-
pa3rpy3o4HbIX paboT, oGopyaoBaHne MoXeT ObITb YyNakoBaHO Ha NoAAOHAX.

Bcsa Heobxoanmasi MHopMaLumsi Mo NPOBeAEHMI0 NOrPy304HO-Pasrpy304HbIX paboT B
GesonacHbIX YCroBUsX NpuBeaeHa HENOCPeOCTBEHHO Ha YNaKoBKe.

—lorpyska n pa3rpy3ka ynakoBaHHOro 060pyaoBaHNs AOMKHbI OCYLLIECTBNATLCH C
Y4ETOM €ero XapakTepucTuk (Bec, pasmepsbl 1 T.M.). B cnydyae Hebonblumx pa3mepos u
BeCa nepemMeLleHne MOXET OCYLLECTBINATLCA BPYYHYHO, B MPOTUBHOM Criyyae,
HeOoOX0AMMO BOCMONb30BaThLCA NOABLEMHBIMU CPeaCcTBAMM COOTBETCTBYOLLEN
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OBLUAA UHOOPMALIUA U MPABUNA
TEXHUKN BE3OMNACHOCTHU

rpy3onogbEMHOCTH.
Mpu nonyyeHun obopyaoBaHUs YAOCTOBEPUTLCH B LIENTOCTHOCTU KaXAoro ero
KOMMNOHeHTa. B crniyyae obHapyxeHus NoBeXOEHUA N HeJoCTaloLWUX YacTen
0bpaTUTbLCH K MECTHOMY AMnepy AN NoNyYeHUs AanbHenwmnx MHCTPYKLUUNA.

—YcTaHOBKa A0/MKHA OCYLLECTBASATLCS OMNbITHBIMU U YNOAHOMOYEHHBIMU
cneunanmncTtamMu, KoTopble OOIMKHbI npeaBapuTeribHO y6e}J,MTbCF|, YTO NTMHNA
ANeKTponuTaHna oteevaeT TpeﬁOBaHMﬂM 3aKoHoAaTeNnbCTBa, AENCTBYIOLLErO B JaHHON
obnacr, cTaHgapTam 1 HopmaTueam, JENCTBYIOLMM B CTPaHe UCMOoSb30BaHMS.

—Tllepen Tem, Kak NPUCTYNUTb K YCTAHOBKE, MPOBEPUTL BbIOPAHHLIN AN YCTaHOBKM
Yy4acToK (4OCTaTO4YHOE OCBELLEHME, MOBETPMBAEMOCTb, YCTOMYNBOCTb, HANn4me
cBOOOAHOro NPOCTPaHCTBA, NO3BONsAOLWEro 6e3 Tpyaa NpoBOANTb YUCTKY U
TexobenyxneaHme). Kpome Toro, NnpoBepuTb YCTOMYNMBOCTb Y FTOPU3OHTANbHOCTb
OMOPHOW MOBEPXHOCTU 1 YB6eanTbCH, YTO 3Ta MOBEPXHOCTb JTENKO NOAAAETCH YNCTKE BO
n3bexxaHne onacHOCTU CKanMBaHUA rpsasv U 3arpsa3HEHUs NULLIEBLI NPOAYKTOB.

MepcoHan, B 06513aHHOCTN KOTOPOro BXOAUT BbINOSTHEHWNE 3NIEKTPUYECKOro
MOHTaxa, AomKeH yoeanTbLCcA B 6e3ynpeyvHo 3dpdeKkTMBHOCTHU 3a3emMneHns
3NIeKTPUYECKON NMPOBOAKA U YAOCTOBEPUTLCS, YTO HaNpPsXKeHMWe M YacToTa B ceTu
COOTBTCTBYIOT AlaHHbIM, NPUBEAEHHbLIM Ha NacNOpPTHOMN Tabnuyke.

[na obopynoBaHus ¢ HeCTaHAaPTHBIMU KOHCTPYKTUBHBIMU XapaKTepucTUkamm
(dbopma, Bec, pasmepsbl 1 T.M.) MHpOpMauus, NpMBeJeHHas B HacToswem naparpade,
MOXeT He ObITb McyepnbiBaloLwen. B cnyyae HeobxoamMmMocTu, AONONHUTENbHAsA
MHdopMauusa npusegeHa B naparpadge "Metoabl nogbema" Ang Kaxgoro KOHKPETHOro
Bnaa obopyaoBaHus.
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NPECC AnA
FTAMBYPIEPOB F/10

OBLEE ONMUCAHUE OBOPYOOBAHUA

—TMpecc gnsa ram6yprepos F/10 npeactaBnseT coboi npubop ¢ py4YHbIM NPUBOAOM,
CNPOEKTMPOBAHHbIN 1 U3rOTOBIEHHbIN AN U3rOTOBMEHUS KOTNET u3 msica (rambyprepsl,
pybneHble GudLITEKCHI U T.M.), NPeAHa3HaYeHHbIX AN ynoTpebneHus B NULLY NI0AbLMM.

—MsicHble KOTneTbl MOTyT BbITh YNakoBaHbl NP NOMOLLM CneumanbHbIX YNakoBOYHbIX
mMaTepuarnos Kpyrnow hopmbl (AUCKOB), NpeaHa3Ha4YeHHbIX Ans NULLEBbIX NPOOYKTOB.

—Mpubop, rnasBHbIM 06pa3oM, NpeaHasHaveH Ans NPogeCcCUoHaNbHOro NPUMeHeHUs],
MPOCT B 3KCMyaTaLum Y No3TOMY He TpeByeT crneLmansHoro obyyeHus. TeM He MeHee,
BO BpeMsi 3KCMyaTauum nonb3oBaTenu fOMKHbI cobroaaTh CaHUTapHO-
TMrMeHnYeckne HopMbl, NPeayCMOTPEHHbIE A 060pyAOBaHMS, NpeaHasHaYeHHOro
Anst 06paboTKy NULLEBbIX NPOAYKTOB.

Akcnnyarauus B NOOLIX LeNsX, OTAMYHLIX OT NPeayCMOTPEHHbIX, CYUTaeTca
HEHAONEXALUMUM UCNOJTIb3OBAHUEM.

—peanaraoTca pasnuyHble Mogenu OﬁOpyﬂOBaHVIﬂ. Mpn nx nsrotoBneHmumn Obinn
npuMeHeHbl MaTepuarbl 1 TEXHONOIMN, rapaHTupytouine MaKcumMarsbHbIn YpPOBEHb
rMMrneHbl, CTOMKOCTb K PXXaBreHuto 1 ©6e3onacHocTb B KcnyaTauun.

IDM-34601300500.if
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NPECC AnA

FTAMBYPIEPOB F/10

Ha unniocTtpauumu nokaszaHbl OCHOBHbIE KOMMOHEHTbI Npubopa, a B nepeyHe

npueeneHbl X onncaHne U HasHadeHue.

A) Kopnyc: BbINOMHEH N3 aHOAUPOBAHHOIO antoMUHUS.

B) EMKoCTb: cnyxuT ans pasmelleHus cdapiia. OcHalleHa BbITankusaroLwmm ANCKOM
(B1), koTopblin, Nnpn nomoLm kHonku (B2), obneryaeT n3sneveHve rotoBoro n3genus.

C) MpuxkuM: cnyxnT Ans NpeccoBaHns NpodykTa npy nomolum peidara (C1).
Mpwxum ocHalleH kamepont (C2), B KOTOPOW MOryT cofepXaTbCs YyNakoBOYHbIE

OUCKN.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

Tabnuua 1: TexHudeckne aaHHble npubopa

OnucaHue

[unameTp nuLLEBBIX MPOAYKTOB
Pasmepbl npubopa

Pasmepbl ynakoBku

Bec HeTTO

Twn ycTaHOBKM

PEKOMEHOAUWMM NO SKCNNYATALUU
1-MogHATbL NpYXUM.

EduHuua

usmepeHusi F/10
mm 100
mm 300x190x285
mm 280x210x340
kg 5

YcTaHoBKa Ha cTone

2-Haxatb kHonky (B2) n ogHOBpeMeHHO HaxaTb Ha BblTankvusarwowmi anck (B1) Tak,
4YTOObI OH OKa3arcsi B HXKHEN YacTh EMKOCTW.

3-lMomecTnTb yNakoBOYHbIM AUCK B eMKOCTb (B2), HanonHuTbL ee Heo6xoaAMMbIM
Konu4yecTBoM dapLua (He npeBbiwaTe 06 bEM EMKOCTU) U HAKPbITb BTOPLIM

YNakoBOYHbIM OMNCOM.

4-0nycTuTb NPUXMM U crnerka HaxaTb Ha Hero, 4Tobbl oxaTb dapLu.

5-MNoaHaTb NpvxnMm , HaxaTb kHonky (B2) n n3sneys rotosoe nsgenve.

anI nepBomM Ucnosfib3oBaHuun npuﬁopa, nepeAa ero BKnr4veHnem, CHATbL 3allUTHYHO
NrieHKY NOKPbITUA U TWaTesIibHO OYUCTUDb I1pVI60p OT BO3MOXHbIX OCTAaTKOB

TeXHOJIorm4eCKnx matepmanosB.
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NPECC AnA
FTAMBYPIEPOB F/10

YUCTKA NPNBOPA
1-TwarenbHO NOYNCTUTL BMAXKHON TKaHbIO UNu rybkon Bce Yyactu obopyaosaHus
(BkMtoYas NpuneratoLwmne y4acTku), KOTope MOryT NPSMbIM UM KOCBEHHLIM 06pa3om
KOHTaKTMpOBaTb C NULLEBLIMU NPOAYKTaMu, B Liensax cobniogeHns 6esonacHocu u
TUrMEHbI.

/® OcTopoxxHo - NpeaynpexxaeHme

anI YNCTKEe NPUMEHATb TOJIbKO Te YUCTALLMEe cpeacTBa, KOTOpPbIe npeaHa3Ha4YeHbl
ANA UCNONb30BaHUA B NULLEBON MPOMbILITIEHHOCTWU. 3anpeu.|aeTc;| ncnonb3oBaTb
arpeccuBHble UK BocnlaMeHdawmnecs Yucrtawme cpenocrtea Uunum cpencTaea,
cogepxawue BewecTtBa, BpeaHble 340p0OBbIO AnA noaen.

Ecnun Flpl/l60p He UCNonb3yeTcd B TedeHne OrnnTenibHOro nepnoaa BpemMeHu,
Heo6X0AMMO NOYUCTUTL Er0 U 3aTEM AOMKHM o6pa30M 3alWNTUTb OT NonagaHna rpasn.
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a indica che essa al termine della propria vita utile dovra seguire per il

La presenza del bldonclno barrato sulla targ| dati dell’app:
suo rici io quanto p! dalla Direttiva P!
ed elettroniche attraverso un si di di i

. La Direttiva p| la
RAEE. All'atto dell’acquisto di un nuovo apparecchio I'utilizzatore é obbligato a

separata delle apparecchiature elettriche

non smaltire "apparecchio come rifiuto urbano, ma bensi dovra riconsegnarlo, in ragione di uno contro uno, al rivenditore o distributore. Il

rivenditore provvedera al suo le p!

macchina presso il centro di raccolta piu vicino all’utente. Gl

previste dal sistema di raccolta dei RAEE Nel caso del solo smaltlmento
dell’apparecchiatura, sul territorio italiano, contattare |I produttore, il quale fornira le informaziol
ilizzatori che risiedono al di fuori del territorio italiano dovranno contattare i

circa lo della

Ministeri del’Ambiente del loro Paese, i quali forniranno le informazioni necessarie ad un corretto smalnmento Il mancato rispetto delle

procedure di smaltlmento puod produrre effettl novn:l a danno dell
delle app: e, portera a i

e delle p Pertanto lo , totale o parziale,

da parte delle Autorita Competentl nei riguardi delle utenze negl:genh o inadempienti.

The markings illustrated here (barred garbage bin), on the utensil data
plate, indicates that at the end of its working life, the utensil must be
of and Y ing to European Directive. The

Directive p for the i of electric and
I i by a coll system called RAEE. Upon
purchasing a new utensil, the user must not dispose of the utensil as
urban waste but must return it, in a one-to-one exchange, to (he

La pré de ce sy le, comme ci-d belle barrée), sur
I’étiquette, indique que I'appareil, au terme de sa durée de vie devra
suivre pour son élimination et son yclage, les indicati prévues

a ce sujet par les Directives Européennes. La Directive prévoit le
ramassage séparé des appareils électriques et électroniques par le
biais d’'un systéme de ramassage appelé RAEE. Au moment de I'achat
de I' apparell I'utilisateur est obligé a ne pas éliminer I'appareil comme

dealer or distributor. The dealer may dispose of the utensil
the procedures set by the RAEE collection system. In the event lhe
user disposes of the utensil without purchaslng a new one, |r| Italy
contact the manufacturer who will provide on

mais il devra le ramener, en raison d'un échange,
au revendeur ou au distributeur. Le revendeur se fera charge de son
élimination en suivant les p par le syste de
r Dans le cas de Iellmlnatlon de I'appareil, sur le territoire

posal at the coll centre closest to the user. Users
who do not reside in Italy must contact the Ministry of the
Environment in their countries who will provide information

necessary for correct disposal. Failure to observe the disposal
procedure may cause harmful effects on the environment and people.

frang le de 'Envir ouler
ce dernier fournira les i i pour I’éliminatis de
l’appareil auprés du centre de ramassage le plus prés. Les
utilisateurs résidents en dehors du territoire italien devront contacter

le M:mstere de I Environnement de leurs Pays, lesquels fourniront les

Therefore, total or partial illicit utensil by users is
by local authorities.

ires pour une correcte élimination. Le non
respect des normes d’élimination peut avoir des effets nol:lfs sur
I'envir et sur les p Par

abusive, totale ou partielle, des appareils de la part des uhllsateurs,
donnera lieu a des sanctions de la part des Autorités compétentes.

infor

Wenn das hier dargestellte Symbol (durchgestrichene Abfalltonne)
auf dem Typenschild eines Gerates W|edergegeben ist, bedeutet dles,
dass es am Ende seiner Leb er eur

La presencia de los aqui repr i de
basura tachado), en la placa de datos del aparato, indica al final de su
vida atil, éste dehera ser desguazado y reciclado segun cuanto

Richtlinie zu entsorgen und W|ederzuvemerten ist. Die sieht
eine getrennte Sammlung von Elektro- und Elektronik-Altgeraten
pi dem WEEE-System vor. Beim Kauf eines
neuen Geréts verpflichtet sich der Nutzer, dieses nicht als
unsortierten Siedlungsabfall zu entsorgen, sondern dem Handler oder
Verteiler im Verhéltnis eins zu eins zuriickzuerstatten. Der Handler
sorgt fiir die Entsorgung des Geréts unter Einhaltung der vom WEEE-
System Vor ise. Wenn das Gerit in Italien zu
ist, den | direkt ien. Nutzer auBerhalb

por la Di Europea. La Dlrectlva prevé la recoleccion
separada de los eléctricos y i por medio de un
sistema de recoleccion denominado RAEE. En el momento de la
compra de un nuevo aparato el usuario esta obligado a no eliminar el
aparato como basura urbana, sino que deber entregarlo, como
intercambio del nuevo, al revendedor o dlstrlbuldor EI revendedor se
encargara de su ds i los p!
por el sistema de recoleccion de los RAEE. En caso de tralarse de
desguace, exclusivamente en el territorio italiano, contactar el

Italiens erhalten beim U ium des j ] Landes

Aufschluss Uber die zweckmiBige Entsorgung des Gerats Dle
der iften kann

Auswirkungen zu Lasten von Mensch und Umwelt mit sich bringen.

, el cual le dard la informaciéon adecuada sobre la
ehmmac:on de la maquina en el centro de recolecciéon mas cercano al
usuario. Los usuarlos que residen fuera del territorio italiano deberan
los i ios del Medio i de su pais, los cuales

Deshalb wird die auch nur g der Gerate
seitens von Nutzern durch die zuslandlgen Behérden mit BuBen
bestraft.

la informacién necesana para una eliminacion correcta.
El no respeto de los p de ion puede p

efectos nocivos que daiian el medioambiente y las personas. Por lo
tanto la eliminacién clandestina, total o parcial, de los aparatos por

p! ca dos simbol do lixo barrado) na
chapa de dados do aparelho, significa que no fim da propria vida util
a d ivagdo e recicl ser feitas conforme as
prescrigdes na Di Di i prevé a

recolha separada das aparelhagens eléctricas e electronicas através
de um sistema de recolha denominado RAEE. No momento da
compra de um novo aparelho, o utilizador é obrigado a nédo eliminar o
aparelho como lixo urbano, mas devera entrega-lo, na razdo de um
contra um, ao revendedor ou distribuidor. O revendedor ocupar-se-a

parte de los usuarios, implicard sanciones por parte de las
Autoridades Competentes.
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utilizadores, sdao objecto de coima por parte das Autoridades
Competentes.

pi Tb BpeA OKP! W cpese U 3a0poBbio niogen. Beuay
3TOro, B Cry4ae MOMHOrO MMM YaCTUYHOTO HecoGnioAeHUs Npasun B
obnactn  yt Tenb  HeceT
OTBETCTBEHHOCTL B COOTBETCTBUM C 3aKOHOM.







SCHEMA ELETTRICO
ELECTRIC DIAGRAM

50C1P - 50C2P - 75C1P - 95C2P

AlddNS 43aMod

17@ 3SH3INTH  1MVIS
14 L

cd dOlS /-] -] -]

s [Ke} z [AS]
diNl
pzoo_M_ _ _ 7 ® dIAV

2]
5]
2]

dOL10ON

0€¢_A0OF O

|

LL e 2

L T Sl

20 4 LTp
8L LLOL 6 8 £

4 an LT

(=
O] ) O

! N\
MR RRG

S

LOW NlO 1d

J/

IDM-34601300600.pdf




CATALOGO RICAMBI

SPARE PARTS CATALOG
50C1P - 50C2P - 75C1P - 95C2P

ooooooooooooooooooo




CATALOGO RICAMBI
SPARE PARTS CATALOG

LT7/OR - LT7/VE - LT14/OR - LT14/VE

IDM-34601300800.pdf
J




CATALOGO RICAMBI

SPARE PARTS CATALOG

F/10

IDM-34601300900.pdf
J




CONDIZIONI DI GARANZIA

- La garanzia ha durata 12 mesi ed ¢ subordinata alla presentazione di una copia di idoneo documento
fiscale o fattura comprovante la data di acquisto.

- Il prodotto ¢ garantito contro vizi e difetti dei materiali, di fabbricazione e assemblaggio per 12 mesi
dalla data della fattura di acquisto. La garanzia consiste nella sostituzione o riparazione delle parti
componenti il prodotto che risultino difettose. Essa non comprende in alcun caso la sostituzione del
prodotto a seguito di intervento per guasto.

- La garanzia ¢ quindi limitata alla sostituzione o riparazione gratuita delle parti che, a giudizio del
costruttore, siano risultate mal funzionanti. Non rientrano in essa i materiali di consumo e gli utensili.

- Le prestazioni in garanzia saranno rese dal rivenditore presso cui ¢ stato effettuato I’acquisto del
prodotto, oppure in alternativa dalla casa costruttrice, restando inteso che il relativo trasporto avra
luogo a cura, spese e rischio del cliente.

- La garanzia decade qualora il prodotto sia stato manomesso o riparato da personale non autorizzato.
- La presente garanzia sostituisce ed esclude ogni altra garanzia dovuta dal rivenditore per legge o
contratto e definisce tutti i diritti del cliente in ordine a vizi e difetti e/o mancanza di qualita in ordine
ai prodotti acquistati.
- Per ogni eventual

ia legale € ri il Foro di residenza del costruttore.

WARRANTY CONDITIONS

- The warranty has duration of 12 months and is subject to the presentation of a copy of a suitable

fiscal document or invoice proving the purchase date.

- The product is guaranteed against flaws and defects of the materials,manufacturing and

assembly for 12 months from the date of the purchase invoice. The warranty consists in the

replacement or repair of defective product components. It does not include the replacement of the

product after breakdown repairs for any reason.

- Therefore the wmrmnty is lmnlud to the free replacement or repair of parts which, in the
’s opinion, fi C ble materials and tools are not included.

- Warranty services are rendered by the dealer where the product was purchased or, alternately,

by the manufacturer, it being understood that the relevant transport will be at the customer’s full

liability and expense.

- The warranty is invalidated if the product was tampered with or repaired by unauthorised

personnel.

- This warranty substitutes and excludes any other warranty due by the dealer by law or contract

and defines all the customer’s rights regarding purchased product defects and faults and/or quality

deficiencies.

- Any legal controversy will be submitted to the

*s Court of residence.

CONDITIONS DE LA GARANTIE

- La garantic a une durée de 12 mois et elle est subordonnée a la pi
document fiscal approprié ou de la facture prouvant la date d’achat.

- Le produit est garanti contre les vices et défauts de matiére premiére, de fabrication et d’assemblage
pendant 12 mois a compter de la date indiquée sur la facture lors de I’achat. La garantie consiste a
remplacer ou réparer les parties qui constituent le produit et résultent défectueuses. Elle n*inclut en
aucun cas le remplacement du produit suite a une intervention pour panne.

- La garantic s limite donc au remplacement ou  la réparation gratuite des parties qui, selon
I’évaluation du constructeur, font preuve de dysfonctionnements. Les matériaux de consommation et
les outils ne sont pas couverts.

- Les prestations sous garantie seront effectuées par le revendeur chez lequel I'achat a été effectué ou,
en alternative, par la maison constructrice, restant entendu que le port est pris en charge par le client,
ceci incluant 'organisation, les frais et les risques relatifs.

- La garantie est annulée en cas d’altération ou de réparation du produit par du personnel non agréé.

- La présente garantie remplace et exclut toute autre garantie due par le revendeur en vertu de la loi ou

ntation d’une copie du

GARANTIEBEDINGUNGEN

- Die Garantiezeit betriigt 12 Monate und hiingt von der Vorlage ciner Kopie cines geeigneten
Steuerdokuments oder einer Rechnung, die das Kaufdatum belegt.

- Die Garantie bezieht sich auf Méngel und Fehler in Bezug auf die Malena.llen, die Herstellung und

die Montage und gilt 12 Monate ab dem '+ Die i besteht in der
g der di Die Garantle umfasst in keinem Fall die

Auawcchsclun;, des Produkts mfolgc eines Eingriffs wegen Defekt.

- Die Garantie ist mithin dnkt auf die oder Reparatur der Teile, die

nach dem Urteil des Herstellers fehlerhaft arbeiten. Verbrauchsmaterialien und Werkzeuge sind von

dieser Garantie nicht abgedeckt.

- Die Garantie wird von dem Wiederverkéufer geleistet, bei dem das Produkt gekauft wurde oder als
Alternative von der Herstellerfirma. Dabei versteht sich, dass der entsprechende Transport in der
Verantwortung sowie auf Kosten und Risiko des Kunden erfolgt.

- Die Garantie verfillt, sobald das Produkt von unbefugtem Personal manipuliert oder repariert wird.

- Diese Garantie ersetzt und schliefit jede weitere vom Wledervefkaufer von Gesetzes oder Vertrags

du contrat et définit tous les droits du client en ce qui concerne les vices et les défauts et/ou le manque | wegen geschuldete Garantie und definiert alle Kund 2 Q oder —
de qualité en ce qui concerne les produits achetés. mingel an den gekauﬂen Produkten.

- Pour tout litige juridique est reconnue tribunal de la résidence du fabricant. - Fiir iten erkannt wird zustéindigen Gericht des Wohnsitzes des Herstellers.
CONDICIONES DE GARANTIA CONDICOES DE GARANTIA

- La garantia tiene una duracion de 12 meses y esta subordinada a la presentacion de una copia de un | -A garantia tem a duragdo de 12 meses e esta subordinada a apresentagéo de uma copia de idoneo
documento fiscal valido o de una factura que prucbe la fecha de compra. fiscal ou fatura comp da data da compra.

- El producto estd garantizado contra vicios y defectos de los materiales, de fabricacion y de
ensamblaje, porun plazo de 12 meses a partir de la fecha de la factura de compra.La garantia consiste

- O produto esta garantido contra vicios ¢ defeito dos materiais , de fabricagio ¢ montagem ou por
12 meses da data da fatura de compra. A garantia consiste na substitui¢do ou reparacdo das partes que

enla de las partes del producto que resulten d La
misma no comprende, en ningin, caso la sustitucion del producto posterior a una intervencion por
averia.

- La garantia se limita a la sustitucion o reparacion gratuita de las partes que, a juicio del fabricante no
funcionen correctamente. No entran dentro de la misma los materiales de consumo y las
‘herramientas.

- Las prestaciones bajo garantia serén realizadas por el revendedor al que se ha realizado la compra
del producto, o bien por la Casa Fabricante, dejando sobreentendido que el transporte, riesgos y
gastos quedard a cargo del cliente.

- La garantia caduca si el producto ha sido forzado o reparado por personal no autorizado.

o produto que resultem A garantia ndo prevé a substituicdo do produto devido
aintervengdo por avaria.
- A garantia limita-se, portanto, & substitui¢io ou reparagdo gratuita das partes que, a juizo do
construtor, ndo funcionem bem. Nio reentram na mesma os consumiveis e 0s utens
- As prestagBes sob garantia serdo de competéncia do revendedor 1o qual foi efectuada 2 cormpra do
produto ou, em alternativa, pela firma construtora, ficando assente que o relativo transporte, despesas
e riscos sdo a cargo do cliente.
- A garantia decai se o produto for alterado ou reparado por pessoal no autorizado.
- A presente garantia substitui e exclui qualquer outra garantia devida pelo revendedor por lei ou por
contrato ¢ define todos os direitos do cliente em relagéo a vicios ¢ defeitos e/ou falta de qualidade

- La presente garantia sustituye y excluye cualquier otra garantia debida por el dedor por ley o
contrato y define todos los derechos del cliente con respecto a las imperfecciones, defectos y/o
faltantes en cantidad del ped)do de los productos comprados

- Para cualquier juridica es Tribunal
fabricantes.

de residencia de los

aos produtos
- Para qualquer litigio juridico ¢ reconhecida Tribunal competente da residéncia do fabricante.

VCJIOBUS TAPAHTUM
- Hacrosimasi rapanTis JeiicTBHTE/bHA B TeueHne 12 MecsieB 1 o0ycI/IOBIICHA MPEIbABICHHEM
HACTOSIIETO cepTH(hHKATa BMECTE C COOTBETCTBYIOLIMM JIOKYMEHTOM O TOKYIKe Win (aKTypoii,
TIOATBEPKIAIONIEH 1aTy NOKYTTKH.
- Ha m3zienie mpeiocTansiseTcst rapaHTis npomn HM3BSHOB H e()eKTOR MaTEPHATIOR, H3rOTORCHHS
1 COOPKH B TeueHHe CPOKa, re. Taparus B
TIPOBE/ICHHH 3aMEHBI HIIH PEMOHTA ,m]x.musuux YaCTeH, COCTARISIONWX 3tenme. [apanTis e
BKJIOYACT B Ce0s 3aMeHy M3/IEJIHS! B PE3yJIBTATE PEMOHTA BCIIC/ICTBHE TOJIOMKH.
- Taxum 0GpasoM, TapaHTHs Orp: 3aMCHBI HIH PEMOHTA.
wacTei, KoTopie 10 D Tapanmis He
Ha "

- FapasTHiiHBIe YCTYIH OKA3HIBAIOTCS JIICPOM, Y KOTOPOTO GbUTa COBEPLICHA TIOKYTIKE, WM, B
Ka4ecTse upmoii TpHYeM 10
opr " 34 CYET KIMEHTA H TIOJI €10 OTBETCTBEHHOCTHIO.

B Ciydac ro C M3IETMEM WM PEMOHTa,

CUMTAloTCst

- TapanTis yTpa:
0

- HacTostiast rapaHTys 3aveHsieT codoii 1 HCKITIOUACT THOGYI0 JIPYTYEO TaAHTHIO, TIONYEHHYIO OT

JIIIEPA TIO 3AKOHY WITH 110 KOHTPAKTY, H ONIPEJIC/IAET BCE IPaBa KIMEHTA B OTHOLICHHH H3BSHOB H

J1e()eKTOB W/H/IH HEJIOCTATKA KAYECTBA leIAOGpe’lellllle M3JIeNHii.

- Tpu THOGBIX 0 KOMITCTEHTHBIM

cyar. Puvusn — Viramas — E s moGoii npanonou CIIO SIBISETCS! TPH3HAHHBIM KOMIICTEHTHBIM

cyom bCTBA H3TOTOBHTEIIS.

GARANTIVILLKOR

- Garantin varar i 12 manader och giller pa villkor att kunden kan visa upp ett kvitto eller|
faktura som bevis pé inkopsdatum.

- Produkten garanteras mot eventuella fel och defekter i materialet, fabrikationsfel och
monteringsfel i 12 manader fran inkdpsdatumet. Garantin bestar i byte eller reparation av
delarna som produkten bestar av och som eventuellt dr defekta. Den ticker aldrig byte av,
produkten efter eventuella forsok till reparationer.

- Garantin ér sdledes begrinsad till ersittning eller gratis reparation av delarna som
tungerar dallgl enllgl tillverkaren. Detta giller inte forbruksartiklar och verktyg.

- na ska ges av aterforsilj som salt produk till kunden, eller a
tlllverkaren, forutsatt att kunden stér for transportkostnaderna och eventuella risker.

- Garantin forfaller om produkten manipuleras eller repareras av personal som inte ir
auktoriserad for detta.

- Denna garanti ersiitter och utesluter varje annan garanti frén aterforsiljaren, enligt la;
eller kontrakt, och anger alla kundens réttigheter vad giller fel och defekter och/eller
avsaknad av kvalitet i de produkter som inhandlats.

- For varje tvist ér erkand behérig domstol dar tillverkaren.

JOTALLASI FELTETELEK
- A jotéllds iddtartama 12 honap. A jotallds a vésirlds napjat igazolo szimla vagy blokk (annak
solaténak) felmutatésa ellenében vehetd igé

as az abol, gy: . i hibabol eredd ibasoda terjed ki,
zamlan feltiintetett vasarlds napjatol szamitott 12 honapig. A jotallas all a termek hibas
részeinek cserdjébél vagy ezek kijavitasabol. Nem foglalja viszont magaban az egész termék
cser¢jét a hiba javitasa kovetkezteben.
-A jotallas kizarolag a hibas réeszek dijmentes javitasara, cseréjére korlatozott, amik a gyarlo
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elblmlasa alapjan részben vagy egyaltalan nem m iikodnek. Nem érvényes &
felszerelesekre.

-A jotallas beliili szolgaltatast az eladd vegzi, ahol tortént a termék vasarlasa, vagy pedig kivnsag
szerint a gyartd cég, de ebben az esetben az aru szallitasi koltsége ¢s biztonsaga, kockazata a
vasarlot terheli.

-A jotallas érvényét veszti ha a terméken nem hozzaérts és nem meghatalmazott személy
barmilyen beavatkozast végzett.

-Ez a jotallas helyettesit ¢s kizar minden mas jotallast amire a gyarto koteles egy szerz 6dés vagy
jog alapjan és meghatarozza a vasarld minden jogat a vasarolt termékek hibaival, hianyossagaival,
minség hianyaval szemben viszonyitva.
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	MOD??????
	Scopo del manuale
	Identificazione costruttore e apparecchiatura

	La targhetta di identificazione raffigurata è applicata direttamente sull'apparecchiatura. In essa sono riportati i riferimenti e tutte le indicazioni indispensabili alla sicurezza di esercizio.
	Modalità di richiesta assistenza

	Per ogni richiesta di assistenza tecnica, indicare la versione dell'apparecchiatura ed il tipo di difetto riscontrato.
	Disposizioni di sicurezza

	L'elenco riporta le condizioni necessarie per il corretto funzionamento dell'equipaggiamento elettrico in funzione dell'ambiente circostante.
	Segnali di sicurezza e informazione

	Sull'apparecchiatura, in corrispondenza della zone in cui esistono dei RISCHI RESIDUI, sono applicati dei segnali di sicurezza che informano sul rischio corrispondente.
	Le illustrazioni raffigurano i segnali di sicurezza e informazione applicati sull'apparecchiatura.
	Pericolo di scottatura: segnala che è necessario prestare attenzione alle superfici calde.
	Pericolo di shock elettrico: segnala che è necessario disinserire l'alimentazione elettrica generale (oppure scollegare la presa elettrica) prima di intervenire sui collegamenti elettrici.
	Disposizioni per disimballo, movimentazione e installazione

	Per le apparecchiature con caratteristiche morfologiche particolari (forma, peso, dimensioni, ecc.), le informazioni riportate in questo paragrafo potrebbero non essere esaustive. Eventuali informazioni supplementari sono riportate nel paragrafo "Mod...
	descrizione generale apparecchiatura

	L'illustrazione raffigura i componenti principali di un modello di apparecchiatura e l'elenco riporta la loro descrizione e funzione.
	A) Quadro comandi: è equipaggiato con i dispositivi di comando necessari per far funzionare l'apparecchiatura (vedi "Descrizione comandi").
	B) Vasca: è equipaggiata con pale estraibili per impastare il prodotto alimentare ed è ribaltabile per favorire il suo svuotamento.
	C) Protezione vasca: è associata ad un dispositivo di interblocco (microinterruttore). All'apertura della protezione l'apparecchiatura si arresta.
	D) Struttura portante: è equipaggiata con ruote pivottanti (D1) per facilitare lo spostamento e con una manopola (D2) per ribaltare la vasca.
	E) Albero portapala: è equipaggiato con un'impugnatura che consente di sfilarlo in modo da estrarre la pala.
	Caratteristiche tecniche
	Tabella 1: Dati tecnici dell'apparecchiatura

	descrizione comandi

	L'apparecchiatura è equipaggiata con i dispositivi di comando elencati, necessari per attivare le sue funzioni principali.
	A) Pulsante: serve per attivare il funzionamento dell'apparecchiatura.
	B) Pulsante: serve per disattivare il funzionamento dell'apparecchiatura.
	C) Pulsante (ad azione mantenuta): serve per attivare il funzionamento dell'apparecchiatura con la rotazione delle pale in senso contrario, in modo da facilitare lo svuotamento della vasca.
	consigli per l'uso
	1 - Controllare che le ruote pivottanti siano state frenate con gli appositi sistemi di blocco, per evitare spostamenti improvvisi ed inattesi dell'apparecchiatura.
	2 - Sollevare la protezione e introdurre i prodotti alimentari nella vasca per almeno 1/3 della sua capacità massima.
	3 - Richiudere la protezione.
	4 - Premere il pulsante (A) per attivare il funzionamento dell'apparecchiatura.
	5 - Premere il pulsante (B) per arrestare il funzionamento dell'apparecchiatura, quando il prodotto alimentare ha raggiunto il giusto grado di amalgama.
	6 - Premere e mantenere premuto per alcuni secondi il pulsante (C), per agevolare la rimozione del prodotto alimentare.
	7 - Allentare la manopola e ribaltare la vasca.
	8 - Sollevare la protezione e scaricare il prodotto alimentare in un contenitore adeguato.
	9 - Riportare la vasca in posizione e ripristinare le normali condizioni di esercizio dell'apparecchiatura.

	pulizia apparecchiatura

	Prima di effettuare la pulizia dell'apparecchiatura (a fine giornata o quando necessario), disinserire l'alimentazione elettrica generale (oppure scollegare la presa elettrica).
	1 - Sollevare la protezione della vasca.
	2 - Ruotare l'impugnatura fino a portare il dente di bloccaggio in corrispondenza del foro asolato e sfilare l'albero (F).
	3 - Estrarre la pala (G). Se l'apparecchiatura è equipaggiata con due alberi portapala, ripetere l'operazione per estrarre anche la seconda pala.
	4 - Lavare la vasca e le pale con detergenti per uso alimentare, risciacquarle ed asciugarle accuratamente.
	5 - Rimontare le pale.
	6 - Richiudere la protezione della vasca.
	7 - Pulire accuratamente l'area di lavoro e tutte le zone circostanti.
	8 - Pulire le superfici esterne dell'apparecchiatura con un panno umido o con una spugna.

	Se si prevede di non utilizzare l'apparecchiatura per un lungo periodo, dopo aver effettuato la pulizia e disinserito l'alimentazione elettrica generale (oppure scollegato la presa elettrica), proteggerla in modo adeguato per mantenerla pulita.
	ricerca guasti

	Le informazioni di seguito riportate hanno lo scopo di aiutare l'identificazione e correzione di eventuali anomalie e disfunzioni che potrebbero presentarsi in fase d'uso.
	Alcuni guasti possono essere risolti dall'utilizzatore; altri richiedono una precisa competenza tecnica o particolari capacità, e devono essere eseguiti esclusivamente da personale qualificato con esperienza riconosciuta e acquisita nel settore spec...
	Tabella 2: Anomalie di funzionamento
	descrizione generale apparecchiatura

	L'illustrazione raffigura i componenti principali di un modello di apparecchiatura e l'elenco riporta la loro descrizione e funzione.
	A) Struttura: è realizzata in acciaio inox ed è equipaggiata con un sistema di aggancio A1 per il contenitore portaimpasto.
	B) Contenitore portaimpasto: contiene il prodotto alimentare da insaccare.
	C) Bocca di estrusione: può essere equipaggiata con imbuti di vario diametro in funzione del tipo di insaccato da realizzare.
	D) Manovella: serve per premere il prodotto alimentare. La manovella può essere inserita in due innesti: uno per premere il prodotto o far arretrare lentamente il pistone, l'altro per far scorrere velocemente il pistone.
	Caratteristiche tecniche
	Tabella 1: Dati tecnici dell'apparecchiatura

	consigli per l'uso
	1 - Far arretrare completamente il pistone tramite la manovella (D).
	2 - Sganciare il sistema di aggancio (A1) e ruotare il contenitore portaimpasto (B) in una posizione adeguata per il suo riempimento.
	3 - Riempire il contenitore portaimpasto di prodotto alimentare.
	4 - Riposizionare il contenitore portaimpasto nella posizione iniziale e bloccarlo con il sistema di aggancio (A1).
	5 - Premere il prodotto alimentare verso la bocca di uscita (C) tramite la manovella (D).

	pulizia apparecchiatura

	Se si prevede di non utilizzare l'apparecchiatura per un lungo periodo, dopo aver effettuato la pulizia proteggerla in modo adeguato per mantenerla pulita.
	descrizione generale apparecchiatura

	L'illustrazione raffigura i componenti principali dell'apparecchiatura e l'elenco riporta la loro descrizione e funzione.
	A) Struttura: è realizzata in alluminio anodizzato.
	B) Bacinella: serve per contenere il prodotto alimentare da pressare. È equipaggiata con un disco estrattore (B1) che, tramite il pulsante (B2), facilita il prelievo del prodotto pressato
	C) Pressore: serve per pressare il prodotto alimentare tramite la leva (C1). Il pressore è equipaggiato con un vano (C2) predisposto per contenere i dischetti di confezionamento.
	Caratteristiche tecniche
	Tabella 1: Dati tecnici dell'apparecchiatura

	consigli per l'uso
	1 - Alzare il pressore.
	2 - Premere il pulsante (B2) e contemporaneamente premere sul disco estrattore B1 per portarlo nella parte inferiore della bacinella.
	3 - Inserire un dischetto nella bacinella (B2), riempirla con una quantità sufficiente di prodotto alimentare macinato (non eccedente la capacità della bacinella) e ricoprirlo con un altro dischetto.
	4 - Abbassare il pressore e premere leggermente per pressare il prodotto alimentare macinato.
	5 - Alzare il pressore, premere il pulsante (B2) e prelevare il prodotto alimentare pressato.

	pulizia apparecchiatura
	1 - Pulire accuratamente con un panno umido o con una spugna tutte le parti dell'apparecchiatura (comprese le zone limitrofe), che possono venire in contatto diretto o indiretto con i prodotti alimentari, per preservarli dal rischio di contaminazione...


	Se si prevede di non utilizzare l'apparecchiatura per un lungo periodo, dopo aver effettuato la pulizia proteggerla in modo adeguato per mantenerla pulita.



