


BAKERLUX SHOP.Pro™ Touch

Sehr geehrter Kunde,
wir bedanken uns bei Ihnen, sich fur einen Ofen der Reihe BAKERLUX SHOP.Pro™ entschieden zu haben.

Diese Ofen sind das Ergebnis der kontinuierlichen Unox-Forschung, die einen minimalen Platzbedarf in
Kombination mit herausragenden Leistungen sowie eine auBerordentliche Verwaltung der Garvorgange bei
jedem Gebrauch und jeder Beladung gewahrleistet.

Die Ofen BAKERLUX SHOP.Pro™ verwenden die besten von UNOX patentierten Technologien, die in Zu-
sammenarbeit mit Chefkédchen und innovativen Forschungsinstituten entwickelt wurden.

Eine groBe Spanne an verfugbarem Zubehdr machen die Ofen zu einem vielfaltigen Instrument. Dadurch
wird die Arbeit in der Klche noch starker vereinfacht.
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BAKERLUX SHOP.Pro™ Touch

Sicherheitsvorschriften

- Jeder Gebrauch und jegliche Reinigungsarbeiten, die von den - Wenn es nétig ist, die TUr zu &ffnen, fihren Sie diesen Vorgang
in dieser Anleitung genannten und vorgesehenen abweichen, sehr langsam und vorsichtig durch. Achten Sie auf den austreten-
werden als ungeeignet angesehen und kénnen Schaden, Ver- den Dampf und auf die hohen Temperaturen in der Garkammer.
letzungen und Todesfalle hervorrufen. In diesem Fall wird die - Um die Behélter, das Zubehér und die anderen Objekte in der
Garantie* aufgehoben und UNOX Ubernimmt keine Haftung. Ofenkammer zu bewegen, ziehen Sie immer Thermohandschu-

- Kinder durfen nicht mit dem Gerét spielen. Die Reinigungs- und he an.

Wartungsarbeiten, die vom Nutzer durchzufihren sind, dlrfen - Seien Sie sehr vorsichtig beim Herausziehen der Bleche aus der

nicht von unbeaufsichtigten Kindern vorgenommen werden. Ofenkammer.
- Die Kinder mussen Uberwacht werden, damit diese nichtandem - Entfernen oder berthren Sie die Schutzabdeckung des LUfters,
Gerat arbeiten. die Lufterrader und die Widerstande nicht wahrend des Be-

- Dieses Gerat kann nur zum Garen von Speisen in industriellen triebs, sondern nur bei abgeschaltetem und vollstandig abge-
und professionellen Klichen von Fachpersonal verwendet wer- kihltem Gerat.
den, das regelmaBig geschult wird: Jeder andere Gebrauch ent- - Am Wasserkreis des Ofens, der mit dem 3/4"-Anschluss beginnt
spricht nicht der vorgesehenen Nutzung und wird als gefahrlich und Uber ein integriertes Rickschlagventil sowie diesem vorgela-
eingestuft. gert alle Leitungen und Zubehérteile verfugt, dirfen keinesfalls An-

- Wenn das Gerat nicht funktioniert oder wenn die Funktionen derungen vorgenommen werden, da diese zu Schaden, Verletzun-
abweichen, bei strukturellen Verdnderungen, oder wenn die gen oder tédlichen Unfallen flihren kénnen.

Stromversorgung und die Wasserversorgung unterbrochen ist, - Wenn die Scheibe des Gerats angeschlagen oder beschadigt
kontaktieren Sie den befugten Kundendienst von UNOX, ohne ist, fordern Sie fordert Assistenz bei einer autorisierten Kunden-
vorher mit der Reparatur zu beginnen. Bei einer eventuellen dienststelle an. Verwenden Sie den Ofen dann nicht: Es besteht
Reparatur missen Original-Ersatzteile von UNOX verwendet die Gefahr, dass die Scheibe explodiert!

werden.

- Wenn diese Vorschriften nicht beachtet werden, kann es zu
Schaden, Verletzungen oder auch zu Todesfallen kommen. Die
Garantie* entfallt in diesem Fall.

- Um sicherzustellen, dass dich das Gerat in einem perfekten
Gebrauchs- und Sicherheitszustand befindet, sollte einmal im
Jahr eine Wartung und Kontrolle vom befugten Service Center
durchgeflhrt werden.

- Das Gerat darf nicht von Personen (einschlielich Kindern) mit
eingeschrankten kdrperlichen, sinnesbedingten oder geistigen
Fahigkeiten oder einem Mangel an Erfahrung und Kenntnissen
benutzt werden, es sei denn, sie werden beaufsichtigt oder un-
terwiesen.

- Kinder mussen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass
sie nicht mit dem Gerat spielen. - Vergewissern Sie sich vor dem Gebrauch, dass in der Kammer des

- Zur Vermeidung von Verbrennungen keine mit Flissigkeiten ge-  Gerats keine nicht konformen Objekte (z. B. Gebrauchsanleitung,
flllten Behalter oder Lebensmittel, die bei Erwarmung fllissig  Kunststoffsacke oder ahnliches) oder Riickstande von Reinigungs-
werden, in Regalen verwenden, die sich mehrals 1,6 mdberdem  mjtteln vorhanden sind. Vergewissern Sie sich, dass der Dampfab-

Boden befinden. zug frei und nicht verstopft ist und dass keine entflammbaren Stof-
- Diese Gerdte sind fUr den Einsatz in gewerblichen Umgebungen  fein der Nihe sind.

und nicht fCr die kontinqierliche Lebensmittelproduktion imin-  _ keine Hitzequellen (zum Beispiel Grill, Fritteusen usw.), leicht ent-
dustriellen MafBstab bestimmt; o ) i flammbare Stoffe oder brennbare Stoffe in der Nahe des Gerats
- Far Personen (einschlieBlich Kinder) mit eingeschrankten kor- aufbewahren (z. B. Benzin, Treibstoff. Alkoholflaschen, usw.),

perlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder einem |, .. . P ) .
Mangel an Erfahrung und Wissen ist die Aushildung nicht ge- }ézl:izleghilekr;tr:l;r)nmbaren Flossigkeiten oder Spelsen verwen

i Siagsnéakett gegen Verbrennungsgefahr muss nach der Installa- - Halten Sie immer die Garkammer sauber und reinigen Sie sie re-
gelmaBig nach jedem Garen: Fette oder Lebensmittelriickstan-

tion in einer Héhe von mindestens 1,6 m Uber dem FuBboden an de. die nicht 1 tfernt werden kannten sich entzinden|
der Vorderseite angebracht werden, e, die nicht innen entfernt werden, kdnnten sich entztinden!

& VERBRENNUNGS- UND VERLETZUNGSGEFAHR! A STROMSCHLAGGEFAHR

- Offnen Sie nicht die Raume, die mit diesem Symbol gekenn-
zeichnet sind: Nur von UNOX befugtes Fachpersonal darf diese
offnen. Wenn diese Vorschrift nicht beachtet wird, verfallt die
Garantie* und es besteht Verletzungs- und Lebensgefahr.

- Achten Sie wahrend des Garens und bis zur Abkuihlung aller Ge-
rateteile darauf, ausschlieBlich die Bedienelemente oder den Griff
des Gerates zu berthren, da die dueren Teile sehr hei werden
(Temperaturen von ber 60 °C/140 °F).

*Eiir ndhere Informationen siehe die Website www.unox.com im Bereich ,Garantie®
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BAKERLUX SHOP.Pro™ Touch

Allgemeine Hinweise zum Gebrauch

Lesen Sie vor der Benutzung des Gerdtes aufmerksam das Kapitel ,.Sicherheitsvorschriften fiir den
Gebrauch*

- Reinigen Sie vor der ersten Verwendung des Gerats sorgfaltig die Ofenkammer und das Zubehér (siehe
S. 5); lassen Sie das Gerét leer bei maximaler Temperatur ungefahr 1 Stunde lang laufen, um schlechte
GerlUchte des Schutzfetts, das im Herstellerwerk verwendet wird, zu entfernen.

- Wenn das Gerat mehr als 15 Min. eingeschaltet bleibt, ohne dass ein Betriebsmodus ausgewahlt wurde,
wird zum Verringern des Stromverbrauchs automatisch der Standby-Betrieb aktiviert. Zum Verlassen des
STANDBY-Modus drlicken Sie die Taste START/STOP.

- Verwenden Sie das Gerat bei einer Umgebungstemperatur zwischen +5 °C und +35 °C.

- Bei einem Stromausfall oder Abschalten der Maschine setzt das Gerat beim Neustart das Programm fort,
das beim Abschalten aktiv war. Die Gardauer kann um maximal 2 Minuten verlangert werden.

- Aus Sicherheitsgrinden wird empfohlen, das letzte Blech NICHT in einer Hohe von Uber 160 cm zu

positionieren. Wenn das nétig sein sollte, miissen Sie den Aufkleber des ,,Starter Kit“ in einer H6he
von 160 cm anbringen.

EMPFEHLUNGEN ZUM GAREN/GAREN

- Verwenden Sie Bleche und Grillroste von UNOX. Positionieren Sie die Speisen gleichmaiig auf diesen.
Stapeln Sie keine Speisen Ubereinander und Uberladen Sie die Bleche oder Grillroste nicht.

- Salzen Sie die Speisen méglichst nicht in der Ofenkammer. Sollte sich dies nicht vermeiden lassen, reinigen
Sie den Ofen anschlieBend so bald wie madglich.

- Keine leicht entflammbaren FllUssigkeiten oder Speisen verwenden (z. B. Alkohol oder Wein).

- Der Ofen sollte immer mit einer héheren Temperatur als die Gartemperatur vorgeheizt werden (min. 30°C
héher), um Hitzeverluste durch das Offnen der Tur auszugleichen.

- Offnen Sie den Ofen wahrend des Garvorgangs méglichst wenig.

- Verteilen Sie die Speisen moglichst gleichmagiig auf den Backblechen, legen Sie sie nicht Ubereinander und
Uberladen Sie diese nicht (héchstens 10 kg pro Blech). Verteilen Sie die Bleche gleichmafig auf der ganzen
Hdhe der Ofenkammer und halten Sie sich dabei an die angegebene Hdchstzahl fur das jeweilige Gerat.

- Beachten Sie immer die Hinweise zur Beladung lhres Ofens.

- Seien Sie wahrend des Garvorgangs und bis zum vollstandigen Abkuhlen des Ofens beim BertUhren der aul3e-
ren und inneren Ofenteile besonders vorsichtig (diese kdnnen Temperaturen von Uber 60 °C erreichen).

- Um das Sieden und Kochen zu verhindern, verwenden Sie keine Behalter mit FlUussigkeiten oder Speisen, die
sich durch die Hitze verflUssigen k&nnen, in einer Menge, die nicht mehr leicht unter Kontrolle zu bringen ist.

Bedienen Sie das Geréat fur die Navigation und Einstellung der Parameter ausschlie3lich mit trockenen und
sauberen Fingern und nicht mit Utensilien wie Gabeln, Ruhrl&ffeln usw.
Wenn Sie die Rezeptnamen schreiben mdchten, verwenden Sie ausschlie3lich den mitgelieferten Stift.

b

Bei einem Stromausfall kann die Tur
durch Betatigung der Taste an der
Seite des Ofens entriegelt werden
(nur far Ofen mit Elektroschloss).




Zurlck zum Hauptbildschirm (HOME)

Zurtck zur vorherigen Seite BAKERLUX/SHOPPro"

Symbole Konnektivitat
WI-FI 3G aktiv
aktiv
WI-FI 3G nicht
nicht aktiv aktiv
Ethernet
aktiv

Ethernet
- nicht aktiv ‘I‘I OO

FRIDAY 11-11-2016

Verringern der Werte

SET

Gestattet die Durchflihrung eines manuel-
len Garvorgangs, bei dem der Nutzer die
gewUnschten Parameter einstellen muss.

@

Gestattet die Durchfuhrung ei-
nes manuellen Garvorgangs, bei
dem der Nutzer bei jeder Garung
die Parameter einstellen muss.
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Einstellung der Nutzerparameter
(Datum/Uhrzeit, MaReinheit usw.)

Bei Ofen mit Elektro-
schloss: 6ffnet die Ofentar

Bei Ofen ohne Elektro-
schloss: Hebt bei Offnen
der Tur die Sperre des Be-
dienfels auf, wenn Sie 2 s
lang gedrickt wird (siehe
weiterfUhrende Informatio-
nen ,Displaysperre” unten)

Slider-Leiste

Erhéhen der Werte

PROGRAMS

Gestattet den Zugriff auf eine
Liste zuvor abgespeicherter Re-
zepte mit dem MenU SET: Auf
diese Weise ist es moglich, ein
Rezept beliebig oft wiederzu-
verwenden, ohne dass die Pa-
rameter dazu jedes Mal wieder
neu eingestellt werden mussen.
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Dieser Ofen gestattet das auch
das Bedienen des angeschlos-
senen Garschranks mit ein und
demselben Bedienfeld. Zum
Verwenden des Garschranks
das untere Symbol berthren.

Die Taste START STOP startet/unterbricht ei- Die Taste gestattet das Vornehmen von
nen laufenden Gar- oder Garvorgang Anderungen an der Programmierung

Weiterfiihrende Informationen: Displaysperre

Display aus Sicherheitsgriunden nicht benutzt werden kann.
Beim SchlieBen der Tur wird das Display wieder aktiv.

8

SCREEN LOCKED

PRESS % 62 ORCLOSE THE DOCR
Tou

Wenn die Ofentlr gedffnet ist, weist der nebenstehende Bildschirm darauf hin, dass das



BAKERLUX SHOP.Pro™

Gebrauch: einige Anmerkungen

seT ¥ unD PrROGRAMS ]

Der von lhnen erworbene Ofen gestattet das manuelle Einstellen der Parameter der Gar-/Garvorgange

(MenU SET).

Nachfolgend ist es méglich:

- das Rezept direkt zu starten: die eingestellten Parameter werden am Ende des Gar-/Garvorgangs NICHT
abgespeichert;

- das eingestellte Rezept zu speichern und dann zu starten: die eingestellten Parameter werden dann am
Ende des Gar-/Garvorgangs abgespeichert, wodurch Sie das Rezept durch Aufrufen des Menls PRO-
GRAMS beliebig oft wiederverwenden kénnen, ohne die Parameter jedes Mal neu einstellen zu mussen.

ERKLARUNG DER GAR-/GARSCHRITTE (STEP)

Jeder manuelle Garvorgang besteht aus einer anfanglichen Vorheizphase (,PREHEATING" - optional, aber
generell empfohlen) und aus Steps, d. h. aus Schritten (mindestens 1bis héchstens 9), die sich jeweils durch
unterschiedliche Parameter auszeichnen. Das Einstellen mehrerer Schritte gestattet das Erreichen des rich-
tigen Gleichgewichts: So erhalt man bessere Ergebnisse.

PREHEATING STEP1 STEP 2 STEP 3 STEP 4.....9
® 0130 @ 00.320 @ 0030 @ 00.00

| 150°C ! 180°C ! 200°C ! 1s0°C I ooo°c
W +60% W +20% W +20% W o%
& 50% & 100% & 50% & 0%

Ein Gar-/Garvorgang muss mindestens aus einem STEP bestehen.

@ Das Garen/Géaren erfordert nicht unbedingt die Verwendung aller STEPS: Stellen Sie nur die Schritte
ein, die nétig sind.

Der Ubergang von einem STEP zum n&chsten wird automatisch vom Gerét verwaltet.

EINSTELLEN DER WERTE

(1) Ein Parameter kann nur dann bearbeitet werden, wenn er rot markiert
ist; wenn nicht, muss das entsprechende Symbol angetippt werden,
damit er markiert wird. AnschlieBend kann der Wert dann auf eine der
folgenden Arten eingestellt werden:

@ durch Drlcken der Tasten ,+“ und ,-“ bis zum Erreichen des ge-
wunschten Wertes;

(3) mithilfe der ,Scroll“-Funktion, d.h. durch Streichen mit dem Finger
Uber den Balken: im zweiten Fall erfolgt das Erhé&hen bzw. Verringern
des Wertes schneller.

ANSICHT COUNTDOWN

Wahrend des Vorheizens von einem oder mehreren Garvorgan-
gen wird immer der Countdown, d. h. die Restdauer bis zum Ende
der Phase angezeigt.

Zum Anzeigen des Hauptbildschirms HOME drlcken Sie die Tas-

BAKERL\ JHORPrs™ BAKERLUX SHORPrs

te

Vom Hauptbildschirm HOME aus mussen Sie zum erneuten An-
zeigen des Countdowns nur eine beliebige der rot hervorgehobe-
nen Tasten drucken.

Bildschirm HOME
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Mentu Set Ofen

Bei den manuellen Garvorgdangen muss der Nutzer auf Grundlage seiner Erfahrung die folgenden Garpara-

meter fUr einen oder mehrere Garschritte (bis zu neun) selbst einstellen:

Gardauer (in Stunden.Minuten)

Temperatur in der Ofenkammer (°C)

)

Nach Einstellen der Garparameter (Dauer, Temperatur usw.) kdnnen Sie direkt den Garvorgang starten
oder erst das eingestellte Rezept abspeichern: Auf diese Weise kénnen Sie es beliebig oft wiederverwen-

den, ohne es jedes Mal neu einstellen zu mussen.

EINSTELLEN EINES MANUELLEN
GARVORGANGS

Jeder manuelle Garvorgang besteht aus mindestens 1 bis
héchstens 9 Schritten (STEP), die sich alle durch verschie-
dene Garparameter auszeichnen, + einer Vorheizphase
(,PREHEATING"), die optional aber generell empfohlen ist.

@ Ein Garvorgang kann nur dann gestartet werden,
wenn fUr ihn mindestens ein STEP eingestellt wurde.

Das Garen erfordert nicht unbedingt die Verwen-

dung aller Schritte (STEP): Stellen Sie nur die Schrit-
te ein, die ndtig sind.

Der Ubergang von einem Garschritt (STEP) zum

nachsten wird automatisch vom Gerat verwaltet.

@ AUSWAHL DES MANUELLEN GARMODUS

@ Berthren Sie:
1A) das Symbol ,MANUELLER GARVORGANG"

oder

1B) das Symbol ,BEARBEITEN" E oder den
Bildschirm

@ Nur far den Punkt ,1B*: Es 6ffnet sich ein Bild-
schirm mit zwei Optionen; wahlen Sie das Sym-
bol ,MANUELL" (SET).
Es offnet sich der Bildschirm fur die Einstellung
der Parameter.

EINSTELLEN DER GARPARAMETER

Ein Parameter kann nur dann bearbeitet werden,
wenn er rot hervorgehoben ist; sollte dem nicht
50 sein, muss sein Symbol angetippt werden, wo-
raufhin er hervorgehoben wird.
Gardauer in Stunden und Minuten (wird
@ der Wert unter ,,0” durch Drucken der
Taste ,- (minus)” eingestellt, wird die Zeit
auf unendlich eingestellt und der Ofen
funktioniert im Dauerbetrieb).
f Temperatur in der Ofenkammer
@ Feuchtigkeitseinzug

@ Geschwindigkeit der Liifterrader

@ Feuchtigkeitseinzug

Geschwindigkeit der Liifterrader

BAKERLUX SHORPre

8 o da

BAKERLUX SHORPre”

=L

o &

START
STOP

TCUCH




EINSTELLEN DER VORHEIZPHASE BAKERLUX SHORAPre™ BAKERLUX SHORPre" BAKERLUX S|
(OPTIONAL) O o & '

Zum Einstellen des STEPS Vorheizen:
@ BerUhren Sie das Symbol <

@ Stellen Sie den gewUlnschten Tempera-
turwert flr das Vorheizen ein.

@ BerUhren Sie das Symbol /', um zum Bild-
schirm der Einstellung der Parameter zu-
rtckzukehren.

Ein akustisches Signal (*wenn aktiv) weist
auf das Ende der Vorheizphase hin, d. h. auf
das Erreichen der eingestellten Temperatur.
Der Ofen sollte immer mit einer hdhe-
@ ren Temperatur als die Gartemperatur
vorgeheizt werden (min. 30-50 °C),
um Hitzeverluste durch das Offnen der
TUr auszugleichen.

EINSTELLEN WEITERER STEPS (WENN BAKERLUX SHORPre BAKERLUX SHOR?«
ERFORDERLICH)

Zum Einstellen weiterer Garschritte (STEP)
(wenn erforderlich): .
< i |! 136°§

(1) Bertihren Sie das Symbol >; es werden =
alle verflgbaren Schritte angezeigt: Stel-

len Sie nur die gewlnschten ein.

(2) Wiederholen Sie die im Kapitel 0 -
lauterten Schritte, um alle Garparameter
von Step ,2“ sowie der nachsten Schritte
einzustellen.

STARTEN/SPEICHERN DES GARVORGANGS
Nachdem Sie die Garparameter (Dauer, Temperatur usw.) eingestellt haben, kénnen Sie:

- das Rezept direkt starten: die eingestellten Parameter werden am Ende des Garvorgangs NICHT
abgespeichert;

- das eingestellte Rezept speichern und dann abspeichern: Die eingestellten Parameter werden
dann am Ende des Garvorgangs abgespeichert, wodurch Sie das Rezept beliebig oft wiederver-
wenden kénnen, ohne die Parameter jedes Mal neu einstellen zu mussen.

Direktes Starten des Garvorgangs

BAKERLUX SHOPPrs

@ Drucken Sie das Symbol ,START/STOP": a o &

Der Garvorgang wird mit den eingestell-
ten Parametern gestartet.




OVEN
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Speichern und anschlieBendes Starten des
Garvorgangs

@Beruhren Sie das Symbol ,BEARBEITEN"

(2) Beruhren Sie das Feld ,-------

@ Sie kbnnen den Namen, den Sie dem Re-
zept geben moéchten, auf zwei verschie-
dene Arten festlegen:

@ durch Eingabe des Namens Uber das
Tastenfeld @und Bestatigen mit ,oK"

durch Schreiben des Namens mit
dem mitgelieferten Stift und Be-
statigen mit , ok ().

@ Tippen Sie das Symbol ,,PROG PICTURE" an

(7) Wahlen Sie das Foto, das Sie dem Re-
zept zuweisen mdchten.

Dricken Sie die Taste ,SAVE" zum Spei-
chern des Rezeptes.

@ Das soeben gespeicherte Programm
wird automatisch auf die letzte Position
gelegt, d. h. auf die erste freie Position
nach den bereits gespeicherten Pro-
grammen.

Der Bildschirm zeigt das eingegebe-
ne und gespeicherte Rezept ,CROIS-
SANTS".

@ Zum Verwenden der gespeicherten
Garvorgange greifen Sie auf den Be-
reich ,PROGRAMS" ZU,

13

@ Sie mussen den Rezepten, die Sie ab-

speichern mochten, nicht unbedingt
einen Namen oder ein Foto zuweisen. In die-
sem Fall erscheint anstelle des Rezeptna-
mens die Schrift ,PROG" begleitet von einer
progressiven Nummer. Auch in diesem Fall
wird das gespeicherte Programm automa-
tisch auf die letzte Position gelegt, d. h. auf
die erste freie Position nach den bereits ge-
speicherten Programmen.

(1) Drucken Sie das Symbol ,START/STOP":
Der Garvorgang wird mit den eingestell-
ten Parametern gestartet.

BAKERLUX SHOPPrs"

=

<

e
2 T

g ) 186°C: >

BAKERLUX SHORPrd"

=2

BAKERLUX SHORPre¢"

a

o 4

CROISSANT

STARY

L

TCUCH

BAKERLUX SHORPre"

R T

BAKERLUX SHORPre"
a O J4

CROIS=

BAKERLUX SHORPrd"

S s

PROGRAMS

PAGE 1/25

; CAKE

W CROISSANT
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TCUCH

BAKERLUX SHORPre"
a o J4
CROISSANT

o

PROG PTURE

BAKERLUX SHORPrd"

a8 o Jd

PROG PKTURE




@ GARVORGANG IM GANG!!!!

@ Wenn der Garvorgang eine Vorheizphase
vorsieht, beginnt der Ofen mit dem Vor-
heizen der Ofenkammer auf die einge-
stellte Temperatur (im Beispiel 180 °C).
Geben Sie in dieser Phase die Speisen
noch NICHT in den Ofen. BAKIRLUX SHORPrs" BAKERLUX SHOPPrs

Wenn Sie auf das Vorheizen verzichten 8 o &

mdochten, gehen Sie vor, wie unter den

Punkten (2) und (3)angegeben; anderenfalls

warten Sie das Ende desselben ab:

@Beruhren Sie das Symbol ,BEARBEITEN"

@Beruhren Sie das Symbol ,,SKIP PREHEATING*
(Vorheizen Uberspringen). Die Verande-
rung ist vortbergehend; sie gilt nur far den
aktuellen Garvorgang, hat aber keinen Ein- BAKERLUX SHORPre
fluss auf das Originalrezept, wenn dieses 8 o o &
bereits abgespeichert ist.

@ Am Ende der Vorheizphase, sofern diese
ausgefuhrt wurde, gibt der Ofen ein akus-
tisches Signal aus, und es erscheint der
dargestellte Bildschirm (INSERT TRAY -
BLECH EINSCHIEBEN): Jetzt ist der Mo-
ment gekommen, die Speisen in den Ofen
zu geben. Bei SchlieBen der Tur wird au-
tomatisch der 1. Schritt (STEP 1) geman
den eingestellten Parameter gestartet.

(5) Der Bildschirm, der wahrend des Gar-
vorgangs erscheint, zeigt die noch ver-
bleibende Dauer bis zum Ende des Gar-
vorgangs (im Beispiel 12 Minuten und
6 Sekunden) und die Temperatur (im
Beispiel 180 °C) an.

CROISSANT CROISSANT

Zum Anzeigen oder Bearbeiten der ’0,0:1?:'?’.0; "NF",\J_IIE."
Parameter eines laufenden Garvor- ’ : ’ :
gangs (z. B. Senken der Temperatur =2 & 8 o p_

oder Verlangern der Dauer) siehe TCUCH i i

12
Falls Sie den laufenden Garvorgang
vorzeitig abbrechen méchten, dricken

Sie die Taste ,,START/STOP*.
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Anzeigen/Bearbeiten der Parameter des laufenden
Gar- oder Vorheizvorgangs

LOSUNG ,,A“ (SOLUTION A)

@ Berthren Sie das Symbol ,,BEARBEITEN" E

@ Beruhren Sie das Symbol ,VIEW MODIFY* (Bear-
beiten ansehen).
@ Bearbeiten Sie die Parameter wie gewohnt (sie-

he ., “auf S. 8?
@ BerUhren Sie das Symbol , BEARBEITEN“ ,um

die vorgenommenen Anderungen abzuspeichern.
@ Zum Verlassen des Bildschirms berthren Sie das

Symbol ,ZURUCK" 3 oder warten Sie 10 s.

LOSUNG ,,B“ (SOLUTION B)

@ BerUhren Sie die Symbole < oder >

Siehe die Punkte @ @ und @ von Losung A"

Die Veranderungen sind vortbergehend; sie gelten
nur far den aktuellen Gar-/Vorheizvorgang, haben
aber keinen Einfluss auf das Originalrezept, wenn
dieses bereits abgespeichert ist.

Zum Blockieren eines laufenden Vorheizvor-
@ gangs siehe S. 18

ENDE DES GARVORGANGS

Der Garvorgang endet mit Ablauf der eingestellten
Zeit; wenn Sie den Garvorgang vorzeitig beenden
mochten, driicken Sie die Taste , START/STOP".

Am Ende des Garvorgangs gibt der Ofen ein akusti-
sches Signal aus: Jetzt sind die Speisen fertig.

Am Ende des Garvorgangs kénnen Sie:

@ Zeit hinzufiigen (Wenn Sie zum Beispiel festge-
stellt haben, dass die Speisen noch nicht gar sind).
1A-1B-1C-1D: Beriihren Sie das Symbol i i
, geben Sie die zusatzlichen Minuten ein (Stan-

dard 1 Minute), starten Sie den Garvorgang neu
mit ,,START/STOP*.

@ Den soeben abgeschlossenen Garvorgang unter
Beibehaltung derselben Parameter wiederholen.
2A-2B: Berthren Sie die Symbole ,BEARBEITEN®

und ,REPEA “ (Wiederholen).

@D Den soeben abgeschlossenen Garvorgang spei-
chern, sofern dieser noch nicht zuvor abgespei-
chert wurde.
3A-3B. Berthren Sie die Symbole ,BEARBEITEN“

E und ,SAVE* (Speichern). AnschlieBend

speichern Sie den Garvorgang wie gewohnt (siche
3 “auf S.10).
Wenn Sie zum Bildschirm HOME zurlckkehren

mochten, driicken Sie die Taste ,HOME*

SOLUTION A

SOLUTION B

BAKERLUX SHORPrd™

BAKERLUX SHORPro"

BAKERLUX SHOPPro

BAKERLUX SHORPre"

1 ERLUX SHOPPrs"




Menii Programs Ofen

Uber dieses Ment kdnnen Sie die zuvor Rezepte anzeigen und verwenden, die manuell vom Nutzer einge-
stellt und dann abgespeichert wurden.
Der Ofen kann bis zu 99 Rezepte enthalten (P1 bis P99). A N RO

fel, e W

AUFRUFEN EINES GESPEICHERTEN REZEPTS

@ Berthren Sie:
1A) das Symbol ,PROGRAMS* E oder

1B) das Symbol ,,BEARBEITEN“E oder den Bildschirm.
Nur far den Punkt , 1B Es 6ffnet sich ein Bildschirm mit SR SR
zwei Optionen; wahlen Sie das Symbol ,PROGRAMME* o e 3 2 £
(PROGRAMS). '
Es 6ffnet sich das Verzeichnis der zuvor gespeicherten
Garvorgange mithilfe des ,MENU SET“ (im Beispiel wurde
das Rezept ,Croissant” ausgewahlt).

Zum Durchblattern aller Programme verwenden Sie die

Symbole < oder >

@ Drtcken Sie das Symbol ,START/STOP": Der Garvorgang
wird mit den eingestellten Parametern gestartet.

@ Wenn der Garvorgang eine Vorheizphase vorsieht, be-
ginnt der Ofen mit dem Vorheizen der Ofenkammer auf
die eingestellte Temperatur. Geben Sie in dieser Phase
die Speisen noch NICHT in den Ofen.

@ Zum Uberspringen des Vorheizvorgangs siehe Kap.
auf S.
18

@ Am Ende der Vorheizphase gibt der Ofen ein akusti-
sches Signal aus, und es erscheint der dargestellte Bild-
schirm (INSERT TRAY - BLECH EINSCHIEBEN): Jetzt
ist der Moment gekommen, die Speisen in den Ofen zu
geben. Bei SchlieBen der Tur wird automatisch der 1.
Schritt (STEP 1) gemal den eingestellten Parameter ge-
startet. 1 BAKERLUX SHORPre BAKERLUX SHORPre"

@ Der Bildschirm, der wahrend des Garvorgangs er-
scheint, zeigt die noch verbleibende Dauer bis zum
Ende des Garvorgangs (im Beispiel 12:06) und die Tem-
peratur (im Beispiel 180 °C) an. Der Garvorgang endet
mit Ablauf der eingestellten Zeit; wenn Sie den Garvor-
gang vorzeitig beenden mdchten, dricken Sie die Tas-
te ,START/STOP“. Am Ende des Garvorgangs gibt der
Ofen ein akustisches Signal aus: Jetzt sind die Speisen
fertig.

@ Zum Anzeigen oder Bearbeiten der Parameter eines
laufenden Garvorgangs (z. B. Senken der Tempera-
tur oder Verlangern der Dauer) siehe Kap. ,,

“aufS. 12  § CROISSANT
!NFINI'[E;-L:

W
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BEARBEITEN DER PARAMETER EINES GESPEICHERTEN GARVORGANGS
DUPLIZIEREN EINES GESPEICHERTEN GARVORGANGS
LOSCHEN EINES GESPEICHERTEN GARVORGANGS

@ Berlhren Sie das Symbol ,PROGRAMS* E
@ Es &ffnet sich das Verzeichnis der zuvor ge-

speicherten Garvorgange mithilfe des ,MENU
SET* (im Beispiel wurde das Rezept ,Croissant”
ausgewahlt).

@ BerUlhren Sie das Symbol ,,BEARBElTEN“E

(4) Es erscheint der Bildschirm zum Bearbeiten.

ES ist méglich:

@ (VIEW/MODIFY) die Parameter des Rezepts

anzeigen zu lassen und gegebenenfalls zu
bearbeiten, indem Sie wie gewohnt vorgehen
(siehe auf S.
8). Diese Anderungen sind DAUERHAFT,
d. h., es wird das Originalrezept verandert (im
Beispiel das Rezept ,Croissant™).

(DUPLICATE) das Originalrezept zu dupli-

zieren, um ein neues zu erstellen: in diesem
Fall wird das urspringliche Originalrezept
NICHT verandert. Zum Bearbeiten und Spei-
chern des neuen, duplizierten Rezepts siehe
" “auf S. 8 und
Kap. .

“auf S.10.

(DELETE) das Rezept dauerhaft zu l6schen
(es wird aus dem Rezeptverzeichnis entfernt).

BAKERLUX SHORPro" BAKERLUX SHORPre" BAKERLUX SHORPro”

+

B

O
—_—
H

fo N START

sToP

# Z CROISSANT

@) 05:20

BAKERLUX SHOP.Pro”

a o J

! I CROISSANT
m

DO YOU WANT >
TO DELETE THIS
3




ENDE DES GARVORGANGS

Der Garvorgang endet mit Ablauf der eingestellten
Zeit; wenn Sie den Garvorgang vorzeitig beenden
mochten, dricken Sie lang die Taste ,START/STOP".
Am Ende des Garvorgangs gibt der Ofen ein akus-
tisches Signal aus: Jetzt sind die Speisen fertig.

Am Ende des Garvorgangs kdnnen Sie:

@ Zeit hinzufligen (Wenn Sie zum Beispiel fest-
gestellt haben, dass die Speisen noch nicht gar
sind).

1A-1B-1C-1D: Beruhren Sie das Symbol
, geben Sie die zusatzlichen Minuten ein (Stan-
dard 1 Minute), starten Sie den Garvorgang neu
mit ,, START/STOP*.

(2) Das soeben abgeschlossene Rezept unter Bei-
behaltung derselben Parameter wiederholen.
2A-2B: BerUhren Sie die Symbole ,BEARBEITEN“

und ,REPEAT* (Wiederholen).

(3) Den soeben abgeschlossenen Garvorgang
speichern, sofern Anderungen vorgenommen
wurden.
3A-3B: Berthren Sie die Symbole ,,BEARBEITEN“

und ,SAVE“ (Speichern).
AnschlieBend speichern Sie den Garvor-
gang wie gewohnt (siehe ,,
“auf S.10).

Wenn Sie zum Bildschirm HOME zurtckkehren

mochten, dricken Sie die Taste ,HOME*

BAKERLUX SHORPrs"

2 2o 4

GOS‘N‘LN
001830
("‘“ﬂ
[ B

BAKERLUX SHORPro"

START
sTOP

TCUCH
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u Menii Set Garschrank

Ihr Gerat BAKERLUX SHOP.Pro™ ist fUr das Bedienen eines Garschranks derselben Baureihe vorgerustet,
der mit diesem verbunden ist. In einem manuellen Garvorgang muss der Nutzer auf Grundlage seiner Er-
fahrung die folgenden Parameter einstellen:

Dauer des Garvorgangs (in Stunden.Minuten);

Temperatur in der Kammer (°C)

Nur fUr Modelle mit Boiler

Zugabe von Dampf in die Kammer wahrend
des gesamten Garvorgangs erfolgt tiber das
L\ Einstellen des gewUlnschten Prozentsatzes

far die Feuchtigkeit (z.B. 20%)

Nach Einstellen der Parameter kdnnen Sie direkt den Garvorgang starten oder erst das eingestellte Rezept
abspeichern: Auf diese Weise kdnnen Sie es beliebig oft wiederverwenden, ohne es jedes Mal neu einstellen
ZU mussen.

EINSTELLEN DER WERTE

@ Ein Parameter kann nur dann bearbeitet wer-
den, wenn er rot markiert ist; wenn nicht, muss
das entsprechende Symbol angetippt werden, i SET

damit er markiert wird. :
AnschlieBend kann der Wert dann auf eine der y 0lezo
folgenden Arten eingestellt werden:

durch Drucken der Tasten ,+* und ,-“ bis zum
Erreichen des gewlnschten Wertes;

mithilfe der ,Scroll“-Funktion, d.h. durch Strei-
chen mit dem Finger Uber den Balken: im
zweiten Fall erfolgt das Erhéhen bzw. Verrin-
gern des Wertes schneller.

@ ®

16




EINSTELLEN EINES MANUELLEN GARUNGSVORGANGS

BAKERLUX SHORPr¢"

@ AUSWAHL DES GERATES BAKERLUX SHOPPrs"
|

BN a2 o 4

(1) Wahlen Sie die Taste ,GARSCHRANK": Jetzt
ist das Bedienfeld fUr den Gebrauch die-
ses Gerats freigegeben.

@© AUSWAHL DES MANUELLEN GARVOR-
< GANGs

@ BerUhren Sie:
nas Symbol ,MANUELLER GARVORGANG"
oder

das Symbol ,BEARBEITEN” E

BAKERLUX SHOPPrd"

a2 o d

PROVER
SET

@ Nur far Punkt ,B”: Es &ffnet sich eine Seite
mit zwei Optionen, hier das Symbol ,MA-

NUELLER GARVORGANG" ®  auswahlen.

—
SET

@ Es offnet sich der Bildschirm flr die Ein-
stellung der Parameter.

@ EINSTELLEN DER GARPARAMETER

Ein Parameter kann nur dann bearbeitet wer-
den, wenn er rot hervorgehoben ist; sollte dem
nicht so sein, muss sein Symbol angetippt wer-
den, woraufhin er hervorgehoben wird.

Die folgenden Parameter mussen eingestellt BAKERLUX SHORPra. BAKERLUX SHORPre"
werden: y \

Gardauer in Stunden und Minuten

@ (wird der Wert unter ,0” durch Dru-
cken der Taste ,- (minus)” eingestellt,
wird die Zeit auf unendlich einge-
stellt und der Garschrank funktio-
niert im Dauerbetrieb).

f Temperatur in der Ofenkammer

&7 Nur fur Modelle mit Boiler: Zugabe

von Dampf in die Kammer wahrend

des Gesamten Garvorgangs erfolgt

Uber das Einstellen des gewlnschten

Prozentsatzes fur die Feuchtigkeit
(z.B.20%)




EINSTELLEN DER VORHEIZPHASE (OPTIONAL)

Zum Einstellen des STEPS Vorheizen:
@ Berlhren Sie das Symbol <

@ Stellen Sie den gewlnschten Tempera-
turwert flr das Vorheizen ein.

@ BerUhren Sie das Symbol /, um zum Bild-
schirm der Einstellung der Parameter zu-
rickzukehren.

Ein akustisches Signal (*wenn aktiv) weist

auf das Ende der Vorheizphase hin, d. h. auf

das Erreichen der eingestellten Temperatur.
Der Garschrank sollte immer vorge-

@ heizt werden, um Hitzeverluste durch
das Offnen der TUr auszugleichen.

Uberspringen des laufenden Vorheizvorgangs
@Beruhren Sie das Symbol ,BEARBEITEN"

@ BertUhren Sie das Symbol ,SKIP PREHEA-
TING* (Vorheizen Uberspringen).

@ Es erscheint der dargestellte Bildschirm
(INSERT TRAY - BLECH EINSCHIEBEN).
Bei SchlieBen der Tur wird automatisch
der 1. Schritt (STEP 1) geman den einge-
stellten Parameter gestartet.

Die Veranderungen sind vorubergehend; sie

gelten nur fur den aktuellen Garvorgang, ha-

ben aber keinen Einfluss auf das Originalre-
zept, wenn dieses bereits abgespeichert ist.

EINSTELLEN WEITERER STEPS (WENN
ERFORDERLICH)

Zum Einstellen weiterer Garschritte (STEP)
(wenn erforderlich):

@ BerUhren Sie das Symbol >; es werden
alle verflgbaren Schritte angezeigt: Stel-
len Sie nur die gewunschten ein.

@ Wiederholen Sie die im vorhergehenden
Kapitel erlauterten Schritte, um alle Gar-
parameter von Step ,2“ sowie der nachs-
ten Schritte einzustellen.

BAKERLUX SHORPrd"

el s T

BAKERLUX SHOR?Prs"
=l o d

SET

BAKERLUX SHORPrd"

BAKERLUX SHORPrd"

=l el 8

+
—] m

& START i

sTOP

TCUCH

BAKERLUX SHORPrs" BAKERLUX SHORPro"

BAKERLUX SHORPre"




@ STARTEN/SPEICHERN DES GARVORGANGS
Nachdem Sie die Garparameter eingestellt haben, kénnen Sie:

- das Rezept direkt zu starten: die eingestellten Parameter werden am Ende des Garvorgangs
NICHT abgespeichert;

- das eingestellte Rezept speichern und dann abspeichern: Die eingestellten Parameter werden
dann am Ende des Garvorgangs abgespeichert, wodurch Sie das Rezept beliebig oft wiederver-
wenden kénnen, ohne die Parameter jedes Mal neu einstellen zu mussen.

Direktes Starten des Garvorgangs BAKERLUX SHOPPre

@ Drucken Sie das Symbol ,START/STOP":
Der Garvorgang wird mit den eingestell-
ten Parametern gestartet.

Speichern und anschlieBendes Starten des
Gdrvorgangs

BAKERLUX SHORPre" BAKERLUX SHORPrd" BAKERLUX SHORPre"

8 o & s o

(:)Beﬂkwen Sie das Symbol ,BEARBEITEN"

(2) Beruhren Sie das Feld ,-------

@ Sie kdnnen den Namen, den Sie dem Re-
zept geben mdchten, auf zwei verschie-
dene Arten festlegen:

durch Eingabe des Namens Uber das
Tastenfeld und Bestatigen mit ,,oK"

@) 8 o &

durch Schreiben des Namens mit
dem mitgelieferten Stift (#) und Be-
statigen mit , ok ().

BAKERLUX SHOR.Prs"

BAKERLUX SHOR.Pre"

2 o 4

PROVER

SET
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@ Berthren Sie das Symbol ,,PROG PICTURE*

@Wéhlen Sie das Foto, das Sie dem Re-
zept zuweisen mdéchten.
Drlicken Sie die Taste ,SAVE" zum Spei-
chern des Rezeptes.
@ Das soeben gespeicherte Programm wird
automatisch auf die letzte Position gelegt,
d. h. auf die erste freie Position nach den
bereits gespeicherten Programmen.
Der Bildschirm zeigt das eingegebene und
gespeicherte Rezept ,,CROISSANTS".
Zum Verwenden der gespeicherten
@ Garvorgange greifen Sie auf den Be-
reich ,PROGRAMS* ZU,
22
@ Sie mussen den Rezepten, die Sie ab-
speichern mdéchten, nicht unbedingt
einen Namen oder ein Foto zuweisen.
In diesem Fall erscheint anstelle des Rezept-
namens die Schrift ,PROG" begleitet von ei-
ner progressiven Nummer. Auch in diesem
Fall wird das gespeicherte Programm auto-
matisch auf die letzte Position gelegt, d. h.
auf die erste freie Position nach den bereits
gespeicherten Programmen.
Dricken Sie das Symbol ,START/STOP":
Der Garvorgang wird mit den eingestell-
ten Parametern gestartet.

GARVORGANG LAUFT!!!!

@ Wenn der Garvorgang eine Vorheizpha-
se vorsieht, beginnt der Garschrank mit
dem Vorheizen der Ofenkammer auf
die eingestellte Temperatur (im Beispiel
42°C). Geben Sie in dieser Phase die
Speisen noch NICHT in den Garschrank.

Zum Uberspringen des Vorheizvor-

@ gangs siehe Kap.

auf S. 18

@ Am Ende der Vorheizphase gibt der Gar-
schrank ein akustisches Signal aus, und es
erscheint der dargestellte Bildschirm (IN-
SERT TRAY - BLECH EINSCHIEBEN): Jetzt
ist der Moment gekommen, die Speisen in
den Ofen zu geben. Drucken Sie das Sym-
bol ,® START": Der Garvorgang wird mit den
eingestellten Parametern gestartet.

@ Der Bildschirm, der wahrend des Garvor-
gangs erscheint, zeigt die noch verbleiben-
de Dauer bis zum Ende des Garvorgangs
(im Beispiel 47 Minuten) und die Tempera-
tur in der Kammer (im Beispiel 42°C) an.

Zum Anzeigen oder Bearbeiten der Pa-

@ rameter eines laufenden Garvorgangs

(z. B. Senken der Temperatur oder Ver-
l&ngern der Dauer) siehe

“auf S. 21
@ Falls Sie den laufenden Garvorgang
vorzeitig abbrechen mdchten, dricken
Sie die Taste , START/STOP".

BAKERLUX SHORPre™

BAKERLUX SHORPrs"

b Lxdy HD

BAKERLUX SHORPrd"

START
ST

TCUCH

4 CROISSANT

BAKERLUX SHORPra

BAKERLUX SHORPro"

Eay

[YJCROISSANT
p _srotan

ohne Boiler

’ mit
Boiler

17




®

Anzeigen/Bearbeiten der Parameter des
laufenden Gar- oder Vorheizvorgangs

®) LOSUNG ,,A“ (SOLUTION A)

(D BertUhren Sie das Symbol ,BEARBEITEN"

(2) Bertihren Sie das Symbol ,VIEW MODIFY«
(Bearbeiten ansehen).

(3) Bearbeiten Sie die Parameter wie gewohnt
(siehe Kap. ,, “auf
S.17)

Wenn die Werte wieder schwarz werden,
bedeutet dies, dass die Anderungen ge-
speichert wurden.

Zum Verlassen des Bildschirms berthren Sie

das Symbol ,,ZURUCK® oder warten Sie

10 s.

LOSUNG ,,B¥ (SOLUTION B)

@ BerUhren Sie die Symbole £ oder
Siehe die Punkte @ @ und (5 von Losung ,A".

@ Sowohl im Fall @) als auch im Fall

werden die Anderungen nicht dauer-

haft gespeichert: Sie werden nur fur
den aktuellen Garvorgang angewendet, das
Originalrezept wird nicht verandert, wenn es
bereits gespeichert ist.

Zum Blockieren eines laufenden Vorheiz-
@ vorgangs siehe S. 18

ENDE DES GARVORGANGS

Der Garvorgang endet mit Ablauf der ein-
gestellten Zeit; wenn Sie den Garvorgang
vorzeitig beenden moéchten, dricken Sie
die Taste ,START/STOP“. Am Ende des Garvor-
gangs gibt der Garschrank ein akustisches Sig-
nal aus: Jetzt sind die Speisen fertig.

Am Ende des Garvorgangs kénnen Sie:

CD Zeit hinzufliigen (Wenn Sie zum Beispiel
festgestellt haben, dass die Speisen noch
nicht aufgegangen sind).
1A-1B-1C-1D: BerUhren Sie das Symbol

, geben Sie die zusatzlichen Minu-

ten ein (Standard 10 Minuten), starten Sie
den Garvorgang neu mit ,START/STOP*.

@ Den soeben abgeschlossenen Garvorgang
unter Beibehaltung derselben Parameter
wiederholen.
2A-2B: Berlhren Sie die Symbole ,BEARBEITEN*

und ,REPEAT* (Wiederholen);

(?D Den soeben abgeschlossenen Garvorgang
speichern, sofern dieser noch nicht zuvor
abgespeichert wurde.
3A-3B: Bertihren Sie die Symbole ,BEARBEI-

TEN¥ E und ,,SAVE“ (Speichern).

AnschlieBend speichern Sie den Garvorgang
wie gewohnt (siehe
“auf S. 19).

SOLUTION &

SOLUTION @

BAKERLUX SHOPPro" BAKERLUX SHORPre"

BAKERLUX SHORPre"

BAKERLUX SHORPro"

Wenn Sie zum Bildschirm HOME zurltickkehren

mochten, dricken Sie die Taste ,,HOME“

BAKERLUX SHORPrd"

21
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Meniu Programs Garschrank

Uber dieses Menti kdnnen Sie die zuvor Rezepte anzeigen und verwenden, die manuell vom Nutzer einge-
stellt und dann abgespeichert wurden.
Der Ofen kann bis zu 99 Rezepte enthalten (P1 bis P99).

AUFRUFEN EINES GESPEICHERTEN REZEPTS R— — ppa—

=T - S S A o &
@ Wadhlen Sie die Taste ,GARSCHRANK": Jetzt ist das =
Bedienfeld fUr den Gebrauch dieses Gerats frei- > Y oo B
gegeben.

Berthren Sie:
A) das Symbol ,,PROGRAMS* E oder

B) das Symbol ,BEARBEITEN" E oder den Bild-
schirm.

@ Nur flr den Punkt ,B“: Es 6ffnet sich ein Bildschirm
mit zwei Optionen; wahlen Sie das Symbol ,,PRO-
GRAMME" (PROGRAMS).

@ Es offnet sich das Verzeichnis der zuvor gespei-
cherten Géarvorgange mithilfe des ,MENU SET* (im
Beispiel wurde das Rezept , Croissant” ausgewahlt).
Zum Durchblattern aller Programme verwenden

Sie die Symbole < oder >

@ Dricken Sie das Symbol ,START/STOP": Der Gar-
vorgang wird mit den eingestellten Parametern
gestartet.

@Wenn der G&rvorgang eine Vorheizphase vor-
sieht, beginnt der Garschrank mit dem Vorheizen
der Ofenkammer auf die eingestellte Tempera-
tur. Geben Sie in dieser Phase die Speisen noch
NICHT in den Géarschrank.

@ Zum Uberspringen des Vorheizvorgangs siehe
Kap.
auf S.18

@ Am Ende der Vorheizphase gibt der Garschrank
ein akustisches Signal aus, und es erscheint der
dargestellte Bildschirm (INSERT TRAY - BLECH
EINSCHIEBEN): Jetzt ist der Moment gekommen,
die Speisen in den Ofen zu geben. Drlcken Sie
das Symbol ,® START": Der Garvorgang wird mit
den eingestellten Parametern gestartet.

Der Garvorgang endet mit Ablauf der einge-
stellten Zeit; wenn Sie den Garvorgang vorzei-
tig beenden mochten, drlcken Sie die Taste
LSTART/STOP“. Am Ende des Garvorgangs gibt
der Garschrank ein akustisches Signal aus: Jetzt

BAKERLUX SHORPré

sind die Speisen fertig. BAKERLUX SHORPr+ ohne Boiler
a O o

@ Zum Anzeigen oder Bearbeiten der Parameter —
eines laufenden Garvorgangs (z. B. Senken der ( mit Boiler
Temperatur oder Verldangern der Dauer) siehe e

Kap. ,, “auf S. 17
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BEARBEITEN DER PARAMETER EINES GESPEICHERTEN GARVORGANGS
DUPLIZIEREN EINES GESPEICHERTEN GARVORGANGS
LOSCHEN EINES GESPEICHERTEN GARVORGANGS

(1) Wahlen Sie die Taste ,GARSCHRANK®: Jetzt ist S
das Bedienfeld fUr den Gebrauch dieses Gerats =
freigegeben.

@ Berlhren Sie das Symbol ,PROGRAMS* E

3) Es offnet sich das Verzeichnis der zuvor ge-
speicherten Garvorgange mithilfe des ,MENU
SET* (im Beispiel wurde das Rezept ,Croissant”
ausgewahlt).

@ Berthren Sie das Symbol ,BEARBEITEN* E BAKERLUX SHORRAS

(5) Es erscheint der Bildschirm zum Bearbeiten.
ES ist méglich:

@ (VIEW/MODIFY) die Parameter des Rezepts
anzeigen zu lassen und gegebenenfalls zu
bearbeiten, indem Sie wie gewohnt vorgehen
(siehe “ auf S.
17). Diese Anderungen sind DAUERHAFT,
d. h., es wird das Originalrezept verandert (im
Beispiel das Rezept ,Croissant™).

@ (DUPLICATE) das Originalrezept zu dupli-

~ zieren, um ein neues zu erstellen: in diesem
Fall wird das urspringliche Originalrezept
NICHT verandert. Zum Bearbeiten und Spei-
chern des neuen, duplizierten Rezepts siehe
“auf S. 17 und

PROVER
SET

BAKERLUX SHOPRPrd"

S A o

Kap. .,

“auf S.19.
(DELETE) das Rezept dauerhaft zu I6schen
(es wird aus dem Rezeptverzeichnis entfernt).
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ENDE DES GARVORGANGS

Der Garvorgang endet mit Ablauf der eingestell-
ten Zeit; wenn Sie den Garvorgang vorzeitig been-
den mdchten, dricken Sie die Taste ,START/STOP".
Am Ende des Garvorgangs gibt der Garschrank
ein akustisches Signal aus.

Am Ende des Garvorgangs kdnnen Sie:

@ Zeit hinzufiigen (Wenn Sie zum Beispiel fest-
gestellt haben, dass die Speisen noch nicht auf-
gegangen sind).

1A-1B-1C-1D: BeruUhren Sie das Symbol
, geben Sie die zusatzlichen Minuten ein (Stan-
dard 1 Minute), starten Sie den Garvorgang neu
mit ,,START/STOP*.

@ Den soeben abgeschlossenen Garvorgang un-
ter Beibehaltung derselben Parameter wieder-
holen.
2A-2B: Berthren Sie die Symbole ,,BEARBEITEN“

und ,REPEAT* (Wiederholen);

@ Den soeben abgeschlossenen Garvorgang
speichern, sofern dieser noch nicht zuvor ab-
gespeichert wurde.
3A-3B: Berlhren Sie die Symbole ,BEARBEITEN“

E und ,,SAVE“. (Speichern).

AnschlieBend speichern Sie den Garvorgang wie
gewohnt (siehe ,,
“auf S.19).

Wenn Sie zum Bildschirm HOME zurlckkehren

mochten, dricken Sie die Taste ,HOME*
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Mentu Multitime Garschrank

In modernen Klchen kommt es nicht selten vor, dass gleichzeitig mehrere Produkte gegart werden mus-
sen, die bei gleichen Umgebungsbedingungen (Temperatur, Feuchtigkeit usw.) unterschiedliche Garzeiten
haben: Mit dem Menl Multi.time kdnnen Sie den Garschrank im Dauerbetrieb nutzen und bis zu 10 Timer
einstellen, die anzeigen, wann die einzelnen Produkte fertig aufgegangen sind.

ANWENDUNGSBEISPIEL

Mithilfe dieser Funktion behalt der Garschrank die
eingestellte Temperatur und Feuchtigkeit auf un-
begrenzte Zeit aufrecht.

Im nebenstehenden Beispiel werden 3 Bleche mit
verschiedenen Lebensmitteln in die Kammer ge-
schoben, alle um 10:00 Uhr (-)

Fur jedes Blech muss ein Timer mit einer anderen
Dauer eingestellt werden, da naturlich jedes Pro-
dukt ihre eigene Garzeit hat.

x:‘_@ 40 Minuten, 10 Minuten, 1Stunde und 30 Minuten).

pos.1 (timer 1) —
pos.2 (timer 2) —

pos.3 (timer 3)— ‘ )

Backblech, den Timer 2 fur das zweite Back-

blech von oben usw. einzustellen: Auf diese

Weise wissen Sie immer genau, welches 0:00'
Backblech Sie bei Ablauf eines Timers herausneh- pnl '40
men mussen (wenn beispielsweise der Timer 2 ab-
lauft, mUssen Sie das zweite Blech von oben her-
ausnehmen).

@ Wir empfehlen, den Timer 1 flr das oberste

PROVER
SET

-

Bei Ablauf eines Timers (im Beispiel |auft zuerst der Ti-
mer des Backblechs 2 ab, namlich um 10:10 Uhr), weist
ein akustisches Signal daraufhin, dass nun das
zugehdrige Backblech aus dem Ofen genommen
werden muss.

Es ké&nnen bis zu 10 Timer gleichzeitig eingestellt

werden (und somit bis zu 4 Garvorgange gleich-
zeitig in der Backkammer stattfinden).
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EINSTELLEN EINES MULTLTIME
GARVORGANGS

In diesem Bereich kénnen Sie einen Multi.time Garvor-
gang erstellen und starten.
Der Garvorgang sieht NICHT die Eingabe einer
@ Dauer vor (die Dauer des Garvorgangs ist ,un-
endlich®).

Temperatureinstellung und Start des Garvorgangs

(1) Wahlen Sie die Taste ,GARSCHRANK® Jetzt ist das
Bedienfeld fur den Gebrauch dieses Gerats freige-
geben.

@ Berthren Sie das Symbol der Temperatur.

@ Stellen Sie den gewdUlnschten Temperaturwert fur
das Garen ein (im Beispiel 42 °C).
Bei Modellen mit Boiler kann zusatzlich zur
@ Temperatur auch der Prozentsatz fur die
Luftfeuchtigkeit eingestellt werden (Abbil-
dungen (@) und (5)).

(6) Berihren Sie das Symbol ,START/STOP;

(7) es wird eine Vorheizphase zum Erreichen der einge-
stellten Temperatur gestartet (im Beispiel 42 °C).
Bei Erreichen der eingestellten Temperatur erscheint

der Bildschirm ,INSERT TRAY - BLECHE EINSCHIEBEN".
Schieben Sie die Bleche ein und dricken Sie die Taste

START, um den Garvorgang zu starten.
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Einstellung des Timers eines jeden eingesetzten Blechs

@ Berthren Sie die Schaltflache ,ADD TIME - ZEIT HINZUFO-
GEN*, um fur jedes Blech einen Timer einzustellen.
Wir empfehlen, den Timer 1 fur das oberste
@ Backblech, den Timer 2 fUr das zweite Back-
blech von oben usw. einzustellen: Auf diese
Weise wissen Sie immer genau, welches Back-
blech Sie bei Ablauf eines Timers herausnehmen mus-
sen (wenn beispielsweise der Timer 2 ablauft, mussen
Sie das zweite Blech von oben herausnehmen).
Fur die Eingabe der Zeiten gibt es zwei verschiedene
Moglichkeiten:

@ Auswahl eines der kompatiblen Rezepte*, die
vom Ofen vorgeschlagen werden:
(10) Wahlen Sie das Rezept, das Sie interessiert;
(1) Dricken Sie zum Bestatigen die Taste @ START

durch manuelle Eingabe einer Dauer:
Berthren Sie das Symbol <
@ Bertihren Sie die Dauer;

@ verschieben Sie den Cursor, um die gewlnschte
Dauer einzustellen;
@ Drlcken Sie zum Bestatigen die Taste @ START

Es erscheint die Liste mit allen eingegebenen Timern.

@ Bei Ablauf eines Timers erscheint auf dem Display die gru-
ne Meldung ,END OF LEAVENING - ENDE DES GARVORGANGS*
und der Garschrank gibt ein akustisches Signal aus.

Zum Abschalten des Signals, berthren Sie die ange-
zeigte Meldung. Nehmen Sie das Blech heraus, dessen
Timer abgelaufen ist.

Zum Léschen eines Timers von der Liste berthren
Sie mindestens 3 Sekunden lang die Meldung des
Timers, der geldscht werden soll.

*= Rezepte mit ahnlicher Temperatur, mit leichten
Abweichungen zur zuvor eingestellten Tempe-
ratur (im Beispiel 42°C)

BAKERLUX SHORPro"
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@ Wennwahrend eines laufenden Garvorgangs Feuch-
=/ tigkeit bendtigt wird, dricken Sie die Taste ,FEUCH-
TIGKEIT*: Daraufhin wird Dampf in die Kammer einge-

lassen, bis die Taste wieder losgelassen wird.
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Einstellungen

Dieses MenU gestattet den Zugriff auf die Einstellung der Parameter des Ofens.

DAS MENU SERVICE (SERVICE MENU) ist spe-
zialisierten Fachleuten vorbehalten, wahrend der BAKERLUX SHORPrs" BAKERLUX SHORPrs"
Bereich ,BENUTZEREINSTELLUNGEN  (USER
SETTINGS)" fur jeden Bediener nach Eingabe des
Passworts ,4456" und Bestatigung mit ,OK" zu-
ganglich ist.

Es erscheint ein Bildschirm mit einer Reihe von Un-
terments, die Sie mit den Symbolen < oder > durch-
blattern kénnen.

BAKERLUX SHOPPrs" BAKERLUX SHOPPro"

o Jd o Jd

— — — — — — — e —
2 USERSETTINGS @ USERSETTINGS
o) e se
N Lancuace ) EPRTHOSUN
) INTOFMEASIRE 5 ) MRITARIENM

) ATEANDTNE (B

@ SPRACHE (LANGUAGE)

Hier kdbnnen Sie die Sprache auswahlen, in
der alle MenUpunkt angezeigt werden sollen.
Es sind folgende Sprachen verflgbar, die Sie
mit den Symbolen < oder > durchblattern
kdédnnen:

ENGLISH, ITALIANO, FRANCAIS, ESPARNOL,
DEUTSCH, CESKY, PYCCKUM, KOREAN,
SRPSKI, CHINESE, SLOVENSKY, POR-
TUGUES, JAPANESE, ROMANA, DANSK,
SVENSKA, POLSKI, SLOVENSCINA, NEDER-
LANDS, BWITAPCKY, s Tng, EAMAHNIKA, MAG-
YAR, TURK, HRVATSKI, EESTI

Die gewahlte Sprache wird grin hervorge-
hoben.

@ MASSEINHEIT (UNIT OF MEASURE)

Gestattet die Auswahl der Maf3einheit:
- der Temperatur (°C-°F); 8 o 4
- des Volumens (Liter - Gallonen). G uwm oF Weausure

e s

BAKERLUX SHORPro™

Die gewahlten Punkte werden grin ange-
zeigt.
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DATUM UND

U HRZ EIT BAKERLUX SHORPro™ @mwx SHORPre
(DATE AND TIME) =L = O ]

[ i

Es muss Folgendes eingestellt
werden:

..die Zeitzone:

- Klicken Sie auf den geografi- s
schen Bereich, in dem Sie sich
befinden (wird gelb hervorge-
hoben), und bestatigen Sie mit

( “ ‘RLUX SHORPre"
-/ die getroffene Wahl; |

- wahlen Sie |hr Land, indem Sie die Liste mit den
Symbolen < oder > durchblattern.

..ob die automatische Uhrzeit genutzt
werden soll (nur méglich, wenn der Ofen mit

dem Internet verbunden ist):

- ,JA": Die Uhrzeit wird Uber das Internet bezogen
und wird so immer automatisch aktualisiert;

- ,NEIN“: Die Uhrzeit muss manuell eingestellt
werden.

Die gewahlte Option wird grin hervorgehoben.

..ob die Umstellung von Winter- auf
Sommerzeit und umgekehrt automatisch
vorgenommen werden soll.

- ,JA": Die Uhrzeit wird an den vorgesehenen Ta-
gen (im Oktober und im Méarz) automatisch um
eine Stunde vor- bzw. zurlckgestellt.

- ,NEIN*: Die Uhrzeit bleibt unverandert und kann,
wenn erforderlich, manuell umgestellt werden.

Die gewahlte Option wird grtn hervorgehoben.

Wenn die automatische Uhrzeit verwendet
@ wird, muss diese Option nicht eingestellt

werden, weil die Uhrzeit dann selbststandig
umgestellt wird.

@ ..Jahr, Monat, Tag, Uhrzeit und Minuten.
Zum Eingeben der Werte tippen Sie auf die

Angabe, die Sie einstellen mdchten, geben Sie
dann auf dem Tastenfeld den gewinschten Wert
ein und bestatigen Sie diesen mit ,,Ok". Fir den
Zugriff auf die Angaben Monat, Tag, Stunden und
Minuten tippen Sie auf das Symbol e>

Wenn die automatische Uhrz€it verwendet
@ wird, mussen die Stunden und Minuten

nicht eingestellt werden, weil die Uhrzeit
dann Uber das Internet erfasst wird.

BAKERLUX SHORPro" BAKERLUX SHORPre™
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AKUSTISCHES SIGNAL (SUMMER)

Gestattet das Einstellen von Folgendem:

@ der Lautstdarke des akustischen Signals
am Ende des Gar-/Garvorgangs durch
Auswahl von: hoch, mittel oder niedrig;

der Dauer des akustischen Signals am

Ende des Gar-/Garvorgangs. Der Wert
wird durch Drlcken der Tasten ,+“ und ,-“ bis
zum Erreichen des gewlnschten Wertes ein-
gestellt oder mithilfe der ,Scroll“-Funktion,
d. h. durch Streichen mit dem Finger Uber
den Balken: im zweiten Fall erfolgt das Erhé-
hen bzw. Verringern des Wertes schneller.
Bestatigen Sie den eingegebenen Wert durch

{ I
Dricken von o/

die Aktivierung (ON) oder die Deakti-
vierung (OFF) eines optionalen externen
akustischen Signals, sofern installiert;

@ die Aktivierung (JA) oder die Deaktivie-

rung (NEIN) des akustischen Signals des
Ofens. Wenn die Option ,NEIN“ gewahlt wird,
gibt der Ofen am Ende eines Gar-/Garvor-
gangs kein Signal aus.

Die gewahlten Punkte werden grin ange-
zeigt.

AUTOMATISCHE TUR

Gestattet das Einstellen von Folgendem:

- ob der Ofen Uber eine automatische Tur
verfugt (JA);

- ob der Ofen Uber KEINE automatische Tur
verfugt (NEIN);

BAKERLUX SHORPrd"
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SPERRE (LOCKING)

Gestattet das Einstellen von Sperren am
Ofen:

@ Lock cookbook: blockiert die.‘Még—
lichkeit zum Vornehmen von Ande-
rungen an den Rezepten im Speicher
oder das Abspeichern neuer Rezepte
(,JA" grin hervorgehoben: Sperre aktiv);

Lock cooking: blockiert die._Méinch-

keit zum Vornehmen von Anderun-
gen am gerade ausgeflhrten manuellen
oder automatischen Garvorgang (,JA"
grin hervorgehoben: Sperre aktiv);

Disable add time: blockiert die Még-
lichkeit, zusatzliche Zeit zu beende-
ten Gar-/Géarvorgangen hinzuzufligen
(,JA" grin hervorgehoben: Sperre aktiv);

@ Force preheating: Startet das Vor-
heizen (auch dann, wenn es nicht
eingestellt ist) bis zum Erreichen des
Wertes der Temperatur des ersten
Schritts des Garvorgangs (,JA" grin
hervorgehoben: Vorheizen aktiv);

SPERRE MIT PASSWORT

Gestattet das Verhindern des Starts ei-
nes Garvorgangs, wenn Kkein Passwort
eingegeben wird.

Zum Einstellen des Passworts:

@ Tippen Sie das Symbol > an;

(2) (3 wahlen Sie die Option ,SAFE
LOCK*;

@Wéhlen Sie die grtin hervorgehobene
Option ,ON*,

(5) Verlassen Sie den Bildschirm durch

Berthren des Symbols ,, ZURUCK®

(6) Wahlen Sie die Option ,SAFE LOCK
PIN';

(7) (8) Geben Sie das gewunschte Pass-
wort mithilfe des Tastenfelds ein und be-
statigen Sie die Eingabe mit ,OK".

BAKERLUX SHOR?Prg
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STANDARD-PROGRAMM (DEFAULT
PROGRAM)

Wenn diese Option aktiviert ist, startet sie ein
festgelegtes Standard-Programm durch einfa-
ches Antippen des Symbols ,START/STOP¥, ohne
dass dazu vor dem Start die Garparameter
eingegeben werden mussen.

Spezifikationen des Standard-Programms
Dauer: kontinuierlich

Temperatur: wird in diesem Men( ein einziges
Mal eingestellt und muss dann nicht mehr aus-
gewahlt werden.

Geschwindigkeit der Lufterrader: 2

Wenn diese Funktion aktiv ist, sind die
@ MenUs SET (Einstellung manueller Gar-

vorgange) und PROGRAMS (gespei-
cherte Rezepte) deaktiviert.

Nach Start des Garvorgangs kann der
@ Nutzer lediglich die Temperatur, die
Feuchtigkeit und die Luftergeschwindig-
keit verandern (siehe ,,
“auf S. 8).

@ Zum Unterbrechen des Dauerbetriebs
muss nur das Symbol ,,START/STOP* ange-
tippt werden.

Aktivierung der Funktion und Temperatu-
reinstellung

(1) @) Wahlen Sie die Funktion aus;

@ Wahlen Sie die grin hervorgehobene Op-
tion ,,ON*,

@ Verlassen Sie den Bildschirm durch Berth-

ren des Symbols ,ZURUCK*
@ Wahlen Sie die Funktion ,Temperatur” aus;

@ Stellen Sie die gewlnschte Temperatur
ein: Der Wert wird durch Dricken der Tas-
ten ,+“ und ,-“ bis zum Erreichen des ge-
wulnschten Wertes eingestellt oder mithilfe
der ,Scroll“-Funktion, d. h. durch Streichen mit
dem Finger Uber den Balken: im zweiten Fall
erfolgt das Erhéhen bzw. Verringern des Wer-
tes schneller.

@ Bestdtigen Sie die Eingabe m|t
schlieend haben alle gestarteten Garvorgan-
ge diese Temperatur, ohne dass sie bei jedem
Start wieder neu eingestellt werden muss.

Verlassen Sie den Bildschirm durch Be-

rihren des Symbols ,,ZURUCK*

BAKERLUX SHORPrs BAKERLUX SHOP.Prg
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SCHNELLSTART REZEPTE (FAST
COOKBOOK START)

Wenn der Ofen im Dauerbetrieb lauft und diese
Funktion aktiv ist, ist wahrend des Garvorgangs der
Schnellzugriff auf die Rezepte einfach durch Antip-

pen des Symbols ,PROGRAMS* E moglich.




EXPORT / IMPORT PROGRAMS

In diesem Bereich kann Material von einem
eigenen USB-Stick (formatiert FT32 und mit
einer Speicherkapazitat von 4 bis 16 GB) im-
portiert oder auf diesen exportiert werden.

- EXPORTIEREN VON PROGRAMMEN (EX-
PORT PROGRAMS): exportiert Rezepte
vom Ofen auf einen USB-Stick;

- IMPORTIEREN VON PROGRAMMEN (IM-
PORT PROGRAMS): exportiert Rezepte
von einem USB-Stick zum Ofen;

- IMPORTIEREN VON BILDERN (IMPORT
PICTURE): importiert Bilder vom USB-
Stick zum Ofen, zum Beispiel ein Foto von
einem Gericht, das lhnen gut gelungen ist.
Um verwendet werden zu kénnen, muissen
die Bilder mit der in der Zeichnung dar-
gestellten Vorgehensweise umgewandelt
werden, Punkte (1) bis (7).

(@) &ffnen Sie

den Ordner

UNOXDIR
C

((—

IMAGECONVERTER.EXE

/TFEEESSN
(1) Laden Sie den (3) Dekompri-
Ordner UNOX- mieren Sie den
DIR.zip aus dem soeben herunter-
Software-Bereich geladenen Ord-
von UNOX Infonet ~ ner UNOXDIR zip > _
herunter
@ Speichern IMAGE

Sie den Ordner
UNOXDIR.zip auf
lhrem USB-Stick

@ Im Ordner befinden

sich zwei Ordner (ZDA‘ @ Kopieren Sie @ Starten Sie das
TA und IMAGES) sowie  die Bilder, die Sie  Programm IMAGECON-
eine .exe-Datei (IMAGE-  yerwenden méch-  VERTER.EXE.

CONVERTER.EXE)

ten, in den Ordner
IMAGE

Jetzt kdnnen die Bilder
verwendet werden!
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UNOX.CARE

34

Die Filter verringern die vorribergehende Harte im Trinkwasser durch Carbonate und verhindern so
Kalkablagerungen in dem Verteilergerat, das dem Apparat vorgeschaltet ist.

@ Berthren Sie die Option ,Unox.Care®: Es erscheint ein Men(, in dem Sie Folgendes tun kénnen:

- @ @ @ Einstellen/Andern der Wasserhirte (im Bereich von 4 °dH bis 35 °dH). Die Harte muss
mit dem mitgelieferten Kit gemessen und durch Drlcken der Tasten ,+“ und ,-“ bis zum Erreichen
des gewlnschten Wertes bzw. mithilfe der ,Scroll“-Funktion, d. h. durch Streichen mit dem Fin-
ger Uber den Balken, eingestellt werden: im zweiten Fall erfolgt das Erhdhen bzw. Verringern des

Wertes schneller. Bestatigen Sie die Eingabe mit ;

- (5)(6) (7) setzen Sie den Literzahler zuriick, damit die Zahlung nach Austausch eines alten durch
einen neuen Filter wieder neu beginnt. Dazu mussen Sie die PIN, die Sle m der Schachtel des neuen

Filter-Kits finden (z. B. 12345), Uber das Tastenfeld eingeben und mlt \Z bestaﬂgen.

@ @ Durch Eingabe der PIN des neuen Filters erkennt der Ofen dank eines internen Literzahlers
jederzeit den Namen des installierten Filters (z. B. BAKERY.PURE) und wie viele Liter Wasser bis
zum nachsten Filterwechsel noch fehlen (RESTLICHE LITER - REMAINING VOLUME).
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HACCP-DATEN

Die Erfassung der HACCP-Daten gestat-

tet die Uberwachung der Verarbeitung von

Lebensmitteln, bei denen die Gefahr einer

biologischen, chemischen oder physischen

Kontamination besteht.

Genauer werden alle 30 Sekunden die fol-

genden Daten erfasst:

- die Temperatur in der Ofenkammer;

- die vom Nadelfuhler gemessene Kerntem-
peratur;

- die Temperatur des Vakuumfuhlers (sous
vide).

In diesem Bereich Ké&nnen diese Daten auf
einen eigenen USB-Stick (formatiert FT32
und mit einer Speicherkapazitat von 4 bis
16 GB) importiert werden.

BAKERLUX SHORPro" BAKERLUX SHORPrg"
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BAKERLUX SHOP.Pro™ Touch

Alarme

Die Ofen zeigen auf dem Display eventuelle Alarm- oder Informationsmeldungen des Ofens oder des Zubehdrs an.
Die Warnmeldungen (WARNING) weisen auf Fehlfunktionen hin, erméglichen jedoch auch mit begrenzten Funktionen
den Betrieb des Zubehors.

Die Alarmmeldungen (ALARM) weisen auf Situationen hin, die die Funktion des Gerats/Zubehors verhindern. Sie mus-
sen daher angehalten werden (STOPP).

Wenn sich die Alarmnachrichten nur auf die angeschlossenen Zubehdre beziehen, kénnen Sie weiterhin den Ofen verwenden.

AF - OFENALARME

Display Beschreibung Auswirkung Problemldsung
Der Ofen halt jede Funktion an
AFO1  Thermischer Alarm Motoren und |&sst die folgenden Einstellungen
am Bildschirm nicht zu Kontaktieren Sie
AF02  Alarm Sicherheitsthermostat den technischen

AFO3  Alarm Kammerfthler KuRdendiSnst

AFO4  Alarm Datenverlust

AL - ALARME GARSCHRANK
Display Beschreibung Auswirkung Problemlésung
ALO1 Alarm Kammerfuhler

Der Garschrank halt jede Funktion an Kontaktieren Sie
ALO2  Alarm Datenverlust und lasst die folgenden Einstellungen den technischen
am Bildschirm nicht zu Kundendienst
ALO4  Alarm Fuhler Heizwiderstandfach
AL - ALARME GARSCHRANK
Display Beschreibung Auswirkung Problemlésung
Der Ofen funktioniert weiterhin einwand- Kontaktieren Sie
WFO1 Fehler Kartentemperatur frei, aber der Kundendienst muss kontak- den technischen
tiert werden Kundendienst
WF40 Internetverbindung unterbrochen Der Ofen ist nicht mit dem Internet Verblndl‘J_pgstest
verbunden durchfihren
WL - WARNUNGEN GARSCHRANK
Display Beschreibung Auswirkung Problemldsung
WLO1  Fehler Feuchtigkeitsfuhler Kontaktieren Sie
WLO2 Fehler Kartentemperatur Der Garschrank funktioniert weiter. den technischen
WLO4 Fehler Dampferzeuger Kundendienst

WC - WARNUNGEN HAUBE

Display Beschreibung Auswirkung Problemldsung
Elektroventil des der Garddampf-
kondensation funktioniert nicht bei
fehlendem FUhler zur Messung der
Dampftemperatur

WCO2 Fehler Kartentemperatur Die Haube funktioniert weiter

Kontaktieren Sie
den technischen
Kundendienst

WCO1 Fehler Sonde Dampfabzug

Kontrollieren Sie das

Stromkabel der Abzugs-
haube; wenn das Problem

WCO7 Kommunikationsfehler Motor und Schockfroster.der auch nach dieser Kor-

Abzugshaube nicht aktiv

rekturmaBnahme noch
andauert, wenden Sie sich

an den Kundenservice
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BAKERLUX SHOP.Pro™ Touch

Ordentliche Wartung und After-Sales-Service

@ Jegliche ordentlichen Wartungsarbeiten miissen durchgefiihrt werden:
- nachdem das Strom- und Wasserversorgungsgerat gelést wurde
- nachdem die geeigneten personlichen Schutzausriistungen angezogen wurden (z.B. Handschuhe, usw...).

Reinigen Sie taglich die Ofenkammer, um einen geeigneten Hygienestand zu garantieren und um zu verhin-

dern, dass der rostfreie Stahl in der Ofenkammer nicht beschadigt und porés wird.

Zur Reinigung der Komponenten und des Zubehoérs Folgendes NICHT verwenden:

- reibende oder pulverférmige Reinigungsmittel;

- aggressive oder beschadigende Reinigungsmittel (z. B. Chlorsaure/Salzsédure oder Schwefelsaure). Ach-
tung! Diese Substanzen auch nicht zum Reinigen der Unterstruktur / des Bodens unter dem Geréat ver-
wenden;

- schabende oder spitze Gegenstande (z. B. reibende Schwamme, Spachteln, Stahlblrsten, usw.);

- Strahlwasser.

EXTERNE STAHLOBERFLACHEN, DICHTUNG DER OFENKAMMER

Warten, bis die Oberflachen abgekiihit sind.
Verwenden Sie ausschlieBlich ein feuchtes, in Seifenwasser getauchtes Tuch. Sorgfaltig abspulen und trock-
nen.

IN DER OFENKAMMER

Wenn die Kammer nicht tdaglich gereinigt wird, kénnen sich Fett und Riickstande ansammeln und

Feuer fangen - Brandgefahr!

Reinigen Sie taglich die Ofenkammer, um ein hohes Hygienelevel und den Glanz des Stahls sowie die
Leistungen des Gerates im Laufe der Zeit aufrechtzuerhalten. Fettpartikel oder RUckstande von Lebensmit-
teln kdnnen auBerdem wahrend des Garvorgangs in Brand geraten und so Schaden an Personen und dem
Gerat selbst verursachen. Die Reinigung muss immer bei kalter Kammer erfolgen und mithilfe eines weichen
Lappens, der mit warmem Seifenwasser angefeuchtet wurde. AnschlieBend gut mit Wasser absputlen und
richtig abtrocknen.

KUNSTSTOFFOBERFLACHEN UND BEDIENFELD

Verwenden Sie lediglich ein sehr weiches Tuch und eine sehr geringe Menge an Reinigungsprodukten fur
delikate Oberflachen. Befolgen Sie die Anweisungen des Herstellers des Reinigungsmittels.

INNEN- UND AUSSENSCHEIBE DER TUR

Abwarten, bis die Fenster abgekiihlt sind.
Nur ein feuchtes, in Seifenwasser oder spezielles Reinigungsmittel flr Scheiben getranktes Tuch verwen-
den. Sorgfaltig abspulen und trocknen.

@ FUR OFEN MIT KLAPPE: Die Innenscheibe bei der ordentlichen Reinigung des Gerits NICHT entfer-
nen, da sie sonst zerbrechen kann.
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AFTER-SALES-SERVICE

Im Storfall die Strom- und Wasserversorgung abschalten und in der Tabelle nach Lésungen suchen.
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Daten durch:
- Kaufdatum;

UNOX S.p.A.

Herstellerdaten:

Via Majorana, 22

35010 Cadoneghe (PD) ltalien
Tel +39 049 86.57.511 - Fax +39 049 86.57.555
info@unox.com www.unox.com

- Daten zum Gerat, auf dem Typenschild ablesbar;
- eventuelle Alarmmeldungen, die auf dem Display erschienen sind.

Wenn keine Losung in der Tabelle gefunden wird, wenden Sie sich an
den technischen Kundendienst von UNOX und geben Sie folgende

Betriebsstorung

Der Ofen
aus.

ist komplett

Mogliche Ursache

- Fehlende Stromversor-

gung.
- Gerat defekt.

Mdgliche Lésung

Kontrollieren Sie die An-
schliisse an das Strom-
netz.

Kein Dampf wird in der
Ofenkammer erzeugt.

- Wassereingang
schlossen.

- Anschluss an Wasser-
netz oder Tank falsch.

ge-

- Kein Wasser im Tank
(wenn Wasser in den
Tank geladen werden
Mmuss).

- Wassereingangsfilter
durch Unreinheiten
verstopft.

- Wassereingang &ffnen.

- Den Anschluss am
Wassernetz oder am
Tank Uberprufen.

- Wasser in den Tank
lassen.

- Filter reinigen.

Nachdem die Zeit ein-
gestellt und die START/
STOP-Taste gedruckt wur-
de, startet der Ofen nicht.

Tur falsch offen oder ge-
schlossen.

Kontrollieren Sie die

SchlieBung der Tur.

Bei geschlossener Tur
dringt Wasser aus der
Dichtung

- Dichtung dreckig.

- Dichtung beschadigt.

- Griffmechanismus ge-
lockert.

- Die Dichtung mit feuch-
tem Tuch reinigen.

- Wenden Sie sich an ei-
nen Fachtechniker zur
Reparatur.

Problemlésung

Kontaktieren
technischen
dienst.

Sie den
Kunden-

*FEiir nihere Informationen siehe die Website www.unox.com im Bereich ,Garantie®
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STILLSTANDSZEIT

Wahrend der Stillstandszeit kontrollieren Sie, dass die folgenden VorsichtsmaRnahmen durchgefthrt wurden:

- Das Strom- und Wasserversorgungsgerat |dsen;

- Sie sollten alle Stahloberflachen mit einem weichen Tuch abwischen, das in Vaselindl eingetaucht ist;

- Die Tur des Gerats leicht offen lassen.

Beim ersten erneuten Gebrauch:

- reinigen Sie das Gerat und das Zubehdr akkurat (siehe Seite 37);

- Das Strom- und Wasserversorgungsgerat anschlief3en;

- kontrollieren Sie das Gerat erst, bevor Sie es verwenden;

- Lassen Sie das Gerat mindestens 50 Minuten laufen, ohne dass sich dabei Lebensmittel darin befinden.

@ Um sicherzustellen, dass dich das Gerat in einem perfekten Gebrauchs- und Sicherheitszustand befindet,
sollte einmal im Jahr eine Wartung und Kontrolle vom befugten Kundendienst durchgefuhrt werden.

VERSCHROTTUNG AM LEBENSENDE
GemalR des Art. 13 des italienischen Dekrets, Nr. 49 aus 2014 ,Umsetzung der Elektronikschrott-Richtlinie
2012/19/EU zur Entsorgung von elektrischen und elektronischen Geraten®.
Die Marke fur den Container mit Balkencode-Kennzeichnung, die das Produkt angibt, wurde am 13.
ﬁ August 2005 auf den Markt gebracht und weist darauf hin, dass am Lebensende das Gerat nicht
normal, sondern separat entsorgt werden muss.
Alle Gerate bestehen zu mehr als 90% des Gewichtes aus recycelbaren Metallen (Edelstahl, Eisen,
Aluminium, verzinktes Blech, Bronze, usw.)
Machen Sie das Geréat fur die Verschrottung nicht gebrauchsfahig. Entfernen Sie dazu das Stromkabel und
jede SchlieBvorrichtung der Raume oder Vertiefungen (wo vorhanden).
Am Lebensende des Gerates muss darauf geachtet werden, Negativeinflisse auf die Umwelt zu verhindern
und die Effizienz der Nutzung der Ressourcen zu steigern. Dabei gilt das Prinzip ,Wer verschmutzt, zahlt”,
die Pravention, die Vorbereitung zur Wiederverwendung, das Recyceln oder die Wiederverwertung. Es
wird daran erinnert, dass das wilde oder falsche Entsorgen des Produktes zu vorgesehenen Sanktionen
geman der Gesetzgebung fuhrt.
Informationen zur Entsorgung in Italien
In Italien mussen elektrische und elektronische Altgerate bei den folgenden Stellen angegeben werden:
- Sammelzentren (auch dkologische Inseln oder Plattformen genannt)
- beim Handler, bei dem ein neues Gerat erworben wird; die Entsorgung ist kostenlos (Austausch alt gegen neu).
Informationen zur Entsorgung in Ldndern der Europadischen Union
Die europaische Elektronikschrott-Richtlinie wird in jeder Nation anders umgesetzt. Es gilt jedoch, dass
diese Gerate bei den lokalen zustandigen Behdrden oder bei befugten Handlern richtig entsorgt werden.

ZERTIFIZIERUNGEN

EU-Konformitatserkldarung fiir elektrische Gerdte

Hersteller: UNOX S.p.A.

Adresse: Via Majorana, 22 - 35010 Cadoneghe, Padova, Italien

Der Hersteller erklart auf eigene Verantwortung, dass das Produkt
BAKERLUX SHOP.Pro™

der Maschinenrichtlinie 2006/42/EG Uber die folgenden Normen entspricht:
EN 60335-1:2012 + A11:2014 + A13:2017 + A15:2021

EN 60335-2-42: 2003 + A11:2012

EN 62233 : 2008

der EMV-Richtlinie 2014/30/EU Utber die elektromagnetische Vertraglichkeit Uber die folgenden Normen
entspricht:

EN 55014-1:2017 + A11:2020

EN 55014-2: 1997 + Al: 2001 + A2: 2008

EN 61000-3-2:2014

EN 61000-3-3:2013

EN 61000-3-11: 2000

EN 61000-3-12: 2011

EN 61000-6-2: 2005

EN 61000-6-3:2007 + AT:2011
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INTERNATIONAL

UNOX S.p.A.

Via Majorana 22 / 35010 Cadoneghe (PD) Italy
Tel +39 049 8657511 / Fax +39 049 8657555

info@unox.com

INVENTIVE SIMPLIFICATION

EUROPE ASIA & AFRICA
ITALIA DEUTSCHLAND MALAYSIA & SINGAPORE U.A.E.
UNOX S.p.A. UNOX DEUTSCHLAND GmbH UNOX (ASIA) SDN. BHD UNOX MIDDLE EAST DMCC

E-mail: info@unox.it
Tel.: +39 049 86 57 511

CESKA REPUBLIKA

UNOX DISTRIBUTION s.r.0.
E-mail: info.cz@unox.com
Tel.: +420 241940 000

POCCHS, NPUBAATUKA U CTPAHBI CHIM
UNOX POCCHUSA

E-mail: info.ru@unox.com

Tel.: +7 (499) 702-00-14

ESPANA

UNOX PROFESIONAL ESPANA S.L.
E-mail: info.es@unox.com

Tel.: +34 900 82 89 43

SCANDINAVIAN COUNTRIES
UNOX SCANDINAVIA AB
E-mail: info.se@unox.com
Tel.: +46 (0)768 716 422

UNITED KINGDOM
UNOX UK Ltd.

E-mail: info@unoxuk.com
Tel.: +44 1252 851 522

PORTUGAL

UNOX PORTUGAL
E-mail: info.pt@unox.com
Tel.: +351 918 228 787

E-mail: Info.de@unox.com
Tel.: +49 2951 98760

FRANCE, BELGIUM & LUXEMBOURG
UNOX FRANCE s.a.s.

E-mail: info@unox.fr

Tel.: +33 47817 35 39

OSTERREICH

UNOX OSTERREICH GmbH
E-mail: bestellung@unox.com
Tel. +43 800 880 963

HRVATSKA

UNOX CROATIA

E-mail: narudzbe@unox.com
Tel.: +39 049 86 57 538

TORKIYE

UNOX TURKEY Profesyonel Mutfak Ekipm-
anlan Endustri ve Ticaret Limited Sirketi
E-mail: info.tr@unox.com

Tel.: +90 530176 62 03

IRELAND

UNOX IRELAND

E-mail: Info.ie@unox.com
Tel. +353 (0) 87 32 23218

BbATAPUSA

UNOX BULGARIA

E-mail: info.bg@unox.com
Tel.; +359 88 23 13 378

E-mail: Info.asia@unox.com
Tel.: +603-58797700

OTHER ASIAN COUNTRIES
UNOX (ASIA) SDN. BHD
E-mail: info.asia@unox.com
Tel.: +603-58797700

PHILIPPINES

UNOX PHILIPPINES

E-mail: info.asia@unox.com
Tel.: +63 9173108084

cistols

UNOX KOREA CO. Ltd.
O|H|!: info.asia@unox.com
3} +82 2 69410351

AMERICA & OCEANIA

E-mail: Info.uae@unox.com
Tel.: +971 55 426 3167

SOUTH AFRICA

UNOX SOUTH AFRICA
E-mail: info.sa@unox.com
Tel.: +27 845 05 52 35

INDONESIA

UNOX INDONESIA

E-mail: info.asia@unox.com
Tel.: +62 81908852999

P ARENE

UNOX TRADING (SHANGHAI) CO. Ltd.
B4 info.china@unox.com
#iE: +86 21 56907696

U.S.A. & CANADA

UNOX Inc.

E-mail: infousa@unox.com
Tel.: +1 800 489 8669

MEXICO

UNOX MEXICO, S. DE R.L. DECV.
E-mail: Info.mx@unox.com

Tel.: +52 1555 4314 180

BRAZIL

UNOX BRAZIL

E-mail: info.br@unox.com
Tel.: 455 11 98717-8201

COLOMBIA

UNOX COLOMBIA

E-mail: info.co@unox.com
Tel.: +57 350 65 88 204

AUSTRALIA

UNOX AUSTRALIA PTY Ltd.
E-mail: inffo@unoxaustralia.com.au
Tel.: +61 3 9876 0803

NEW ZEALAND

UNOX NEW ZEALAND Ltd.
E-mail: info@unox.co.nz
Tel.: +64 (0) 800 76 0803

UNOX.COM | FOLLOW US ON
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